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PRZEWAGA DZIĘKI DOŚWIADCZENIU

Cennik obowiązuje od 15 sierpnia 2023 do czasu ukazania się kolejnego cennika.

W cenniku podane są ceny katalogowe netto do których należy doliczyć należny podatek VAT.

Warunki handlowe od cen katalogowych zawarte są w odrębnej umowie handlowej.

lat

CENNIK

Linia M1-70



CHARAKTERYSTYKA 

Ml-70 

sekcja. 03.2 

2 

70Linia 

01.
02.
03.
04.
05.
06.

Krawędź zapobiegająca rozlewaniu wody i brudu poza obszar roboczy. 
Ergonomiczne pokrętło z diodami roboczymi.
Uszczelka łączenia między urządzeniami, aby poprawić higienę w kuchni. 
Nowoczesny, łatwy w utrzymaniu czystości design.
Łatwe w instalacji i personalizacji panele wykończeniowe.
Szeroka gama akcesoriów ułatwiających pracę na urządzeniach.
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BALANS POMIĘDZY POWIERZCHNIĄ A MOCĄ

Idealna równowaga pomiędzy wydajnością, szeroką gamą asortymentu i zajmowaną przestrzenią to nowa linia Ml 
- 70. Urządzenia Mareno M udoskonalono pod kątem łatwości czyszczenia i ergonomii. Design został odnowiony 
dzięki zastosowaniu czystych i esencjonalnych linii, ale prawdziwa rewolucja dotyczy funkcjonalności. Moduły są 
łatwiejsze do czyszczenia, komunikacja z szefem kuchni jest szybsza, wzrosła tez wytrzymałość blatu roboczego. 
Dzięki przedniej i tylnej profilowanej osłonie, płyny i nieczystości są zatrzymywane w obrębie pola roboczego. 
Łączenia modułów są z kolei uszczelniane specjalną uszczelką. Ta kombinacja elementów jest w stanie 
zagwarantować niezrównany poziom higieny w modułowym bloku kuchennym. 

linia 70 
M1 - 2023 04
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Krawędź chroniąca przed rozlaniem

Ikoniczny detal - system M1. Standardowo we 
wszystkich urządzeniach. Specjalny profil 
poprzeczny pomaga w zatrzymaniu wilgoci 
i nieczystości w jednym miejscu chroni panel 
sterowania przed zalaniem.

Uszczelnione łączenie modułów

Uszczelka zapewnia szczelność połączeń, 
dzięki czemu powierzchnia robocza jest 
niemal równie szczelna i higieniczna jak w 
wykonaniach typu monoblok. Dostarczana 
standardowo z każdym urządzeniem, a także 
jako wyposażenie dodatkowe.

70Linia Sekcja 03.l! 
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Linia  90 

Pokrętła Mareno

Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone 
w zintegrowane diody informujące o stanie 
pracy urządzenia.

M1 - 2023 04

Gruby blat roboczy

Blaty i korpusy robocze z lini M1-90 są 
wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 
o grubości 2 mm - idealnej aby zagwarantować 
odpowiednią wytrzymałość i trwałość.



70Linia 

WYMIARY 

H max-95o mm 

H min-88o mm 

900 

• 

• • 

750 • 

Sekcja 03.l! 
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Tunel techniczny na przyłącza

LiniaM1-90 jest wyposażona w tylny tunel 
technizny, który pozostawia miejsce na 
przyłącza elektryczne, gazowe i wodne.



JAK SKONFIGUROWAĆ CIĄG GRZEWCZY 

moduł TOP 

l 
Podstawa higieniczna 

Standardowe nóżki 

Akcesoria 

7 

moduł PEŁEN 
(monoblok) 

r 

Podstawa ddodnicza 

1 

System podwieszany (mostowy) 
L MAX= 1200 mm 

Cokół murowany lub pełna wylewka 

Linia 70 
M1 - 2023 04
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Opcje instalacji: nóżki i kółka

Standardowe nóżki 

H=l50 mm 
+50 mm 
-20 mm 

Dostarczane w standardzie 1 ........ c

Nóżki do montażu na istniejących blatach 
(tylko do wersji TOP) - akcesoria 

Model: 
APP 

Cokół murowany 

Model: 

APZM- 4 szt. Dostarczane osobno, do montażu na obiekcie 

.2xSTD 
.2xAPZM 

lxSTD 
3xAPZM 

urządzenie narożne 

Skrętne kółka (akcesoria) 

Model: 
ARI 

H=50 mm 

Pełna wylewka betonowa 

◄xAPZM

Model: 

APZM
APZCM

- 4 szt.- model mocowany samodzielnie 
- 4 szt. -  model mocowany fabrycznie

Sekcja 03.l! 
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Cokoły

AZ7LF -----------------
-..,'--....,.._

[ 

AZ7L ------------------... 

'·, ... 
AZ16LF -···············-,.._.,

Cokoły boczne 

Cokoły do wylewki i cokołów murowanych

Specjalny cokół zapobiega gromadzeniu się 
brudu pod ciągiem grzewczym i umożliwia 
odpowiednią cyrkulację powietrza. 

I-AZF2
AZF◄ 
AZF6 
AZF8 
AZFl2 
AZFI◄ 
AZFl6 

AZFl8 
AZF20 
AZF22 
AZF2◄ 
AZF26 
AZF28 

L ....... _ AZG 

Łącznik cokołów 

Cokoły frontowe 200 mm do 2800 mm 

I_ _____ AZM2 
AZM◄ 
AZM6 
AZM8 
AZMl.2 
AZMI◄ 
AZMl6 

AZMl8 
AZM20 
AZM22 
AZM2◄ 
AZM26 
AZM28 

Linia 70 

Cokoły frontowe 200 mm do 2800 mm 

M1 - 2023 04



70Linia 

Instalacja na podstawach chłodniczych

Ramki montażowe ABR7Cl2 (do podstawy 1200 mm) 
lub ABR7Cl2 + ABR7C4 (do podstawy 1600 mm) 

1200 1600 

ABR7C12 

Instalacja uszczelki do łączenia modułów

Uszczelka uniemożliwia przedostawanie się 
brudu i płynów pomiędzy moduły, 
zapewniając lepszą higienę. Dostarczona jest 
1 sztuka na moduł. Dostępna również jako 
akcesorium. 

Sekcja03.l! 

ABR7C12 ABR7C4 

mod.AGG 

Dostępny z taśmą samoprzylepną dla 
szybkiego i prostego montażu. 

IO 



Panele i płyty wykończeniowe boczne

Wykończenie ciągu 
przyściennego 

AET7F 

APT7MD/ APT7MS 

!_ ______ _ 

AET7F 

Panel wykończeniowy lewy/ prawy 

APTVTl 

Zaślepka tunelu technicznego 

APTVTl 

Wyspa grzewcza (instalacja "plecy-w-plecy") 

AET.2Fl4 / AET.2Fl6 

Panele wykończeniowe "wyspowe" 

APTl4M/ APTl6M 

Płyty wykończeniowe, płaskie 

APTVTi 

Zaślepka tunelu technicznego 

APT7MD + APT7MS 

Płyta wykończeniowa lewa / prawa

\\\ 
\

APTVT2 

\ ____ APTl4M/APTl6M 

Linia 70 
M1 - 2023 04
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Półki na naczynia- standardowe

2x AGPKT12,U,16 ... 

AGPTG12,U,16 ... 

RysunekA 

AGP2F 

AET7GP 

Dostępne długości: AGPKT12 AGPTG12 1200 mm 
AGPKT14 AGPTG14 1400 mm 
AGPKT16 AGPTG16 1600 mm 
AGPKT18 AGPTG18 1800 mm 
AGPKT20 AGPTG20 2000 mm 
AGPKT22 AGPTG22 2200 mm 
AGPKT24 AGPTG24 2400 mm 
AGPKT26 AGPTG26 2600 mm 
AGPKT28 AGPTG28 2800 mm 
AGPKT30 AGPTG30 3000 mm 
AGPKT32 AGPTG32 3200 mm 

Charakterystyka

Standardowe półki na naczynia można łatwo i szybko 
zamontować podczas instalacji urządzeń. Rurki 
tworzące półkę mogą być łatwo zdemontowane przez 
użytkownika, aby zapewnić maksymalna higienę. Aby 
zmontować konstrukcję nie jest potrzebna żadna 
obróbka maszynowa czy specjalistyczne narzędzia. 

Sekcja 03.l! 

AGPKT12,U,16 ... 

AGPlF 

AGP2FS/ AGPlFS* 

AGPTGl.2,l◄,16 ... 

RysunekA 

L ___ I --- I :_ ___ I -- I 

·, , 

AGPKTl.2,U,16 ... 

„ Niezbędne dla długości > 2600 mm 

12 
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Półki na naczynia- wykonanie specjalne

Wspornik na salamander 

Charakterystyka

Półki na naczynia w wykonaniu specjalnym 
dobierane są indywidualnie do projektu bloku 
urządzeń grzewczych. Wymagane jest specjalne 
(fabryczne) przystosowanie urządzeń do montażu 
wsporników półki. 

Linia 70 

Kwadratowe profile 
IOOxlOO mm 

M1 - 2023 04
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Poręcze i dodatkowe panele boczne

Poręcze 

mod.ATC4/ 6 /  8 /  1.2 
Profil poręczy 30x40 mm 

modATCS 
W spornik poręczy

Poręcze na pojemniki GN 

mod.ATC4/ 6 /  8 /  1.2 
Profil poręczy 30x40 mm 

mod.ATCSB 
Uchwyt poręczy na pojemniki GN 

Dodatkowe panele robocze 

mod.AM4 / 6 / 8 / l.2 
Dodatkowe panele robocze o różnych długościach

Sekcja 03.l! 

;----------------· ATC.-/6/8/1.2 

ATCS 

Niestandardowe długości wg. 
indywidualnych wycen. 

ATC.-/6/8/1.2 

ATCSB 

Niestandardowe długości wg. 
indywidualnych wycen. 

:------------· AM-4/6/8/1.2

120 mm 

Niestandardowe długości wg. 
indywidualnych wycen. 

14 
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Kolumna wodna

TOP-y

Model:
ACAT

Pełne moduły (monoblok)

Model:
ACAM

Kompatybilność

38 mm

37
 m

m

ACAT ACAM
Trzony gazowe

Płyty grzewcze SOLIDTOP

Trzony elektryczne

Plancha

Trzony ceramiczne

Trzony indukcyjne

Płyty grillowe

Patelnie multifunkcyjne

Grille

Frytownice

Makaroniarki

Bemary

Kotły warzelne

Patelnie uchylne

Elementy neutralne

Tylko modele elektryczne

M1 - 2023 04 Linia 70 
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Elementy neutralne z półką na salamander

600 

Model: 

EN76PSG
& 

E 
E 

E Sł 
E "' 

� 
E 
E 
o 
o 
o-

Niekompatybilne ze standardową półką na naczynia! 

Przesuwna deska do krojenia M1 

ATS74B / ATS74N -----------! 

ATS74B / ATS74N 

400x635xl0(h) mm 

Polipropylenowe, dostępne białe lub czarne 

800 

Model: 

EN78PSG
& 

E 
E 

E Sł 
E "' 

� 
E 
E 
o 
o 
o-

Sekcja 03.l! 
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Konfiguracja podstaw neutralnych

400 

200 

17 

STD 

L 320mm 

H 400mm 

P 700mm 

lx ABVP4 

lx ABVC4 

lx ABVRG4 

lx ABVRG4 

lx ABVP4 

L 120mm 

H 400mm 

P 700mm 

mod. 

EN72PB 

lx ABVT2 

600 

STD 

L 520mm 

H 4oomm 

P 700mm 

lx ABVP6 

lx ABVC6 

800 

STD 

L 720mm 

H 4oomm 

P 700mm 

2x ABVP4 / ABVP4A 

2x ABVC4 

lx ABVP4 / ABVP4A 

lx ABVC4 

lx ABVMC 

2x ABVRG4 

lx ABVML 

lx ABVRG4 

lx ABVML 

lx ABVRG4 

2x ABVP4 / ABVP4A 

lx ABVMC 

2x ABVRG4 

2x ABVP4 / ABVP4A 

1.200 

STD 

L 1080mm 

H 400mm 

P 700mm 

Linia 70 

3x ABVP4 / ABVP4A 

2x ABVC6 

3x ABVC4 

2x ABVP6 / ABVP6A 

2x ABVMC 

3x ABVRG4 

lx ABVMC 

2x ABVRG4 

lx ABVML 

2x ABVMC 

3x ABVRG4 

3x ABVP4 / ABVP4A 

lx ABVMC 

2x ABVRG4 

lx ABVML 

3x ABVP4 / ABVP4A 

lx ABVMC 

lx ABVRG4 

lx ABVC4 

2x ABVP4 / ABVP4A 

lx ABVMC 

lx ABVRG4 

2x ABVC4 

lx ABVP4 / ABVP4A 

M1 - 2023 04
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TRZONY GAZOWE 

Trzony gazowe wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje typu top lub monoblok (ze 
zintegrowaną podstawą lub piekarnikiem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Urządzenie składa się 
z hermetycznie uszczelnionych w topie palników głównych. Ergonomiczny kształt pokręteł zapobiega przenikaniu wody do 
środka urządzenia. Zapłon palnika głównego następuje za pomocą stałego palnika pilotującego o niskim zużyciu energii 
(170 W). Palnik pilotujący i termopara znajdują się pod korpusem głównego palnika, co chroni je przed przypadkowym 
uderzeniem i zalaniem. Ruszty wykonane są z w żeliwa emaliowanego RAAF (odpornego na kwasy, zasady i płomienie); 
Ruszty są kompatybilne zarówno z małymi, jak i dużymi patelniami (od 12 cm średnicy). Piekarnik gazowy GN 2/1 
z termostatycznym zaworem regulacyjnym umożliwia regulację temperatury w zakresie od 50°C do 300°C. Palnik ze 
stabilizowanym płomieniem w komplecie z płomieniem pilotującym z zapłonem piezoelektrycznym i termoparą 
bezpieczeństwa. Komora piekarników wykonana jest ze stali nierdzewnej o wymiarach 570x490x295h mm. Moc piekarnika 
gazowego 8 kW. Dno piekarników wykonano ze stali emaliowanej o dużej grubości. Wewnętrzne drzwiczki piekarnika 
z tłoczonej stali nierdzewnej z uszczelką labiryntową. Klasa wodoodporności IPXS. Urządzenia wyposażone są 
w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. 

18 
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STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Ruszt chromowany w piekarniku 1 szt 

KONFIGURACJA 

STANDARD 

PL Zmiana pozycji palników (moc) dopłata 230,00 PLN 

Palnik 6kW model AKB6

Zmiany muszą być oznaczone na zamówieniu, z 
zaznaczeniem pozycji i zmian palników. 

MOC PIEKARNIKÓW 

_. 8 KW _. 10 KW· PCmGFGM 
n 570x490x295(h) mm n 975x641x390(h) mm 

ÓkW 

i::::, � Maksymalna moc dla modułów 

400 mm ➔ 15 kW MAX 
800 mm ➔ 30 kW MAX 
1200 mm ➔ 45 kW MAX 

Linia 70 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 

' 
--------------------------------------------------------

L6KW L'#4,2KW 
-, 575x654x300(h) mm -, 570x490x295(h) mm 

M1 - 2023 04
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TRZONY GAZOWE 

Model 
Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC7-4GT 400x750x250 
Trzon gazowy 2-palnikowy, palniki 6 kW + 9 kW 

m' kg 
Kod 

0.2 32 MAMCOOOOOIO 

kWłł 

15 

PLN 

7460,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC7-4GG 400x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 2-palnikowy na podstawie szafkowej otwartej, 
palniki 6 kW + 9 kW 0.2 47 MAMC00000.20 

kWłł 

15 

PLN 

10 380,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC78GT 800x750x250 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 4-palnikowy, palniki 2x 6kW + 2x9kW 

0.4 58 MAMCOOOOO..CO 

kWłł 

30 

PLN 

1163 0,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PC78GG 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 4-palnikowy na podstawie szafkowej 
otwartej, palniki 2x 6kW + 2x 9kW 0.4 73 MAMC0000050 

kWłł 

@
30 

PLN 

15 280,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC78GFG 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 4-palnikowy z piekarnikiem gazowym, 
palniki 2x 6kW + 2x 9kW 0.8 116 MAMCOOOOIOO 

kWłł 

38 

PLN 

2 3 560,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC78GFE 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 4-palnikowy z piekarnikiem elektrycznym, 
palniki 2x 6kW + 2x 9kW 0.8 138 MAMCOOOOl.20 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł kWłł 

6 30 
26800,00 

20 
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TRZONY GAZOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

PC78GFEV 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 4-palnikowy z piekarnikiem konwekcyjnym, 

palniki 2x 6kW + 2x 9kW MAMCOOOOl30 0.8 138 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł kWft 

4.2 30 
27 8 60,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC712GT 1200x750x250 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 6-palnikowy, palniki 3x 6kW + 3x9kW 

0.5 84 MAMC0000070 

kWft 

45 

PLN 

16 530,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC712GG 1200x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 6-palnikowy na podstawie szafkowej 

otwartej, palniki 3x 6kW + 3x 9kW 0.5 99 MAMC0000080 

kWft 

45 

PLN 

20840,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PC712GFG 1200x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 6-palnikowy z piekarnikiem gazowym 

i szafką, palniki 3x 6kW + 3x 9kW 1.2 180 MAMCOOOOIIO 

kWft 

53 

PLN 

31 300,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC712GFE 1200x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 6-palnikowy z piekarnikiem elektrycznym 

i szafką, palniki 3x 6kW + 3x 9kW 1.2 168 MAMCOOOOl◄O 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł kWft 

6 45 
33460,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PC712GFEV 1200x750x900 

m' kg 
Kod 

Trzon gazowy 6-palnikowy z piekarnikiem konwekcyjnym 

i szafką, palniki 3x 6kW + 3x 9kW 1.2 168 MAMCOOOOl50 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł kWft 

4.2 45 
35420,00 

21 
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TRZONY GAZOWE 

Model 

Mod. 

PC712GFGM 

Kod 
MAMCOOOOl60 

PLN 

33 700,00 

Mod. 

WK76GG 

Kod 
MAMCOOOOl70 

PLN 

18400,00 

Mod. 

WK712GG 

Kod 
MAMC0000230 

PLN 

24 920,00 

AKCESORIA TRZONY GAZOWE 

Model 

Mod. 

AGFM 

Kod 
MA97377000 

PLN 

770,00 

Mod. 

ATFM 

Kod 
MA973711000 

PLN 

720,00 

Opis 

Trzon gazowy 6-palnikowy z piekarnikiem gazowym MAXI, 

palniki 3x 6kW + 3x 9kW 

Wok gazowy 1-palnikowy 14 kW na podstawie szafkowej 
o twartej

Wok gazowy 2-palnikowy 14 + 14 kW na podstawie 
szafkowej otwartej 

Opis 

Chromowany rusz t do piekarnika maxi 930x620 mm 

Blacha do piekarnika maxi -930x620mm 

Dane 

mm (LxPxH) 

1200x750x900 

m' 

1.2 

kW" 

55 

mm(LxPxH) 

600x750x900 

m' 

0.4 

kW" 

14 

mm (LxPxH) 

1200x750x900 

m' 

0.5 

kW" 

28 

Dane 

mm (l.xPxH) 

930x620 

m' 

mm (LxPxH) 

930x620xl6 

m' 

Sekcja 03.l! 

kg 
180 

kg 
54 

kg 

99 

kg 

kg 

22 



AKCESORIA TRZONY GAZOWE 

Model 

23 

Mod. 

AP76L 

Kod 
CR0599790 

PLN 

1400,00 

Mod. 

AP76R 

Kod 
CR0599780 

PLN 

1120,00 

Mod. 

AG7G 

Code 
CR0591-4.20 

PLN 

690 

Mod. 

AG71 

Kod 
CR0592890 

PLN 

1150,00 

Mod. 

AG712 

Kod 
CR0957-480 

PLN 

2420,00 

Mod. 

AKAP 

Kod 
CR059.20.20 

PLN 

310,00 

Opis 

Płyta żeliwna gładka na palnik 6 kW 

Płyta żeliwna ryflowana na palnik 6 kW 

Ruszt żeliwny do trzonów gazowych

Rusz nierdzewny pojedynczy 

Ruszt nierdzewny podwójny 

Zestaw piezzo-zapalnika dla 1 palnika 

Dane 

mm (LxPxHJ 

365x260x25 

m' 
O.Ol 

mm (LxPxHJ 

365x260x35 

m' 
O.Ol 

mm (LxPxHJ 

m' 
O.Ol 

mm (LxPxH) 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxHJ 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxHJ 

m' 

O.Ol 

Llnia70 

kg 

5 

kg 

6 

kg 

4 

kg 

2 

kg 

3 

kg 

I 
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PŁYTY GRZEWCZE SOLIDTOP 

Płyty grzewcze Solid Top wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje typu top lub 
monoblok (ze zintegrowaną podstawą lub piekarnikiem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Płyta grzewcza wykonana jest 
z żeliwa o dużej grubości z wewnętrznym żebrowaniem, zapewniającymi optymalne rozprowadzanie ciepła. Ogrzewanie 
odbywa się za pomocą wykonanego ze stali nierdzewnej, chromowanego dwupierścieniowego palnika o wysokiej mocy 
znamionowej, który osiąga 500°C na środku płyty i 200°C w pobliżu krawędzi. W komplecie z palnikiem pilotującym z 
zapłonem piezoelektrycznym i termoparą bezpieczeństwa. Ergonomiczny kształt pokręteł zapobiega przenikaniu wody. 
Zasilanie gazem kontrolowane jest przez termostatyczny zawór bezpieczeństwa. Piekarnik gazowy GN 2/1 
z termostatycznym zaworem regulacyjnym umożliwia regulację temperatury w zakresie od 50°C do 300°C. Palnik ze 
stabilizowanym płomieniem i z płomieniem pilotującym, z zapłonem piezoelektrycznym i termoparą bezpieczeństwa. 
Komora piekarnika wykonana jest ze stali nierdzewnej o wymiarach 570x490x295h mm. Moc piekarnika 8 kW. Dno 
piekarnika ze stali emaliowanej o dużej grubości. Wewnętrzne drzwiczki piekarnika wykonane są z tłoczonej stali 
nierdzewnej z uszczelką labiryntową. Klasa wodoodporności IPXS. 

24 
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STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Ruszt chromowany w piekarniku 1 szt 

KONFIGURACJA 

Linia 70 
M1 - 2023 04

STANDARD

MOC PIEKARNIKÓW
8 KW
570x490x295(h) mm

6 kW 9 kW
380x740 mm 780x700 mm



70Linia Sekcja 03.l! 

PŁYTY GRZEWCZE SOLIDTOP 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

TP7-4GT 400x750x250 

Solidtop gazowy 40 cm 
m' kg 

Kod 
0.2 39 MAMCOOOOl80 

kWĄ 

6 

PLN 

10 270,00 

Mod. mm (lxPxH) 

TP7-4GG 400x750x900 

Solidtop gazowy 40 cm na podstawie szafkowej otwartej 
m' kg 

Kod 
0.4 54 MAMCOOOOl90 

kWĄ 

6 

PLN 

13 300,00 

Mod. mm (lxPxH) 

TP78GT 800x750x250 

Solidtop gazowy 80 cm 
m' kg 

Kod 
0.4 78 MAMC0000.210 

kWĄ 

9 

PLN 

12 460,00 

Mod. mm (lxPxH) 

TP78GG 800x750x900 

Solidtop gazowy 80 cm na podstawie szafkowej otwartej 
m' kg 

Kod 
0.8 93 MAMC0000.2.20 

kWĄ 

9 

PLN 

16100,00 

Mod. mm (LxPxH) 

TP78GFG 800x750x900 

Solidtop gazowy 80 cm z piekarnikiem gazowym 
m' kg 

Kod 
0.8 141 MAMC0000.2-'IO 

kWĄ 

17 

PLN 

25 240,00 

26 
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TRZONY ELEKTRYCZNE 

Trzony elektryczne wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje typu top lub monoblok 
(ze zintegrowaną podstawą lub piekarnikiem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Trzony składa się z okrągłych 
żeliwnych płyt grzewczych o średnicy 220 mm, hermetycznie uszczelnionych w topie, każda o mocy 2,6 kW. Płyty grzewcze 
wyposażone są w automatycznie resetowany termostat awaryjny, który uruchamia się w przypadku włączenia urządzenia bez 
garnka. 7-pozycyjny przełącznik do regulacji mocy grzania. Dioda kontrolna pokazująca prawidłowe działanie urządzenia. 
Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Statyczny piekarnik 
elektryczny GN 2/1 lub piekarnik z termoobiegiem z komorą ze stali nierdzewnej. Klasa wodoodporności IPXS. Urządzenia 
wyposażone są w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. 

M1 - 2023 04
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STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Ruszt chromowany w piekarniku 1 szt 

STANDARD

MOC PIEKARNIKÓW

2x 2,6 kW 4x 2,6 kW 6x 2,6 kW

6 KW
575x654x300(h) mm

4,2 KW
570x490x295(h) mm

Ø220 mm Ø220 mm Ø220 mm

Linia70 



Linia 70 

TRZONY ELEKTRYCZNE 

Model Opis Dotos 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC7-4ETPT 400x750x250 

Trzon elektryczny 2-plytowy 
m' kg 

Kod 
0.2 2 7  MAMCOOOOl!50 

VAC Hz 

4003N/2303 50/60 

PLN kW'r 

5.2 
6990,00 

Mod. mm(LxPxH) 

PC7-4EGPT Trzon elektryczny 2-plytowy na podstawie szafkowej otwartej 400x750x900 

m' kg 
Kod 

0.4 42 MAMCOOOOl!60 

VAC Hz 

4003N/2303 50/60 

PLN kW'r 

5.2 
9 900,00 

Mod. mm(LxPxH) 

PC78ETPT 800x750x250 

Trzon elektryczny 4-plytowy 
m' kg 

Kod 
0.4 55 MAMCOOOOl!80 

VAC Hz 

4003N/2303 50/60 

PLN kW'r 

10.4 
10 000,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PC78EGPT Trzon elektryczny 4-plytowy na podstawie szafkowej otwartej 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0.8 70 MAMCOOOOl!90 

VAC Hz 

4003N/2303 50/60 

PLN kW'r 

10.4 
13640,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

PC78EFEPT Trzon elektryczny 4-plytowy z piekarnikiem elektrycznym 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0.8 106 MAMC0000310 

VAC Hz 

4003N 50/60 

PLN kW'r 

16.4 
25000,00 

Mod. mm(LxPxH) 

PC78EFEVPT Trzon elektryczny 4-plytowy z piekarnikiem konwekcyjnym 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0.8 106 MAMC00003l!O 

VAC Hz 

4003N 50/60 

PLN kW'r 

14.6 
25 910,00 

29 
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TRZONY ELEKTRYCZNE 

Model 

Mod. 

PC712ETPT 

Kod 
MAMC0000300 

PLN 

14870,00 

Mod. 

PC712EGPT 

Kod 
MAMC0000030 

PLN 

19410,00 

Opis 

Trzon elektryczny 6-plytowy 

Trzon elektryczny 6-plytowy z podstawą szafkową otwartą

Sekcja 03.l! 

Dane 

mm (LxPxH) 

12 00x750x250 

m' kg 

0.8 75 

VAC Hz 

4003N/2303 50/60 

kW'r 

15.6 

mm(LxPxH) 

12 00x750x900 

m' kg 

0.8 75 

VAC Hz 

4003N/2303 50/60 

kW'r 

15.6 

30 
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Linia70 

PLANCHA ELEKTRYCZNA 2-w-l 

Plancha elektryczna 2-w-1 wykonana jest ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje typu top 
lub monoblok (ze zintegrowaną podstawą). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Płyta grzewcza wykonana jest 
ze stali nierdzewnej z hartowaną chromowaną powierzchnią. Utrzymuje ciepło i zmniejsza straty ciepła do otoczenia, przy 
znacznej oszczędności energii. Płyta grzewcza jest zlicowana z topem, posiada zaokrąglone narożniki i ściętą górną 
krawędzią, grubość płyty roboczej wynosi 18 mm. Duży kanał wokół płyty roboczej, otwór z odpływem do tacki 
zbierającej tłuszcz. Niezależne strefy gotowania o mocy 2,5 kW każda. Termostatyczna regulacja temperatury do smażenia 
bezpośredniego w zakresie od 50 do 280°C, pozycja MAX do gotowania pośredniego - w naczyniach kuchennych. Nowe 
pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Plancha wyposażona 
jest w automatyczny resetowany termostat bezpieczeństwa, który uruchamia się, jeśli urządzenie zostanie włączone 
z nieodpowiednią patelnią lub bez patelni. Klasa wodoodporności IPX5. 

M1 - 2023 04
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STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Korek do spustu i pojemnik na tłuszcz i resztki 

KONFIGURACJA 

Sekcja 03,l! 

32 

STANDARD

2x 2,5 kW 4x 2,5 kW
330x495 mm 690x495 mm



PLANCHA ELEKTRYCZNA 2-W-l 

Model 

33 

Mod. 

PL7-4ET 

Kod 
MAMC0000330 

PLN 

21      930,00

Mod. 

PL7-4EG 

Kod 
MAMC00003-40 

PLN 

25 220,00 

Mod. 

PL78ET 

Kod 
MAMC0000360 

PLN 

33 370,00

Mod. 

PL78EG 

Kod 
MAMC0000370 

PLN 

37 480,00

Opis 

Plancha elektryczna 2-w-l moduł 40 cm 

Plancha elektryczna 2-w-l moduł 40c m na podstawie
szafkowej otwartej 

Plancha elektryczna 2-w-l moduł 80 cm

Plancha elektryczna 2-w-l moduł 80 cm na podstawie
szafkowej otwartej 

Linia 70 

Dane 

mm (LxPxH) 

400x750x250 

m' kg 

0.2 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

5 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' kg 

0.4 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

5 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' kg 

0.4 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

IO 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 

0.8 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

IO 

M1 - 2023 04
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TRZONY CERAMICZNE 

Trzony ceramiczne wykonane zostały ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje typu top lub 
monoblok (ze zintegrowaną podstawą lub piekarnikiem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Powierzchnia robocza wykonana 
ze szkła ceramicznego hartowanego o grubości 6 mm, hermetycznie uszczelniona w topie i zaprojektowana tak, aby 
stworzyć niezależne strefy gotowania. Każda strefa grzewcza posiada umieszczone pod nią elementy promiennika o mocy 
2,5 kW i średnicy ø 220 mm, które osiągają maksymalną temperaturę 400°C w 3 minuty. Strefy gotowania są oznaczone 
sitodrukiem na powierzchni ceramicznej oraz wyposażone są we wskaźniki ciepła resztkowego. Regulator energii do 
kontroli grzania. Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. 
Pola grzewcze są wyposażone w automatyczny resetowany termostat bezpieczeństwa, który uruchamia się, jeśli urządzenie 
zostanie włączone z nieodpowiednią patelnią lub bez patelni. Dostępne ze statycznym piekarnikiem elektrycznym lub 
piekarnikiem z termoobiegiem. Klasa wodoodporności IPXS. 

34 
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KONFIGURACJA

Linia 70 M1 - 2023 04

STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Ruszt chromowany w piekarniku 1 szt 

STANDARD

2x 2,5 kW 4x 2,5 kW
Ø220 mm Ø220 mm

MOC PIEKARNIKÓW
6 KW
575x654x300(h) mm

4,2 KW
570x490x295(h) mm
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Sekcja. 03.l! 

TRZONY CERAMICZNE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

CV74ET Trzon ceramiczny 2-polowy 400x750x250 

m' kg 
Kod 

0.2 38 MAMC0000390 

VAC Hz 

400-3N/230-3 50/60 

PLN kW'r 

5 
12490,00 

Mod. mm (LxPxH) 

CV74EG Trzon ceramiczny 2-polowy na podstawie szafkowej otwarte 400x750x900 

m' kg 
Kod 

0.4 53 MAMC0000'400 

VAC Hz 

400-3N/230-3 50/60 

PLN kW'r 

5 
15400,00 

Mod. mm (LxPxH) 

CV78ET Trzon ceramiczny 4-polowy 800x750x250 

m' kg 

••• 
Kod 

0.4 55 

-�
MAMC0000'420 

VAC Hz 

400-3N/230-3 50/60 

PLN kW'r 

IO 
20 020,00 

Mod. mm (LxPxH) 

CV78EG Trzon ceramiczny 4-polowy na podstawie szafkowej otwartej 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0.8 70 MAMC0000'430 

VAC Hz 

400-3N/230-3 50/60 

PLN kW'r 

IO 
23670,00 

Mod. mm (LxPxH) 

CV78EFE Trzon ceramiczny 4-polowy z piekarnikiem elektrycznym 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0.8 106 MAMC0000'450 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

16 
1.9990,00 

Mod. mm (LxPxH) 

CV78EFEV Trzon ceramiczny 4-polowy z piekarnikiem konwekcyjnym 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0.8 106 MAMC0000'460 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

14.2 
31 500,00 

36 
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Linia 70 

TRZONY INDUKCYJNE 

Trzony indukcyjne wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje typu top lub 
monoblok (ze zintegrowaną podstawą). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Powierzchnia robocza 
wykonana ze szkła ceramicznego hartowanego o grubości 6 mm, hermetycznie uszczelniona w topie i zaprojektowana 
tak, aby stworzyć niezależne spola Każde z pól z umieszczonym pod nim okrągłymi induktorami o mocy 5 kW i 
średnicy 230 mm. Dostępna wersja z indukcyjnym wokiem. System wykrywania naczyń, który aktywuje grzanie, gdy 
obecne jest naczynie na polu indukcyjnym. Pola są identyfikowane za pomocą sitodrukowych oznaczeń i wyposażone 
we wskaźniki ciepła resztkowego. IO-pozycyjny przełącznik mocy. Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone 
w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Wbudowana skrzynka zasilająca wraz z głównym 
czujnikiem bezpieczeństwa. Klasa wodoodporności IPXS. 

M1 - 2023 04
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STANDARD

STANDARD - WOK

2x 5 kW

1x 5 kW

4x 5 kW
Ø230mm

Ø300mm

Ø230mm



Linia 70 

TRZONY INDUKCYJNE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

Cl74ET 400x750x250 

Trzon indukcyjny 2-polowy 
m' kg 

Kod 
0.2 27 MAMC0000490 

VAC Hz 

400-3 50/60 

PLN kW'r 

IO 
41 450,00 

Mod. mm (LxPxH) 

Cl74EG 400x750x900 

Trzon indukcyjny 2-polowy na podstawie szafkowej otwartej 
m' kg 

Kod 
0.4 42 MAMC0000910 

VAC Hz 

400-3 50/60 

PLN kW'r 

IO 
44360,00 

Mod. mm (LxPxH) 

Cl78ET 800x750x250 

Trzon indukcyjny 4-polowy 
m' kg 

Kod 
0.4 55 MAMC00009.20 

VAC Hz 

400-3 50/60 

PLN kW'r 

20 
78 020,00 

Mod. mm (LxPxH) 

Cl78EG 800x750x900 

m' kg 
Kod Trzon indukcyjny 4-polowy na podstawie szafkowej otwartej 0.8 70 MAMCOOOOS.20 

VAC Hz 

400-3 50/60 

PLN kW'r 

20 
81310,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

W174ET 400x750x250 

Wok indukcyjny 
m' kg 

Kod 
0.2 27 MAMC0000530 

VAC Hz 

400-3 50/60 

PLN kW'r 

5 
28750,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

W174EG 400x750x900 

Wok indukcyjny na podstawie szafkowej otwartej 
m' kg 

Kod 
0.4 42 MAMC0000540 

VAC Hz 

400-3 50/60 

PLN kW'r 

5 
30 550,00 

39 
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PŁYTY GRILLOWE 

Płyty grillowe, gazowe i elektryczne, wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje 
typu top lub monoblok (ze zintegrowaną podstawą). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej (tylko wersje elektryczne). 
Powierzchnia robocza do smażenia, o grubości 14 mm, z nachyloną płytą, dostępna w wersji gładkiej, ryflowanej lub 
mieszanej. Płyta grzewcza może być chromowana lub w wersji ChromePlus (satynowana)a takze wykonana ze stali 
nierdzewnej AISI 430. Płyta robocza obniżona o 40 mm w stosunku do blatu roboczego, w pełni spawana konstrukcja 
gwarantuje łatwość czyszczenia. Powierzchnia do robocza z 65mm strefą zimną od strony operatora. Okrągły otwór 
odpływowy tłuszczu o średnicy 40 mm. Zbiornik na tłuszcz o pojemności 1,5 litra. Nowe pokrętła Mareno zostały 
wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Klasa wodoodporności IPXS. 

STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Nierdzewny skrobak do płyt i pojemnik na tłuszcz i resztki 

40 
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KONFIGURACJA 

Linia 70 
M1 - 2023 04

400

LC RCLCS RCS

800

LC LCS MC MCS

600

LC MCLCS MCS

1200

LC LCS

MC MCS

2/3 2/3

2/32/3

2/3 2/3

Gładka chromowana płyta 

Gładka satynowana chromowana płyta 

Ryflowana chromowana płyta 

Ryflowana satynowana chromowana płyta 

Mieszana chromowana płyta 

Mieszana satynowana chromowana płyta 

LC 

LCS 

RC 

RCS 

MC 

MCS 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model 

Mod. 

FT7◄GLCT 

Kod 
MAMC0000760 

PLN 

13920,00 

Mod. 

FT7◄GLCG 

Kod 
MAMC0000770 

@ 
PLN 

16830,00 

Mod. 

FT7◄GLCST 

Kod 
MAMC0000790 

PLN 

12 640,00 

Mod. 

ITT◄GLCSG 

Kod 
MAMC0000800 

PLN 

15 550,00 

Mod. 

FT7◄GRCT 

Kod 
MAMC0000850 

PLN 

14 520,00 

Mod. 

FT7◄GRCG 

Kod 
MAMC0000860 

PLN 

17440,00 

Opis 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 40 cm

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 40 cm

na podstawie szafkowej otwartej 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana
moduł 40 cm

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana

moduł 40 cm na podstawie szafkowej otwartej

Płyta grillowa gazowa ryflowana chromowana moduł 40 cm

Płyta grillowa gazowa ryflowana chromowana moduł 40 cm 
na podstawie szafkowej otwartej 

Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' 

0.2 

kWII 

7 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

kWII 

7 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' 

0.2 

kWII 

7 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' 

0.4 

kWII 

7 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' 

0.2 

kWII 

7 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

kWII 

7 

Sekcja. 03.l! 

kg 

50 

kg 

65 

kg 

50 

kg 

65 

kg 

50 

kg 

65 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT7-4GRCST 400x750x250 

Płyta grillowa gazowa ryflowana chromowana satynowana 
moduł 40 cm 

m' kg 
Kod 

0.2 50 MAMC0000880 

kWII 

7 

PLN 

13 670,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT7-4GRCSG 400x750x900 Płyta grillowa gazowa ryflowana chromowana satynowana 

moduł 40 cm na podstawie szafkowej otwartej 
m' kg 

Kod 
0.4 65 MAMC0000890 

kWII 

7 

PLN 

16580,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT76GLCT 600x750x250 

-
Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 60 cm 

m' kg 
Kod 

0.3 70 MAMCOOOIO..CO 

kWII 

li 

PLN 

14970,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT76GLCG 600x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 60 cm na 

podstawie szafkowej otwartej 0.7 85 MAMCOOOI050 

kWII 

li 

PLN 

18260,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT76GLCST 600x750x250 

-
Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana moduł 60 cm 

m' kg 
Kod 

0.3 70 
;s.--

MAMCOOOI070 

kWII 

li 

PLN 

14370,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT76GLCSG 600x750x900 Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana 

moduł 60 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.7 85 MAMCOOOI080 

kWII 

li 

PLN 

17 660,00 

43 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT76GMCT Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana moduł 60 cm 600x750x250 

- Code m' kg 

MAMC0006580 0.3 70 

kWII 

li 

PLN 

15380,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT76GMCG 600x750x900 
Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana moduł 60 cm 

na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.7 85 MAMC0006590 

kWII 

li 

PLN 

18 670,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT76GMCST Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana satynowana
moduł 60cm 

600x750x250 

m' kg 
Kod 

0.3 70 MAMC0006600 

kWII 

li 

PLN 

14 770,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT76GMCSG 600x750x900 
Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana satynowana

moduł 60 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.7 85 MAMC0006610 

kWII 

li 

PLN 

18 060,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT78GLCT 800x750x250 

� 
Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 80 cm 

m' kg 

-� 

Kod 
0.4 93 MAMCOOOl.2.20 

kWII 

14 

PLN 

20900,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT78GLCG 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 80 cm na

podstawie szafkowej otwartej 0.8 108 MAMCOOOl.230 

kWII 

14 

PLN 

24 460,00 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model 

45 

Mod. 

FT78GLCST 

Kod 
MAMCOOOIJ!50 

PLN 

19 890,00 

Mod. 

FT78GLCSG 

Kod 
MAMCOOOIJ!60 

PLN 

23450,00 

Mod. 

FT78GMCT 

Kod 
MAMCOOOl310 

PLN 

20900,00 

Mod. 

FT78GMCG 

Kod 
MAMCOOOl3l!O 

PLN 

24 540,00 

Mod. 

FT78GMCST 

Kod 
MAMCOOOl3◄0 

PLN 

20600,00 

Mod. 

FT78GMCSG 

Kod 
MAMCOOOl350 

PLN 

24240,00 

Opis 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana
moduł 80 cm

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana

moduł 80 cm na podstawie szafkowej otwartej

Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana moduł 80 cm

Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana moduł 80 cm na

podstawie szafkowej otwartej 

Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana satynowana
moduł 80 cm

Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana satynowana

moduł 80 cm na podstawie szafkowej otwartej

Dane 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' 

0.3 

kWII 

14 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.7 

kWII 

14 

mm (LxPxH) 

600x750x250 

m' 

0.3 

kWII 

14 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

Linia 70 

kg 

70 

kg 
85 

kg 

70 

m' kg 

0.7 85 

kWII 

14 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' 

0.3 

kWII 

14 

mm (LxPxHJ 

800x750x900 

kg 

70 

m' kg 

0.7 85 

kWII 

14 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GLCT 1200x750x250 

-
Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 120 cm 

m' kg 
Kod 

0.6 141 MAMCOOOl-400 

kWII 

21 

PLN 

33 760,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GLCG 1200x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana moduł 120 cm 

na podstawie szafkowej otwartej 1.2 141 MAMCOOOl-410 

kWII 

21 

PLN 

37 730,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GLCST 1200x750x250 

-
Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana
moduł 120 cm 

m' kg 
Kod 

0.6 141 MAMCOOOl-430 

kWII 

21 

PLN 

29430,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GLCSG 1200x750x900 

� ..... 

Płyta grillowa gazowa gładka chromowana satynowana

moduł 120 cm na podstawie szafkowej otwarte m' kg 
Kod 

1.2 141 MAMCOOOl-440 

kWII 

21 

PLN 

33960,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GMCT Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana moduł 120 cm 1200x750x250 

m' kg 
Kod 

0.6 141 MAMCOOOl.o490 

kWII 

21 

PLN 

33910,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GMCG 1200x750x900 

-

Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana

moduł 120 cm na podstawie szafkowej otwartej
m' kg 

Kod 
1.2 141 MAMCOOOl500 

kWII 

21 

PLN 

3842 0,00 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GMCST Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana satynowana 
moduł 120 cm 

1200x750x250 

--
- m' kg 

Kod 
0.6 141 MAMCOOOl5.20 

kWII 

21 

PLN 

3055 0,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712GMCSG 1200x750x900 

-

Płyta grillowa gazowa mieszana chromowana satynowana 

moduł 120 cm na podstawie szafkowej otwartej
m' kg 

Kod 
1.2 141 MAMCOOOl530 

kWII 

21 

PLN 

34570,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT74ELCT 400x750x250 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 40 cm 
m' kg 

Kod 
0.2 50 MAMCOOOl580 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

5.4 
13 440,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT74ELCG 400x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana 
moduł 40 cm na podstawie szafkowej otwartej 0.4 65 MAMC0001590 

VAC Hz 

@ 
400-3N 50/60 

PLN kW'r 

5.4 
16180,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT74ELCST 400x750x250 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana 
moduł 40 cm m' kg 

Kod 
0.2 50 MAMC0001610 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

5.4 
12890,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT74ELCSG 400x750x900 Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana 
moduł 40 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 

Kod 
0.4 65 MAMCOOOl6.20 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

5.4 
15 800,00 

47 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

FT74ERCT 400x750x250 

Płyta grillowa elektryczna ryflowana chromowana moduł 40 cm 
m' kg 

Kod 
0.2 50 MAMCOOOl670 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

5.4 
14250,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT74ERCG 400x750x900 Płyta grillowa elektryczna ryflowana chromowana moduł 40 cm 

na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.4 65 MAMCOOOl680 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

5.4 
17160,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT74ERCST 400x750x250 

Płyta grillowa elektryczna ryflowana chromowana satynowana
moduł 40 cm 

m' kg 
Kod 

0.2 50 MAMCOOOl700 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

5.4 
13390,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT74ERCSG 400x750x900 Płyta grillowa elektryczna ryflowana chromowana satynowana

moduł 40 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.4 65 MAMC0001710 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

5.4 
16 310,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT76ELCT 600x750x250 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 60 cm
m' kg 

Kod 
0.3 70 MAMCOOOlll50 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

7.5 
15 580,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT76ELCG 600x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 60 cm

na podstawie szafkowej otwartej 0.7 85 MAMCOOOl860 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

7.5 
18 870,00 
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Model 

49 

Mod. 

FT76ELCST 

Kod 
MAMCOOOl880 

PLN 

14970,00 

Mod. 

FT76ELCSG 

Kod 
MAMCOOOl890 

PLN 

18260,00 

Mod. 

FT76EMCT 

Kod 
MAMC0006MO 

PLN 

15 980,00 

Mod. 

FT76EMCG 

Kod 
MAMC0006650 

PLN 

192 70,00 

Mod. 

FT76EMCST 

Kod 
MAMC0006660 

PLN 

15380,00 

Mod. 

FT76EMCSG 

Kod 
MAMC0006670 

PLN 

18670,00 

Opis 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana
moduł 60 cm

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana

moduł 60 cm na podstawie szafkowej otwartej

Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana moduł 60 cm 

Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana moduł 60 cm

na podstawie szafkowej otwartej 

Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowany satynowana
moduł 60 cm

Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana

satynowana moduł 60 cm na podstawie szafkowej otwartej

Linia 70 

Daoe 

mm (LxPxHJ 

600x750x250 

m' kg 

0.3 70 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

7.5 

mm (LxPxH) 

600x750x900 

m' kg 

0.7 85 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

7.5 

mm (LxPxH) 

600x750x250 

m' kg 

0.3 70 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

7.5 

mm (LxPxH) 

600x750x900 

m' kg 

0.7 85 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

7.5 

mm (LxPxHJ 

600x750x250 

m' kg 

0.3 70 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

7.5 

mm (LxPxHJ 

600x750x900 

m' kg 

0.7 85 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

7.5 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78ELCT 800x750x250 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 80 cm 
m' kg 

Kod 
0.4 93 MAMC0002030 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

10.8 
18 930,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78ELCG 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 80 cm

na podstawie szafkowej otwartej 0.8 108 MAMC00020.o40 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

10.8 
22490,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78ELCST 800x750x250 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana
moduł 80 cm

m' kg 
Kod 

0.3 70 MAMC0002060 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

10.8 
18 540,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78ELCSG 800x750x900 Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana

moduł 80 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.7 85 MAMC0002070 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

10.8 
22180,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78EMCT Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana moduł 80 cm 800x750x250 

m' kg 
Kod 

0.3 70 MAMC0002120 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

10.8 
19 250,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78EMCG 800x750x900 Płyta elektryczna mieszana chromowana moduł 80 cm na 
podstawie szafkowej otwartej 

m' kg 
Kod 

0.7 85 MAMC0002130 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

10.8 
22810,00 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT78EMCST Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana satynowana 
moduł 80 cm 

800x750x250 

m' kg 
Kod 

0.3 70 MAMC0002150 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

10.8 
18910,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT78EMCSG 800x750x900 
Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana satynowana

moduł 80 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

0.7 85 MAMC0002160 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

10.8 
22470,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT71.2ELCT 1200x750x250 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 120 cm 
m' kg 

Kod 
0.6 140 MAMCOOOHIO 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

16.2 
31510,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT71.2ELCG 1200x750x900 

m' kg 
Kod 

Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana moduł 120 cm 

na podstawie szafkowej otwartej 1.2 140 MAMC0002220 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

16.2 
36150,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT71.2ELCST 1200x750x250 

�-
Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana
moduł 120 cm

m' kg 

-� 
Kod 

0.6 140 MAMCOOOH-40 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

16.2 
26870,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FT71.2ELCSG 1200x750x900 Płyta grillowa elektryczna gładka chromowana satynowana

moduł 120 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

1.2 140 MAMC0002250 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kWł 

16.2 
31510,00 

51 
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PŁYTY GRILLOWE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712EMCT Płyta elektryczna mieszana chromowana moduł 120 cm 1200x750x250 

- m' kg 
Kod 

0.6 140 MAMC0002300 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

16.2 
30 820,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712EMCG 1200x750x900 

-

Płyta elektryczna mieszana chromowana moduł 120 cm na

podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

1.2 140 MAMC0002310 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

16.2 
35290,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712EMCST Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana satynowana
moduł 120 cm

1200x750x250 

- m' kg 

-� 

Kod 
0.6 140 MAMC0002330 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

16.2 
28120,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FT712EMCSG 1200x750x900 

-�

Płyta grillowa elektryczna mieszana chromowana satynowana

moduł 120 cm na podstawie szafkowej otwartej m' kg 
Kod 

1.2 140 MAMC00023-'IO 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

16.2 
32 760,00 

52 



08 

53 

Linia70 

PŁYTY GRILLOWE STAL MIĘKKA 

Płyty grillowe, gazowe i elektryczne, wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje 
typu top lub monoblok (ze zintegrowaną podstawą). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej (TYLKO wersje elektryczne). 
Powierzchnia robocza do smażenia, o grubości 14 mm, z nachyloną płytą, dostępna w wersji gładkiej, ryflowanej lub 
mieszanej. Płyta grzewcza jest wykonana ze stali miękkiej węglowej. Płyta robocza obniżona o 40 mm w stosunku do blatu 
roboczego, w pełni spawana konstrukcja gwarantuje łatwość czyszczenia. Powierzchnia do robocza z 65mm strefą zimną 
od strony operatora. Okrągły otwór odpływowy tłuszczu o średnicy 40 mm. Zbiornik na tłuszcz o pojemności 1,5 litra. 
Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Klasa 
wodoodporności IPXS. 

STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

Nierdzewny skrobak do płyt i pojemnik na tłuszcz i resztki .
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PŁYTY GRILLOWE STAL MIĘKKA 

Model Opis 

Mod. 

FT74GLT# 
Płyta grillowa gazowa gładka ze stali miękkiej moduł 40 cm 

Kod 
MAMC0000730 

PLN 

9 920,00 

Mod. 

FT74GLG# 

Kod 

Płyta grillowa gazowa gładka ze stali miękkiej moduł 40 cm 

na podstawie szafkowej otwartej MAMC00007-40 

PLN 

12 770,00 

Mod. 

FT74GRT# 
Płyta grillowa gazowa ryflowana ze stali miękkiej moduł 40 cm 

Kod 
MAMC0000820 

PLN 

10 490,00 

Mod. 

FT74GRG# 

Kod 

Płyta grillowa gazowa ryflowana ze stali miękkiej moduł 40 cm 

na podstawie szafkowej otwarte MAMC0000830 

PLN 

13 340,00 

Mod. 

FT78GLT# 
Płyta grillowa gazowa gładka ze stali miękkiej moduł 80 cm 

.. 
Kod 

>--
MAMCOOOll90 

PLN 

14 930,00 

55 
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Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' kg 

0.2 50 

kWĄ 

6 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' kg 

0.4 65 

kWĄ 

6 

mm (LxPxH) 

400x750x250 

m' kg 

0.2 50 

kWĄ 

6 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' kg 

0.4 65 

kWĄ 

6 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' kg 

0.4 93 

kWĄ 

12 
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PŁYTY GRILLOWE STAL MIĘKKA 

Model Opis 

Mod. 

FT78GLG# 

Kod 

Płyta grillowa gazowa gładka ze stali miękkiej moduł 80 cm 

na podstawie szafkowej otwartej MAMCOOOl.200 

PLN 

18490,00 

Mod. 

FT78GMT# 
Płyta grillowa gazowa mieszana ze stali miękkiej moduł 80 cm 

Kod 
MAMCOOOl.280 

PLN 

15250,00 

Mod. 

FT78GMG# 

Kod 

Płyta grillowa gazowa mieszana ze stali miękkiej moduł 80 cm 

na podstawie szafkowej otwartej 
MAMCOOOl.290 

PLN 

18 810,00 

Mod. 

FT74ELT# 
Płyta grillowa elektryczna gładka ze stali miękkiej moduł 40 cm 

Kod 
MAMCOOOISSO 

PLN 

10 560,00 

Mod. 

FT74ELG# 

Kod 

Płyta grillowa elektryczna gładka ze stali miękkiej moduł 40 cm 

na podstawie szafkowej otwartej MAMC0001560 

PLN 

13410,00 

Sekcja 03.l! 

Dane 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 

0.8 108 

kWłl 

12 

mm(LxPxH) 

800x750x250 

m' kg 

0.4 93 

kWłl 

12 

mm(LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 
0.8 108 

kWłl 

12 

mm(LxPxH) 

400x750x250 

m' kg 

0.2 50 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

5.4 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' kg 

0.4 65 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

5.4 

56 



PŁYTY GRILLOWE STAL MIĘKKA 

Model Opis 

Mod. 

FT74ERT# 
Płyta grillowa elektryczna ryflowana ze stali miękkiej moduł 40 cm 

Kod 
MAMCOOOIMO 

PLN 

11 050,00 

Mod. 

FT74ERG# 

Kod 

Płyta grillowa elektryczna ryflowana ze stali miękkiej moduł 40 cm 
na podstawie szafkowej otwartej MAMCOOOl650 

PLN 

13900,00 

Mod. 

FT78ELT# 
Płyta grillowa elektryczna gładka ze stali miękkiej moduł 80 cm

Kod 
MAMC0002000 

PLN 

15 910,00 

Mod. 

FT78ELG# 

Kod 

Płyta grillowa elektryczna gładka ze stali miękkiej moduł 80 cm

na podstawie szafkowej otwartej MAMC0002010 

PLN 

19470,00 

Mod. 

FT78EMT# 

� Płyta grillowa elektryczna mieszana ze stali miękkiej moduł 80 cm 

� 
Kod 
MAMC0002090 

PLN 

16280,00 

57 

Linia 70 

Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' kg 

0.2 50 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

5.4 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' kg 

0.4 65 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

5.4 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' kg 

0.4 93 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

10.8 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 

0.8 108 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

10.8 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' kg 

0.4 93 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kWł 

10.8 
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PŁYTY GRILLOWE STAL MIĘKKA 

Model 

Mod. 

FT78EMG# 

Kod 
MAMC0002100 

PLN 

19840,00 

Opis 

Płyta grillowa elektryczna mieszana ze stali miękkiej

moduł 80 cm na podstawie szafkowej

Dane 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.8 

VAC 

400-3N

kW'r 

10.8 

Sekcja 03.l! 

kg 

108 

Hz 

50/60 

58 



PŁYTY GRILLOWE AKCESORIA 

Model 

59 

Mod. 

AFTC4 

Kod 
CR0592070 

PLN 

1200,00 

Mod. 

AFTT 

Kod 
CR0592060 

PLN 

690,00 

Mod. 

AFTC681.2 

Kod 
CR059l!O&O 

PLN 

1250,00 

Mod. 

AFTRPL 

Kod 
MA97310000 

PLN 

740,00 

Mod. 

AFTKLR 

Kod 
MA97312000 

PLN 

410,00 

Mod. 

AFTRPR 

Kod 
MA97311000 

PLN 

310,00 

Opis 

Szuflada przepływowa do mycia płyt grillowych w module 40 cm

Korek do płyt grillowychMl-70 / Ml-90

Szuflada przepływowa do mycia płyt grillowych w module 60/80/120 cm 

Skrobak-nóż do płyt grillowych gładkich 

Zestaw 10 ostrzy do skrobaka 

Skrobak do płyt grillowych ryflowanych

Linia 70 

Dane 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 
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PŁYTY GRILLOWE AKCESORIA 

Model 

Mod. 

AFTPP-4 

Kod 
CR059J!090 

PLN 

890,00 

Mod. 

AFTPP6 

Kod 
CR059J!IOO 

PLN 

1330,00 

Mod. 

AFTPP8 

Kod 
CR059J!IIO 

PLN 

1760,00 

Mod. 

AFTPPli 

Kod 
CR0957610 

PLN 

1930,00 

Sekcja 03.l!

Opis Dane 

mm (LxPxHJ 

Rant przeciwrozbryzgowy do płyt grillowych 40 cm 
m' kg 

mm (LxPxHJ 

Rant przeciwrozbryzgowy do płyt grillowych 60 cm 
m' kg 

mm (LxPxHJ 

Rant przeciwrozbryzgowy do płyt grillowych 80 cm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Rant przeciwrozbryzgowy do płyt grillowych 120 cm 
m' kg 

60 
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Linia 70 

PATELNIE MULTIFUNKCYJNE 

Patelnie multifunkcyjne na podstawach z drzwiami wykonane zostały ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. 
Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza 
obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób 
umożliwiający montaż kolumny wodnej .Prostokątny zbiornik wykonany jest ze stali nierdzewnej z polerowanym dnem. 
Wzmacniane elementy grzewcze umieszczone są pod zbiornikiem. Termostatyczna regulacja temperatury w zakresie od 50°
C do 300°C. Termostat bezpieczeństwa. Dostarczony korek spustowy, prowadnice pojemnika i wyjmowany pojemnik na 
przygotowaną żywność. Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy 
urządzenia. Klasa wodoodporności IPX5. Urządzenie wyposażone w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. 

KONFIGURACJA 

STANDARD

□ 
4kW 

3.5!ox48oxloo(h) mm 

8kW 

7.5!ox48oxloo(h) mm 
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PATELNIE MULTIFUNKCYJNE 

Model 

Mod. 

MF7-4EA 

Kod 
MAMC0000710 

PLN 

19 040,00 

Mod. 

MF78EA 

Kod 
MAMC00007l!O 

PLN 

25020,00 

Opis 

Patelnia multifunkcyjna 1-strefowa moduł 40 cm na podstawie
z drzwiami 

Patelnia multifunkcyjna 2-strefowa moduł 80 cm na podstawie
z drzwiami 

Sekcjo. 03.l! 

Dane 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' kg 

0.4 58 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

4 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 

0.8 81 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

8 

62 
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Linia70 

GRILLE 

Grille elektryczne, grille gazowe i lavagrille wykonane są ze stali nierdzewnej AIS! 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są 
wersje top lub monoblok (na podstawie otwartej lub zabudowanym korpusie). Urządzenia posiadają specjalny profil 
poprzeczny z krawędziami zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną 
hermetyczną uszczelką łączenia modułów. Znajdujący się pod rusztem w grillach elektrycznych i gazowych pojemnik na 
wodę zapewnia odpowiednią wilgotność mięsa i zbiera tłuszcz z gotowania. W wersji elektrycznej regulacja grzania z 
regulatorem energii z 5 ustawieniami gotowania oraz ustawieniem „Clean" do czyszczenia powierzchni gotowania. 
Termostat bezpieczeństwa z resetem manualnym: aktywuje się w warunkach nadmiernej temperatury. Nowe pokrętła 
Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Urządzenia wyposażone są w 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. 
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KONFIGURACJA 

GRILLE GAZOWE 

7.SkW

316x466 mm 

STANDARD: 

Ruszt żeliwny 

LAVAGRILLE 

lOkW 

380x485 mm 

15kW 

712x466 mm 

20kW 

780x485 mm 

STANDARD:

Uniwersalny ruszt nierdzewny 

GRILLE ELEKTRYCZNE 

4.08kW 

270x430mm 

8.16kW 

545x430 mm 

Sekcja. 03.l! 
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GRILLE 

Model 

65 

Mod. 

GL7-4GIT 

Kod 
MAMC0002800 

PLN 

13900,00 

Mod. 

GL7-4GIG 

Kod 
MAMC0002810 

PLN 

1 6 7 50,00 

Mod. 

GL78GIT 

Kod 
MAMC0002830 

PLN 

22000,00 

Mod. 

GL78GIG 

Kod 
MAMC00028-'IO 

PLN 

25 560,00 

Mod. 

GR7-4GA 

Kod 
MAMC0002760 

PLN 

1 533 0,00 

Mod. 

GR78GA 

Kod 
MAMC0002790 

PLN 

24770,00 

Opis 

Lava-grill gazowy moduł 40 cm z kamieniami wulkanicznymi

i rusztem ze stali nierdzewnej 

Lava-grill gazowy moduł 40 cm z kamieniami wulkanicznymi

i rusztem ze stali nierdzewnej na podstawie szafkowej otwartej 

Lava-grill gazowy moduł 80 cm z kamieniami wulkanicznymi

i rusztem ze stali nierdzewnej 

Lava-grill gazowy moduł 80 cm z kamieniami wulkanicznymi

i rusztem ze stali nierdzewnej na podstawie szafkowej otwartej 

Grill gazowy moduł 40 cm na podstawie szafkowej

Grill gazowy moduł 80 cm na podstawie szafkowej

Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' 

0.2 

kWĄ 

IO 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

kWĄ 

IO 

mm (LxPxHJ 

800x750x250 

m' 

0.4 

kWĄ 

20 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.8 

kWĄ 

20 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

kWĄ 

7.5 

mm (LxPxHJ 

800x750x900 

m' 

0.8 

kWĄ 

15 

Linia70 

kg 

39 

kg 

54 

kg 

53 

kg 

68 

kg 

49 

kg 

79 
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GRILLE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

GR7-4ET 400x750x250 

Grill elektryczny z wanną wodną moduł 40 cm
m' kg 

Kod 
0.2 34 MAMC0002740 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

4.08 
1 5  250,00 

Mod. mm (LxPxH) 

GR7-4EG 400x750x900 

m' kg 
Kod 

Grill elektryczny z wanną wodną moduł 40 cm na podstawie

szafkowej otwartej 0.4 49 MAMC0002750 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

4.08 
18090,00 

Mod. mm (LxPxH) 

GR78ET 800x750x250 

Grill elektryczny z wanną wodną moduł 80 cm
m' kg 

Kod 
0.4 48 

,-!- MAMC0002770 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

8.16 
23870,00 

Mod. mm (LxPxH) 

GR78EG 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Grill elektryczny z wanną wodną moduł 80 cm na podstawie

szafkowej otwartej 0.8 63 MAMC0002780 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

8.16 
27210,00 

66 



GRILLE AKCESORIA 

Model 

67 

Mod. 

AGR7-4GCI 

Kod 
CR0980139 

PLN 

1530,00 

Mod. 

AGR7-4GCIKM 

Kod 
CR0980139M 

PLN 

230,00 

Mod. 

AGR7-4GG 

Kod 
CR0980189 

PLN 

1070,00 

Mod. 

AGR7-4GGKM 

Kod 
CR0980189M 

PLN 

340,00 

Mod. 

AGR78GCI 

Kod 
CR09801-49 

PLN 

2620,00 

Mod. 

AGR78GCIKM 

Kod 
CR09801-49M 

PLN 

55 

Llnia70 

Opis Dane 

mm (LxPxHJ 

Ruszt nierdzewny do mięsa do lava-grilla w module 40 cm
m' kg 

mm (LxPxHJ 

Fabrycznie zamontowany ruszt nierdzewny do mięsa do lava-grilla
w module 40 cm kg 

mm (LxPxHJ 

Ruszt żeliwny do lava-grilla w module 40 cm
m' kg 

Fabrycznie zamontowany ruszt żeliwny do lava-grilla w module 40 cm 
mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

Ruszt nierdzewny do mięsa do lava-grilla w module 80 cm
m' kg 

mm (LxPxHJ 

Fabrycznie zamontowany ruszt nierdzewny do mięsa do lava-grilla 
w module 80 cm m' kg 
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GRILLE AKCESORIA 

Model 

Mod. 

AGR78GG 

Kod 
CR0980199 

PLN 

2 770,00 

Mod. 

AGR78GGKM 

Kod 
CR0980199M 

PLN 

340,00 

Opis 

Ruszt żeliwny do lava-grilla w module 80 cm

Fabrycznie zamontowany ruszt żeliwny do lava-grilla w
module 80 cm 

Dane 

mm (LxPxH) 

800 

m' 

0.04 

mm (LxPxH) 

800 

m' 

0.04 

Sekcja 03.l! 

kg 

8 

kg 

8 

68 
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FRYTOWNICE 

Frytownice gazowe i elektryczne wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm . Dostępne są wersje top lub 
monoblok (na podstawie otwartej lub zabudowanym korpusie). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia modułów. 
Komora na olej wykonana jest z wytłaczanej stali nierdzewnej AISI 304, z zaokrąglonymi krawędziami wewnętrznymi i głęboką 
strefą zimną. Zbiornik posiada szeroki ociekacz na olej. Termostat bezpieczeństwa z manualnym resetem. Urządzenia gazowe 
posiadają palniki poza komorą na olej. Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie 
pracy urządzenia. Urządzenie wyposażone w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. Klasa wodoodporności IPX5 .

STANDARDOWE WYPOSAŻNIE 

Demontowalny filtr siatkowy w komorze, kosz, pokrywa, rura spustowa do oleju 
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KONFIGURACJA 

lx IO L .2x IO L 
10 kW 

255x530 mm 

20 kW 

2x 255x530 mm 

lx 15 L .2x 15 L 
14 kW 

255x530 mm 

28 kW 

2x 255x530 mm 

KOSZE 

" i " 
10 L AFRCGEl/2 ! AFRCEl/2 
15 L AFRCGEl/2 i AFRCGEl/2 

lx IO L .2x IO L 
9kW 

255x530 mm 

I8kW 

2x 255x530 mm 

lx 15 L .2x 15 L 
12 kW 

255x530 mm 

24 kW 

2x 255x530 mm 

lx IOL/15L 
9 kW/ 12 kW 

255x530 mm 

.2x IOL/15L 
18 kW/ 24 kW 

2x 255x530 mm 

Standardowy 

,

1/1 

AFR.CEi/i 
'' 

1/
2 

• AFRCGEl/2
'' 

1/
2 

Sekcja 03.l! 

70 



STEROWANIE ELEKTRONICZNE 

71 

Linia 70 

FR7◄EIOKT I FR76EIOKT I FR7◄EISKA 
FR7◄EIOKA FR76EIOKA FR78EISKA 

Sterowanie elektroniczne zapewnia precyzyjną 
kontrolę temperatury smażenia, czasu, wyświetla 
aktualną temperaturę oleju i sygnalizuje osiągnięcie 
ustawionej temperatury a także wyświetla alarmy 
bezpieczeństwa. 
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FRYTOWNICE 

Model 

Mod. 

FR74GIOA 

Kod 
MAMC0000560 

PLN 

17 850,00 

Mod. 

FR74GISA 

Kod 
MAMC0000580 

@ 
PLN 

18 750,00 

Mod. 

FR76GIOA 

Kod 
MAMC0000570 

PLN 

28 630,00 

Mod. 

FR78GISA 

Kod 
MAMC0000590 

@ 
PLN 

32 660,00 

Mod. 

FR74EIOT 

Kod 
MAMC00006-40 

PLN 

13 290,00 

Mod. 

FR74EIOA 

Kod 
MAMC0000650 

PLN 

16 080,00 

Opis 

Frytownica gazowa 1-komorowa 10 Itr 

Frytownica gazowa 1 -komorowa 15 Itr 

Frytownica          gazowa 2-komorowa 10+ 10 Itr 

Frytownica gazowa 2-komorowa 15+15 Itr 

Frytownica elektryczna 1-komorowa 10 Itr

Frytownica elektryczna 1-komorowa 10 Itr na podstawie z drzwiami 

Dane 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' 

0.4 

kWĄ 

IO 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

mm (LxPxHJ 

600x750x900 

m' 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.8 

kWĄ 

28 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' 

0.2 

VAC 

4003N 

kW'r 

9 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' 

0.2 

VAC 

4003N 

kW'r 

9 

Sekcja. 03.l! 

kg 

54 

kg 

54 

kg 

85 

kg 

88 

kg 

27 

Hz 

50/60 

kg 

42 

Hz 

50/60 

72 
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FRYTOWNICE

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

FR7◄EISA 400x750x900 

Frytownica elektryczna I-komorowa 15 ltr 
m' kg 

Kod 
0. 4 48 MAMC0000680 

VAC Hz 

@ 
4003N 50/60 

PLN kW'r 

12 
16 530,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FR76EIOT 600x750x250 

Frytownica elektryczna 2-komorowa 10+ 10 Itr 
m' kg 

>-'-
Kod 

0.3 40 MAMC0000660 

VAC Hz 

4003N 50/60 

PLN kW'r 

18 
20940,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FR76EIOA Frytownica elektryczna 2-komorowa 10+ 10 ltr na podstawie z drzwiami 600x750x900 

m' kg 
Kod 

0.3 55 MAMC0000670 

VAC Hz 

4003N 50/60 

PLN kW'r 

18 
24 030,00 

Mod. mm (LxPxH) 

FR78EISA Frytownica elektryczna 2-komorowa 15+15 ltr 800x750x900 

m' kg 
Kod 

0. 8 63 MAMC0000690 

VAC Hz 

@ 
4003N 50/60 

PLN kW'r 

24 
28 650,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FR7◄EIOKT Frytownica elektryczna I-komorowa 10 Itr ze sterowaniem 
elektronicznym 

400x750x250 

m' kg 
Kod 

0.2 27 MAMC0000600 

VAC Hz 

4003N 50/60 

PLN kW'r 

9 
16730,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

FR7◄EIOKA 400x750x900 
Frytownica elektryczna I-komorowa 10 Itr ze sterowaniem 

elektronicznym na szafce z drzwiami 
m' kg 

Kod 
0.2 42 MAMC0000610 

VAC Hz 

4003N 50/60 

PLN kW'r 

9 
20100,00 

73 
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FRYTOWNICE 

Model 

Mod. 

FR74EISKA 

Kod 
MAMC0000750 

PLN 

19600,00 

Mod. 

FR76EIOKT 

Kod 
MAMC00006l!O 

PLK 

26 230,00 

Mod. 

FR76EIOKA 

Kod 
MAMC0000630 

PLN 

30120,00 

Mod. 

FR78EISKA 

Kod 
MAMCOOOOIIIO 

PLN 

32 360,00 

Opis 

Frytownica elektryczna I-komorowa 15 ltr ze sterowaniem 
elektronicznym 

Frytownica elektryczna 2-komorowa 10 + 10 Itr ze sterowaniem 
elektronicznym 

Frytownica elektryczna 2-komorowa 10 + 10 Itr ze sterowaniem 
elektronicznym na szafce z drzwiami 

Frytownica elektryczna 2-komorowa 15+ 15 Itr ze sterowaniem 
elektronicznym 

Sekcja 03.l! 

Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' kg 

0.2 42 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

9 

mm (LxPxHJ 

600x750x250 

m' kg 

0.3 41 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

18 

mm (LxPxHJ 

600x750x900 

m' kg 

0.3 56 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

18 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 

0.3 56 

VAC Hz 

4003N 50/60 

kW'r 

18 

74 



FRYTOWNICE AKCESORIA 

Model 

75 

Mod. 

AFRCEl/.2 

Kod 
MAI04052◄6000 

PLN 

720,00 

Mod. 

AFRCGEl/.2 

Kod 
CR0599830 

PLN 

690,00 

Mod. 

AFRBO 

Kod 
MA97327000 

PLN 

1220,00 

Mod. 

AFRCl/.2 

Kod 
CRl303710 

PLN 

440,00 

Linia 70 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Para koszy 1/2 do frytownic elektrycznych 10 ltr 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Para koszy 1/2 do frytownic gazowych 10-15 ltr elektrycznych 15 ltr
m' kg 

mm (LxPxH) 

Pojemnik do zlewania oleju poj. 20 Itr 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Pokrywa patelni do frytownic 10 i 15 ltr na parę koszy 1/2 
m' kg 

M1 - 2023 04
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Sekcja 03.l! 

PODGRZEWACZE DO FRYTEK 

Podgrzewacz elektryczny do frytek wykonany jest ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm . Dostępne są 
wersje top lub monoblok (na podstawie otwartej). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką 
łączenia modułów. Komora wykonana jest z wytłaczanej stali nierdzewnej AIS! 304, z zaokrąglonymi krawędziami 
wewnętrznymi. Grzanie za pomocą dolnych elementów z termostatyczną regulacją temperatury od 30°C do 90°C. 
Górny promiennik podczerwieni z łącznikiem/wyłącznikiem. Pojemnik GN 1/1 H=l50 mm. Nowe pokrętła Mareno 
zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Urządzenie wyposażone w 
regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. Klasa wodoodporności IPXS. 

KONFIGURACJA 

76 

STANDARD

2 kW
530x325x150(h) mm



Linia 70 

PODGRZEWACZ 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

SP74ET Podgrzewacz elektryczny do frytek 400x750x250 

m' kg 
Kod 

0.2 24 MAMC0000700 

VAC Hz 

230-1 50/60 

PLN kW'r 

2 
9550,00 

Mod. mm(LxPxH) 

SP74EG Podgrzewacz elektryczny do frytek na podstawie szafkowej otwartej 400x750x900 

m' kg 
Kod 

0.4 39 MAMC0000.200 

VAC Hz 

230-1 50/60 

PLN kW'r 

2 
12460,00 

77 

M1 - 2023 04
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Sekcja03.2 

MAKARONIARKI 

Makaroniarki gazowe i elektryczne wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje 
monoblok (ze zintegrowanym korpusem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Komory są głęboko tłoczone z jednego arkusza polerowanej stali nierdzewnej AISI 316 z zaokrąglonymi 
krawędziami ułatwiającymi czyszczenie. Napełnianie wodą przez zawór kulowy z precyzyjną regulacją natężenia 
przepływu. Kran z wodą znajduje się w miejscu chronionym przed przypadkowym uderzeniem. N owe pokrętła Mareno 
zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Odpływ wody za pomocą dostępnego 
kranu umieszczonego w szafce dolnej. Bezpieczeństwo gwarantowane przez wyłącznik ciśnieniowy, który zapobiega 
nagrzewaniu, gdy zbiornik jest pusty. Urządzenie wyposażone w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. Klasa 
wodoodporności IPXS 

78 
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KONFIGURACJA 

Linia70 
M1 - 2023 04

1x 1x

1x 1x 42 L
9 kW

GN 2/3

28 L
10,5 kW
310x340x275(h) mm
GN 2/3

42 L
14 kW
510x310x275(h) mm
GN 1/1

28 L
5,6 kW
310x340x275(h) mm
GN 2/3

GN 2/3

510x310x275(h) mm
GN 1/1

2x 28 L
21 kW

2x 310x340x275(h) mm

2x 28 L
11,2 kW

2x 310x340x275(h) mm

ACP7MSC
0,07 kW

KOSZE:

mod. mod. mod. mod.
2/3 1/2 1/3 1/3

ACPC2/3 ACPC1/2 ACPC1/3 ACPC1/3M

2x 1/61/61/6 2x 1/6 3x 1/9
mod.mod.mod. mod. mod.

ACPC1/6SACPC1/6D ACPC1/6TV ACPC1/6TC ACPC1/9T



70Linia Sekcja 03.l! 

MAKARONIARKI

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxHJ 

CP7-4G 400x750x900 

Makaroniarka gazowa 1-komorowa 28 ltr 
m' kg 

Kod 
0.4 56 MAMC0002670 

kW� 

@
10.5 

PLN 

19430,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

CP76G 600x750x900 

Makaroniarka gazowa 1-komorowa 42 ltr 
m' kg 

Kod 
0.6 65 MAMC0002680 

kW� 

14 

PLN 

22640,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

CP78G 800x750x900 

Makaroniarka gazowa 2-komorowa 28+28 ltr 
m' kg 

Kod 
0.8 83 MAMC0002690 

kW� 

21 

PLN 

32 730,00 

Mod. mm (LxPxH) 

CP7-4E 400x750x900 

Makaroniarka elektryczna 1-komorowa 28 ltr 
m' kg 

Kod 
0.4 45 MAMC0002700 

VAC Hz 

@ 
400-3N 50/60 

PLN kW'r 

5.6 
18910,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

CP76E 600x750x900 

Makaroniarka elektryczna 1-komorowa 42 ltr 
m' kg 

Kod 
0.6 58 MAMC0002710 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

9 
22 770,00 

Mod. mm (LxPxHJ 

CP78E 800x750x900 

Makaroniarka elektryczna 2-komorowa 28+28 ltr 
m' kg 

Kod 
0.8 70 MAMC0002720 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

11.2 
3 1600,00 

80 



MAKARONIARKI

Model 

Mod. 

ACP7MSC 

Kod 
MAMC0002730 

PLN 

20250,00 

MAKARONIARKI AKCESORIA 

Model 

81 

Mod. 

ACPCl/3 

Kod 
MA97336000 

PLN 

890,00 

Mod. 

ACPCl/3M 

Kod 
MA97337000 

PLN 

890.00 

Mod. 

ACPC.2/3 

Kod 
MA97338000 

PLN 

1150,00 

Mod. 

ACPCl/.2 

Kod 
MA97339000 

PLN 

1110,00 

Opis 

Automatyczna winda do makaroniarek 

Opis 

Kosz do makaroniarki GN 1/3 ze stali nierdzewnej AISI 304 

Kosz wzdłużny do makaroniarki z jednym uchwytem GN 1/3 
ze stali nierdzewnej AISI 304 

Kosz do makaroniarki GN 2/3 ze stali nierdzewnej AISI 304 

Kosz do makaroniarki GN 1/2 ze stali nierdzewnej AISI 304 

Dane 

mm (LxPxHJ 

200x750x900 

m' 
0.2 

VAC 
230 

kW'r 
0.07 

Dane 

mm (LxPxH) 

295xl65x200 

m' 

mm (LxPxHJ 

165x295x200 

m' 

mm (LxPxHJ 

295x327x200 

m' 

mm (LxPxHJ 

295x245x200 

m' 

Linia70 

kg 

29 

Hz 
50/60 

kg 

kg 

kg 

kg 

M1 - 2023 04
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MAKARONIARKI AKCESORIA 

Model 

Mod. 

ACPCl/6S 

Kod 
CRł6399.20 

PLN 

610,00 

Mod. 

ACPCl/6D 

Kod 
CRł639910 

PLN 

610,00 

Mod. 

ACPCl/6TV 

Kod 
MA973-40000 

PLN 

1 600,00 

Mod. 

ACPCl/6TC 

Kod 
CR0957◄90 

PLN 

1 710,00 

Mod. 

ACPCl/9T 

Kod 
MA973-41000 

PLN 

1960,00 

Mod. 

ACP7C.27 

Kod 
MA973-43000 

PLN 

390,00 

Opis 

Kosz do makaroniarki GN 1/6 LEWY ze stali nierdzewnej AISI 304, 
przystosowany do windy do koszy 

Kosz do makaroniarki GN 1/6 PRAWY ze stali nierdzewnej AISI 304, 
przystosowany do windy do koszy 

Zestaw 2 koszy GN 1/6 z ramką, kosze wykonane ze stali nierdzewnej 
AISI 304, z pionowymi uchwytami 

Zestaw 2 koszy okrągłych GN 1/6 z ramką, kosze wykonane ze stali 
nierdzewnej AISI 304 

Zestaw 3 koszy GN 1/9 z ramką, kosze wykonane ze stali nierdzewnej 
AISI 304 

Pokrywka do makaroniarki o pojemności 28 litrów 

Dane 

mm (LxPxH) 

145xl65x200 

m' 

mm (LxPxH) 

145xl65x200 

m' 

mm (LxPxH) 

145xl65x200 

m' 

mm (LxPxH) 

140xl80x200 

m' 

mm (LxPxHJ 

345xl70x250 

m' 

mm (LxPxHJ 

m' 

Sekcja 03.l! 

kg 

kg 

kg 

kg 

kg 

kg 

82 



MAKARONIARKI AKCESORIA

Model 

83 

Mod. 

ACP9C42 

Kod 
MA97344000 

PLN 

490,00 

Linia 70 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Pokrywka do makaroniarki o pojemności 42 ltr 
m' kg 

M1 - 2023 04
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Sekcja 03.2 

BEMARY 

Bemary elektryczne wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje TOP oraz monoblok 
(z podstawą neutralną). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami zapobiegającymi rozlewaniu 
płynów i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia modułów. Komory są głęboko 
tłoczone z jednego arkusza stali nierdzewnej AISI 304, z zaokrąglonymi krawędziami ułatwiającymi czyszczenie. Pochyłe 
dno zbiornika dla optymalnego odprowadzania wody. Bemary są przystosowane do pojemników GN o głębokości do 150 
mm. Elementy grzewcze umieszczone pod zbiornikiem. Temperatura wody regulowana termostatycznie, z regulacją 
w zakresie od 30°C do 90°C. Termostat bezpieczeństwa zadziała w przypadku włączenia grzania bez wody w zbiorniku, 
manualny reset. Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. 
Automatyczne napełnianie wodą. Urządzenie wyposażone w pionowy odpływ przelewowy. Klasa wodoodporności IPXS. 

84 
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KONFIGURACJA 

Linia 70 
M1 - 2023 04

STANDARD

1,8 kW
350x515x150(h) mm

5,4 kW
730x515x150(h) mm



70Linia 

BEMARY

Model 

Mod. 

BA74ET 

Kod 
MAMC0002380 

PLN 

1 1 050,00 

Mod. 

BA74EG 

Kod 
MAMC0002390 

PLN 

13790,00 

Mod. 

BA78ET 

Kod 
MAMC0002.o410 

PLN 

14690,00 

Mod. 

BA78EG 

Kod 
MAMC0002.o420 

PLN 

17710,00 

Mod. 

ABATU 

Kod 
MA97315000 

PLN 

310,00 

Opis 

Bemar elektryczny 1/ l GN 

Bemar elektryczny 1/1 GN na podstawie szafkowej otwartej 

Bemar elektryczny 2/ I GN 

Bemar elektryczny 2/ I GN na podstawie szafkowej otwartej 

Listwa wspornikowa do pojemników GN 

Sekcja 03.l! 

Dane 

mm (LxPxH) 

400x750x250 

m' kg 

0.2 25 

VAC Hz 

230-1 50/60 

kW'r 

1.8 

mm (LxPxH) 

400x750x900 

m' kg 

0.4 40 

VAC Hz 

230-1 50/60 

kW'r 

1.8 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' kg 

0.4 50 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

5.4 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' kg 

0.8 65 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

kW'r 

5.4 

mm (LxPxH) 

m' kg 

86 
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87 

Linia 70 

KOTŁY WARZELNE 

Kotły warzelne elektryczne i gazowe wykonane zostały ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są wersje 
monoblok (ze zintegrowanym korpusem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Dno zbiornika wykonane jest z polerowanej stali nierdzewnej AISO 316 L, ściany zbiornika wykonane są ze stali 
nierdzewnej AISI 304. Grube panele izolacyjne do izolacji termicznej zbiornika. Napełnianie zimną lub ciepłą wodą przez 
elektrozawory sterowane przełącznikiem na panelu sterowania. Kranik z wodą umieszczony na wierzchniej stronie 
urządzenia. Zawór spustowy 1 1/2" z uchwytem z materiału żaroodpornego. Temperatura kontrolowana za pomocą 
regulatora energii. Model wyposażony w termostat bezpieczeństwa z przyciskiem reset dostępnym dla użytkownika. Nowe 
pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy urządzenia. Urządzenie 
wyposażone w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. Klasa wodoodporności IPX5.

M1 - 2023 04
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70Linia 

KOTŁY WARZELNE 

Model Opis Dane 

Mod. mm (LxPxH) 

PE76GD5 600x750x900 

m' kg 
Kod 

Kocioł warzelny gazowy o pojemności 50 ltr z bezpośrednim 
systemem grzania 0.6 72 MAMCOOOl!880 

kW'r kWń 

0.2 IO 

PLN 

28 160,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PE76Gl5V 600x750x900 Kocioł warzelny gazowy o pojemności 50 ltr , z grzaniem 

pośrednim i automatycznym zaworem pary w płaszczu wodnym m' kg 
Kod 

0.6 83 MAMCOOOl!900 

kW'r kW/I 

0.3 10.5 

PLN 

41540,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PE78GD8 800x750x900 

m' kg 
Kod 

Kocioł warzelny gazowy o pojemności 80 ltr z bezpośrednim 
systemem grzania 0.8 80 MAMCOOOl!ll90 

kW'r kW/I 

0.2 17 

PLN 

29220,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PE78Gl8V 800x750x900 Kocioł warzelny gazowy o pojemności 80 ltr z grzaniem 
pośrednim i automatycznym zaworem pary w płaszczu wodnym m' kg 

Kod 
0.8 90 MAMCOOOl!910 

kW'r kWń 

0.3 17 

PLN 

46 160,00 " 

Mod. mm (LxPxH) 

PE76El5V 600x750x900 Kocioł warzelny elektryczny o pojemności 50 ltr , z grzaniem 
pośrednim i automatycznym zaworem pary w płaszczu wodnym m' kg 

Kod 
0.6 87 MAMCOOOl!9l!O 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

9.8 
40 640,00 

Mod. mm (LxPxH) 

PE78El8V 800x750x900 Kocioł warzelny elektryczny o pojemności 80 ltr , z grzaniem 

pośrednim i automatycznym zaworem pary w płaszczu wodnym m' kg 
Kod 

0.8 100 MAMCOOOl!930 

VAC Hz 

400-3N 50/60 

PLN kW'r 

16.4 
47 680,00 

88 



KOTŁY WARZELNE AKCESORIA 

Model 

89 

Mod. 

APECPS 

Kod 
MA973-47000 

PLN 

4120,00 

Mod. 

APECVS 

Kod 
MA973-48000 

PLN 

4 070,00 

Mod. 

APECP8 

Kod 
CR0599730 

PLN 

4830,00 

Mod. 

APECV8 

Kod 
CR05997-40 

PLN 

4960,00 

Mod. 

APEIS 

Kod 
MA973-49000 

PLN 

740,00 

Linia 70 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Kosz do makaronu do kotłów warzelnych 50 Itr 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Kosz do warzyw 1-częściowy do kotłów warzelnych 50 Itr 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Kosz do makaronu 2-częściowy do kotłów warzelnych 80 Itr 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Kosz do warzyw 2-częściowy do kotłów warzelnych 80 Itr 
m' kg 

mm (LxPxHJ 

Lejek spustowy do kotłów warzelnych 50-80 ltr 
m' kg 

M1 - 2023 04
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Sekcja 03.2 

PATELNIE UCHYLNE 

Patelnie uchylne gazowe i elektryczne wykonane zostały ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm. Dostępne są 
wersje monoblok (ze zintegrowanym korpusem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Wanna do gotowania z ręcznym mechanizmem podnoszenia, ze stali nierdzewnej, o pojemność 60 litrów, 
z dnem o grubości 10 mm, wykonanym ze stopu Duplex. Wanna jest prostokątna, z zaokrąglonymi narożnikami dla 
lepszego czyszczenia. Pokrywa dwuwarstwowa, z kołnierzem ociekowym po wewnętrznej stronie. Pokrywa wyposażona jest 
w solidne zawiasy ze stali nierdzewnej AIS! 304 z wyważeniem sprężynowym. Automatyczne napełnianie zbiornika wodą za 
pomocą przycisku na panelu kontrolnym. Zamocowany na stałe kran z wodą umieszczony na wierzchniej stronie. Uchwyt 
rurowy ze stali AIS! 304 z satynowym wykończeniem, połączony z pokrywą. Zestaw do napełniania wodą wraz z kranem 
i dozownikiem jako standard. Nowe pokrętła Mareno zostały wyposażone w zintegrowane diody informujące o stanie pracy 
urządzenia. Urządzenia wyposażone w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. Klasa wodoodporności IPX5. 

90 



PATELNIE UCHYLNE 

Model 

91 

Mod. 

BR78G60 

Kod 
MAMC0002360 

PLN 

33760,00 

Mod. 

BR78E60 

Kod 
MAMC0002370 

PLN 

34220,00 

Opis 

Patelnia uchylna gazowa pojemność 60 ltr 

Patelnia uchylna elektryczna pojemność 60 ltr 

Dane 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.8 

kWII 

14 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.8 

VAC 

400-3N 

kW'r 

IO 

Linia70 

kg 

124 

kg 

120 

Hz 

50/60 

M1 - 2023 04
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Sekcja. 03.2 

ELEMENTY NEUTRALNE 

Elementy neutralne wykonane są ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm . Dostępne są wersje typu top lub 
monoblok (ze zintegrowaną podstawą lub piekarnikiem). Urządzenia posiadają specjalny profil poprzeczny z krawędziami 
zapobiegającymi rozlewaniu wilgoci i nieczystości poza obszar roboczy, z dostarczoną hermetyczną uszczelką łączenia 
modułów. Urządzenia zaprojektowane w sposób umożliwiający montaż kolumny wodnej. Blat roboczy bez otworów na 
przewody kominowe i zamontowany tak, aby zapewnić stabilność i swobodę ruchu deski do krojenia. Całkowicie 
uszczelniony spód. Klasa wodoodporności IPXS. 

92 



ELEMENTY NEUTRALNE 

Model 

93 

Mod. 

EN72T 

Kod 
MAMC0002440 

PLN 

2800,00 

Mod. 

EN72G 

Kod 
MAMC0002.o450 

PLN 

5 330,00 

Mod. 

EN72PB 

Kod 
MAMCOOOi-460 

PLN 

7150,00 

Mod. 

EN74T 

Kod 
MAMCOOOi-470 

PLN 

3 560,00 

Mod. 

EH74G 

Kod 
MAMCOOOi-480 

PLN 

6410,00 

Mod. 

EH74CT 

Kod 
MAMC0002500 

PLN 

4940,00 

Opis 

Element neutralny 20 cm 

Element neutralny 20 cm na podstawie szafkowej otwartej 

Element neutralny 20 cm na podstawie z szufladą cargo 

Element neutralny 40 cm 

Element neutralny 40 cm na podstawie szafkowej otwartej 

Element neutralny 40 cm z szufladą 

Dane 

mm (LxPxH) 

200x750x250 

m' 

O.I 

mm (LxPxH) 

200x750x900 

m' 

0.2 

mm (LxPxH) 

200x750x900 

m' 

0.25 

mm (LxPxH) 

400x750x250 

m' 

0.2 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

mm (LxPxH) 

400x750x250 

m' 

0.2 

Linia 70 

kg 

17 

kg 

32 

kg 

44 

kg 

19 

kg 

34 

kg 

28 

M1 - 2023 04
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ELEMENTY NEUTRALNE 

Model 

Mod. 

EN7-4CG 

Kod 
MAMC0002510 

PLN 

7790,00 

Mod. 

EN7-4VT 

Kod 
MAMC0002530 

PLN 

5 980,00 

Mod. 

EN7-4VG 

Kod 
MAMC00025..CO 

PLN 

8900,00 

Mod. 

EN76T 

Kod 
MAMC0002550 

PLN 

4220,00 

Mod. 

EN76G 

Kod 
MAMC0002560 

PLN 

7510,00 

Mod. 

EN76CT 

Kod 
MAMC0002580 

PLN 

5 730,00 

Opis 

Element neutralny 40 cm z szufladą na podstawie szafkowej otwartej 

Element neutralny 40 cm ze zlewem 

Element neutralny 40 cm ze zlewem na podstawie szafkowej otwartej 

Element neutralny 60 cm 

Element neutralny 60 cm na podstawie szafkowej otwartej 

Element neutralny 60 cm z szufladą 

Sekcja 03.2 

Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

mm (LxPxHJ 

400x750x250 

m' 

0.22 

mm (LxPxHJ 

400x750x900 

m' 

0.4 

mm (LxPxHJ 

600x750x250 

m' 

0.3 

mm (LxPxHJ 

600x750x900 

m' 

0.5 

mm (LxPxHJ 

600x750x250 

0.3 

kg 

43 

kg 

29 

kg 

45 

kg 

35 

kg 

50 

kg 

38 
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ELEMENTY NEUTRALNE 

Model 

95 

Mod. 

EN76CG 

Kod 
MAMC0002590 

PLN 

9 020,00 

Mod. 

EN76PSG 

Kod 
MAMC0002430 

PLN 

15 580,00 

Mod. 

EN78T 

Kod 
MAMC0002610 

PLN 

5100,00 

Mod. 

EN78G 

Kod 
MAMC0002620 

PLN 

8750,00 

Mod. 

EN78CT 

Kod 
MAMC0002640 

PLN 

7 040,00 

Mod. 

EN78CG 

Kod 
MAMC0002650 

PLN 

10680,00 

Opis 

Element neutralny 60 cm z szufladą na podstawie szalkowej otwartej 

Element neutralny 60 cm z półką na salamander 

Element neutralny 80 cm 

Element neutralny 80 cm na podstawie szalkowej otwartej 

Element neutralny 80 cm z szufladą 

Element neutralny 80 cm z szufladą na podstawie szalkowej otwartej 

Sekcja70 

Dane 

mm (LxPxHJ 

600x750x900 

m' 

0.5 

mm (LxPxH) 

600x750x900 

m' 

0.6 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' 

0.4 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

0.8 

mm (LxPxH) 

800x750x250 

m' 

0.4 

mm (LxPxHJ 

800x750x900 

m' 

0.8 

kg 

53 

kg 

45 

kg 

50 

kg 

65 

kg 

53 

kg 

68 
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70Linia 

ELEMENTY NEUTRALNE 

Model 

Mod. 

EN78PSG 

Kod 
MAMC0002520 

PLN 

10 010,00 

Opis 

Element neutralny 80 cm z półką na salamander 

ELEMENTY NEUTRALNE AKCESORIA 

Model 

Mod. 

ALA7RD 

Kod 
CRl30◄220 

PLN 

1710,00 

Mod. 

ABVT2 

Kod 
MAMC0006550 

PLN 

440,00 

Opis 

Bateria prysznicowa niska, jednootworowa z mieszaczem. 

Panel maskujący do podstawy szafkowej otwartej o szerokości 20 cm 

Dane 

mm (LxPxH) 

800x750x900 

m' 

Dane 

mm (LxPxH) 

m' 

mm (LxPxH) 

200x45x500 

m' 

O.Ol 

Sekcja 03.l! 

kg 

55 

kg 

kg 

I 

96 



18 
PODSTAWY HIGIENICZNE 

Podstawy higieniczne w standardzie H2, z podwójnymi ściankami, wykonane są ze steli nierdzewnej AISI 304. 
5 par prowadnic na pojemniki GN, z odstępem 55 mm. Wyposażone w nierdzewne nóżki. 

PODST A WY HIGIENICZNE 

Model 

97 

Mod. 

BV74H 

Code 
MAMC00029◄0 

PLN 

8990,00 

Mod. 

BV76H 

Kod 
MAMC0002950 

PLN 

9 740,00 

Mod. 

BV78H 

Kod 
MAMC0002660 

PLN 

104:11,00 

Opis 

Podstawa szafkowa higieniczna h2 40 cm 

Podstawa szafkowa higieniczna h2 60 cm 

Podstawa szafkowa higieniczna h2 80 cm 

Dane 

mm (LxPxHJ 

400x750x650 

m' 

0.2 

mm (LxPxHJ 

600x750x650 

m' 

0.3 

mm (LxPxH) 

800x750x650 

m' 

0.4 

kg 

14 

kg 

17 

kg 

21 

Linia70 
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PODSTAWY AKCESORIA 

Model 

li 

li 

Mod. 

ABVP-4 

Kod 
MAMC0006-450 

PLN 

122 0,00 

Mod. 

ABVP4A 

Kod 
MAMC0006830 

PLN 

1480,00 

Mod. 

ABVP6 

Kod 
MAMC0006-460 

PLN 

1430,00 

Mod. 

ABVP6A 

Kod 
MAMC0006MO 

PLN 

1730,00 

Mod. 

ABVC4 

Kod 
MAMC0006-470 

PLN 

3970,00 

Mod. 

ABVC6 

Kod 
MAMC0006-480 

PLN 

4450,00 

Opis Dane 

mm (LxPxHJ 

m' 
Drzwi moduł 400mm ze stali nierdzewnej AISI 304 do podstaw 
szafkowych otwartych 

mm (LxPxHJ 

Drzwi samodomykające moduł 400 mm, z wygłuszeniem, ze stali 
nierdzewnej AISI 304 do podstaw szafkowych otwartych m' 

mm (LxPxHJ 

m' 
Drzwi moduł 600 mm ze stali nierdzewnej AISI 304 do podstaw 
szafkowych otwartych 

mm (LxPxHJ 

Drzwi samodomykające moduł 600 mm, z wygłuszeniem, ze stali 
nierdzewnej AISI 304 do podstaw szafkowych otwartych m' 

Moduł 2 szuflad moduł 400 mm, do podstaw szafkowych otwartych, 
przeznaczona do pojemników GN 1/1 h 100 mm. 

Moduł 2 szuflad moduł 600 mm, do podstaw szafkowych otwartych, 
przeznaczona do pojemników GN 1/1 h 100 mm. 

mm (LxPxHJ 

m' 

mm (LxPxHJ 

m' 

Sekcja 03,l! 

kg 

kg 

kg 

kg 

kg 

kg 
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PODSTAWY AKCESORIA 

Model 

99 

Mod. 

AA.CC 

Kod 
MAMC0006820 

PLN 

300,00 

Mod. 

ABVRG4 

Kod 
MAMC0006850 

PLN 

1220,00 

Mod. 

ABVMC 

Kod 
MAMC0006510 

PLN 

280,00 

Mod. 

ABVML 

Kod 
MAMC0007660 

PLN 

280,00 

Mod. 

ABVG4GHI/I 

Kod 
MA97365000 

PLN 

260,00 

Mod. 

ABVG8GH.2/I 

Kod 
MA97372000 

PLN 

290,00 

Opis 

Zestaw montażowy z cichym domykaniem dla 1 szuflady 

Para prowadnic na pojemniki GN 1/1, moduł 400 mm 

Listwa pionowa wspornikowa do montażu akcesoriów (szuflady, 
prowadnice GN itp.) w podstawach szafkowych otwartych 

Zestaw prowadnic montażowych konieczny do montażu prowadnic 
ABVRG4 do podstaw szafkowych 80 cm i 120 cm, do pojemników 
2/1 GN 

Ruszt chromowany GN 1/1 

Ruszt chromowany GN 2/1 

Llnia 70 

Dane 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 
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PODSTAWY AKCESORIA 

Model 

Mod. 

ABFG8GN.2/I 

Code 
MA97375000 

PLN 

310,00 

Mod. 

APSF 

Kod 
CR0957.«0 

PLN 

390,00 

Mod. 

ABVFC-4 

Kod 
CR059.23.20 

PLN 

3700,00 

Mod. 

ABVFC8 

Kod 
CR059.2330 

PLN 

5 260,00 

Opis 

Ruszt chromowany GN 2/ 1 do piekarnika 

Pojedyncza stopa do łączenia sąsiadujących urządzeń 

Półka grzewcza do podstaw szafkowych otwartych 400 mmi 600 
mm. Zasilanie V AC230-l 50 Hz 

Półka grzewcza do podstaw szafkowych otwartych 800 mm. 
Zasilanie V AC230-l 50Hz 

Sekcja 03.l! 

Data 

mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 

100 
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Linia70 

PODSTAWY CHŁODNICZE 

Podstawy chłodnicze (-2+8°C) i mroźnicze (-15-20°C) bez blatu roboczego do montażu urządzeń i elementów z Ml-70 i 
Ml-90. Konstrukcja samonośna, wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Grubość izolacji 50 mm (bez CFC i HCFC). 
Wymuszony wentylatorem układ chłodzenia. Automatyczne rozmrażanie. Odparowanie wody z rozmrażania. 
Odwracalne drzwi. Uszczelka magnetyczna, łatwa wymiana bez narzędzi. Szuflady chłodnicze ze stali nierdzewnej AISI 
304 z prowadnicami teleskopowymi. Komora z zaokrąglonymi krawędziami. Parownik odporny na korozję. Urządzenie 
wyposażone w regulowane nóżki ze stali nierdzewnej. 

STANDARDOWE WYPOSAŻENIE 

1 szt plastryfikowanego rusztu 1/1 GN na każdą parę drzwi 

M1 - 2023 04
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PODSTAWY CHŁODNICZE 

Model 

Mod. 

BRT2PT .... SP 

Kod 
MACR0000790 

PLN 

20 850,00 

Kod 
MACR0000&30 

PLN 

25 370,00 

Mod. 

BRT2PBTSP 

Kod 
MACROOOO&IO 

PLN 

23 870,00 

Mod. 

BRT3PBTSP 

Kod 
MACROOOO&SO 

PLN 

28290,00 

Opis 

Podstawa chłodnicza z modułem 2-drzwi, zakres temperatur -2+8°C 

Podstawa chłodnicza z modułem 3-drzwi, zakres temperatur -2+8°C 

Podstawa mroźnicza z modułem 2-drzwi, zakres temperatur -10-20°C 

Podstawa mroźnicza z modułem 2-drzwi, zakres temperatur -10-20°C 

Sekcja Ol.i 

Dane 

mm (LxPxHJ 

1200x650x610 

m' kg 

0.69 125 

VAC Hz 

230 50 

kW'r 

0.17 

mm (LxPxH) 

1600x650x610 

m' kg 

0.69 150 

VAC Hz 

230 50 

kW'r 

0.17 

mm (LxPxHJ 

1200x650x610 

m' kg 

0.92 133 

VAC Hz 

230 50 

kW'r 

0.5 

mm (LxPxH) 

1600x650x610 

m' kg 

0.92 158 

VAC Hz 

230 50 

kW'r 

0.5 
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Model 

103 

Mod. 

MKBCAMOOI 

Kod 
MAAR0000310 

PLN 

3 240,00 

Mod. 

MKBCAM002 

Kod 
MAAR0000320 

PLN 

1430,00 

Mod. 

MKBCAM003 

Kod 
MAAR0000330 

PLN 

3520,00 

Mod. 

MKBCAM004 

Kod 
MAAR00003-40 

PLN 

1720,00 

Mod. 

MKBCAOOOI 

Kod 
MAAR0000350 

PLN 

5990,00 

Mod. 

MKBCA0002 

Kod 
MAAR0000360 

PLN 

3430,00 

Opis 

Moduł dwóch szuflad do podstawy chłodniczej, dostarczane fabrycznie 
zainstalowane 

Moduł jednej głębokiej szuflady do podstawy chłodniczej, fabrycznie 
zainstalowany 

Moduł dwóch szuflad do podstawy mroźniczej, dostarczane fabrycznie 
zainstalowane 

Moduł jednej głębokiej szuflady do podstawy mroźniczej, fabrycznie 
zainstalowany 

Zestaw montażowy dwóch szuflad do podstawy chłodniczej, do 
samodzielnego montażu 

Zestaw montażowy jednej głębokiej szuflady do podstawy chłodniczej, 
do samodzielnego montażu 

Linia70 

Dane 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

M1 - 2023 04
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70Linia 

PODSTAWY CHŁODNICZE AKCESORIA 

Model 

Mod. 

MGRIOOl4 

Kod 
MAAROOOOl80 

PLN 

210,00 

Mod. 

MGTGI004 

Kod 
MAAR0000-410 

PLN 

200,00 

Mod. 

ABR7C4 

Kod 
MAMC0006-490 

PLN 

560,00 

Mod. 

ABR7Cli 

Kod 
MAMC00065l!O 

PLN 

820,00 

Opis 

Ruszt GN 1/1 do podstaw chłodniczych 

Para prowadnic do podstaw i stołów chłodniczych kompatybilna |
z rusztem MGRI0014 

Ramka instalacyjna ze stali nierdzewnej, do linii Ml-90,modul 40 cm 

Ramka instalacyjna ze stali nierdzewnej, do linii Ml-90, moduł 120 cm 

Sekcja 03.l! 

Dane 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxHJ 

m' kg 

mm (LxPxH) 

m' kg 
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2o 
AKCESORIA OGÓLNE 

AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

� 

105 

Mod. 

AGG 

Kod 
MAMC0006500 

PLN 

130,00 

Mod. 

ATS7-4B 

Kod 
MAMCOOOMOO 

PLN 

1170,00 

Mod. 

ATS7-4N 

Kod 
MAMCOOOMIO 

PLN 

1270,00 

Mod. 

AKAPTM 

Kod 
CRl632-490 

PLN 

1190,00 

Mod. 

ACAT 

Kod 
CR059l!940 

PLN 

2140,00 / 3 330,00* 

Opis Dane 

mm (LxPxHJ 

Uszczelka łączenia do lini Ml-70 i Ml-90 
m' 

mm(LxPxHJ 

400x635xl0 
Biała deska do krojenia z polietylenu z lini Ml-70 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxHJ 

400x635xl0 
Czarna deska do krojenia z polietylenu z lini Ml-70 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

Fabryczne wykonanie przyłącza gazowego z tyłu urządzenia 
m' 

mm (LxPxH) 

Kolumna wodna do TOP-ów, z obrotową wylewką 
m' 

0.05 

* Cena z wliczoną, dopłatą za przystosowanie wskazanego urządzenia do montażu kolumny wodnej 

kg 

kg 

0.2 

kg 

0.2 

kg 

kg 

5 
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AKCESORIA OGÓLNE

Model 

........ 

Mod. 

ACAM 

Kod 
CR059l!690 

PLN 

Opis 

Kolumna wodna do modułów o pełnej wysokości, z obrotową wylewką 

2 490,00 / *3 680,00 • Cena z wliczoną dopłatą za przystosowanie wskazanego urządzenia do montażu kolumny wodnej 

Mod. 

APCF-4 

Kod 
MAMC0006860 

PLN 

1120,00 

Mod. 

APCF6 

Kod 
MAMC0006870 

PLN 

1 2 20,00 

Mod. 

APCF8 

Kod 
MAMC0006880 

PLN 

1330,00 

Mod. 

APCFl2 

Kod 
MAMC0006890 

PLN 

1530,00 

Mod. 

AM-4 

Kod 
MAMC0006930 

PLN 

2 040,00 

Kominek wysoki, moduł 400 mm 

Kominek wysoki, moduł 600 mm 

Kominek wysoki, moduł 800 mm 

Kominek wysoki, moduł 1200 mm 

Dodatkowy panel roboczy, mocowany do frontu urządzenia, 
zapewniający dodatkową powierzchnię roboczą/ odkładczą, 
moduł 400 mm 

Sekcja. 03.l! 

Dane 

mm (LxPxH) 

m' 

0.06 

mm (LxPxH) 

400x75xl50 

m' 

0.03 

mm (LxPxH) 

600x75xl50 

m' 

0.03 

mm (LxPxH) 

800x75xl50 

m' 

0.03 

mm (LxPxH) 

1200x75xl50 

kg 

6 

kg 

2 

kg 

3 

kg 

3 

m' kg 

0.03 3 

mm (LxPxH) 

400xl20x40 

m' 

O.Ol 

kg 

2.5 
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AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

107 

Mod. 

AM6 

Kod 
MAMC00069-40 

PLN 

2090,00 

Mod. 

AM8 

Kod 
MAMC0006950 

PLN 

2140,00 

Mod. 

AMl.2 

Kod 
MAMC0006960 

PLN 

2 240,00 

Mod. 

ACV4 

Kod 
MAMC0006910 

PLN 

2950,00 

Mod. 

ACV6 

Kod 
MAMC0006920 

PLN 

3180,00 

Mod. 

ATP4 

Kod 
MA92610000 

PLN 

9 40,00 

Opis 

Dodatkowy panel roboczy, mocowany do frontu urządzenia, 
zapewniający dodatkową powierzchnię roboczą/ odkładczą, 
moduł 600 mm 

Dodatkowy panel roboczy, mocowany do frontu urządzenia, 
zapewniający dodatkową powierzchnię roboczą/ odkładczą, 
moduł 800 mm 

Dodatkowy panel roboczy, mocowany do frontu urządzenia, 
zapewniający dodatkową powierzchnię roboczą/ odkładczą, 
moduł 1200 mm 

Przerywacz ciągu dla urządzeń gazowych, do kominków o szerokości 
400 mm  

Przerywacz ciągu dla urządzeń gazowych, do kominków o szerokości 
600 mm 

Poprzeczka instalacyjna do systemu mostowego (podwieszanego), 
moduł 400 mm 

Dane 

mm (LxPxH) 

600xl20x40 

m' 
O.Ol 

mm (LxPxH) 

800xl20x40 

m' 
O.Ol 

mm (LxPxH) 

1200xl20x40 

m' 
0.02 

mm (LxPxHJ 

400xl70xl207 

m' 
0.08 

mm (LxPxHJ 

600xl70xl207 

m' 

O.I 

mm (LxPxH) 

400x50 

m' 
0.05 

Linia 70 

kg 

3 

kg 

3.3 

kg 

5.5 

kg 

5 

kg 

7 

kg 

5 
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AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

Mod. 

ATP6 

Kod 
MA926UOOO 

PLN 

970,00 

Mod. 

ATP8 

Kod 
MA92612000 

PLN 

1050,00 

Mod. 

ATPl2 

Kod 
MA9261◄000 

PLN 

1600,00 

Mod. 

ATC4 

Kod 
MAMC0006970 

PLN 

820,00 

Mod. 

ATC6 

Kod 
MAMC0006980 

PLN 

940,00 

Mod. 

ATC8 

Kod 
MAMC0006990 

PLN 

1020,00 

Opis 

Poprzeczka instalacyjna do systemu mostowego (podwieszanego), 
moduł 600 mm 

Poprzeczka instalacyjna do systemu mostowego (podwieszanego), 
moduł 800 mm 

Poprzeczka instalacyjna do systemu mostowego (podwieszanego), 
moduł 1200 mm 

Poręcz rurowa - reling mocowany do frontu urządzeń, 
moduł 400 mm 

Poręcz rurowa - reling mocowany do frontu urządzeń, 
moduł 600 mm 

Poręcz rurowa - reling mocowany do frontu urządzeń, 
moduł 800 mm 

Data 

mm (LxPxH) 

600x50 

m' 

0.06 

mm (LxPxH) 

800x50 

m' 

0.07 

mm (LxPxH) 

1200x50 

m' 

0.08 

mm (LxPxH) 

400x30 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

600x30 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

800x30 

m' 

O.Ol 

Sekcja 03.l! 

kg 

6 

kg 

7 

kg 

9 

kg 

0.7 

kg 

I 

kg 

1.2 

108 



Model 

109 

Mod. 

ATCli 

Kod 
MAMC0007000 

PLN 

1150,00 

Mod. 

ATCS 

Kod 
MAMC0007010 

PLN 

770,00 

Mod. 

ATCSB 

Kod 
MAMC0007020 

PLN 

820,00 

Mod. 

APZM 

Kod 
CR0592860 

PLN 

1200,00 

Mod. 

AKPZCM 

Kod 
CR0592869M 

PLN 

230,00 

Mod. 

APP 

Kod 
CR0516980 

PLN 

340,00 

Opis 

Poręcz rurowa - reling mocowany do frontu urządzeń, 
moduł 1200 mm 

W spornik poręczy rurowej - relingu frontowego 

W spornik poręczy rurowej - relingu, do pojemników GN 

Zestaw czterech nóżek do montażu na wylewce betonowej i cokole 
murowanym, h-50-64 mm 

Fabrycznie zainstalowany komplet nóżek do montażu na wylewce 
betonowej i cokole murowanym, montowany fabrycznie, h-50-64 mm 

Zestaw czterech nóżek h-50 mm do montażu topów (z wyłączeniem 
frytownic el. 10 Itr i bemarów) na istniejących blatach/powierzchniach 

Dane 

mm (LxPxHJ 

1200x30 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

m' 
O.Ol 

mm (LxPxH) 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

50 

m' 

O.I 

mm (LxPxHJ 

m' 

mm (LxPxHJ 

50 

m' 
O.I 

Linia 70 

kg 
1.4 

kg 

0.5 

kg 

0.5 

kg 

3 

kg 

kg 
2 
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AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

Mod. 

APA 

Code 
CR059.2870 

PLN 

410,00 

Mod. 

AKPAM 

Kod 
CR0592879M 

PLN 

230,00 

Mod. 

ARI 

Kod 
MAMC0006900 

PLN 

2670,00 

Mod. 

AET7F 

Kod 
MAMC0007500 

PLN 

3 000,00 

Mod. 

AET72Fl-4 

Kod 
MAMC0007510 

PLN 

4630,00 

Mod. 

AET2Fl6 

Kod 
MAMC0007050 

PLN 

4830,00 

Opis 

Zestaw 2 nóżek umożliwiających przytwierdzenie do podłoża, 
z kwadratową płytka z otworami na śruby 

Fabrycznie montowany zestaw 2 nóżek umożliwiających 
przytwierdzenie do podłoża, z kwadratową płytką z otworami na śruby 

Zestaw 4 kółek ze stali nierdzewnej, 2 z hamulcem i 2 bez hamulca 

Panel boczny wykończeniowy lewy/prawy, do lini Ml-70 

Panel wyspowy wykończeniowy 700 + 700 do lini Ml-70 

Panel wyspowy wykończeniowy700 + 900 do lini Ml-70 + Ml-90 

Dane 

mm (LxPxH) 

70xl50 

m' 

O.I

mm (LxPxH) 

m' 

mm (LxPxH) 

m' 

0.2 

mm (LxPxH) 

700x750x40 

m' 

0.25 

mm (LxPxH) 

1400x750x40 

m' 

0.4 

mm (LxPxH) 

40xl600x750 

m' 

0.5 

Sekcja 03.l! 

kg 

2 

kg 

kg 

8 

kg 

ó 

kg 

12 

kg 

14 

110 



AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

Ili 

Mod. 

APT7MD 

Kod 
MAMC0007530 

PLN 

1120,00 

Mod. 

APT7MS 

Kod 
MAMC00075-40 

PLN 

1120,00 

Mod. 

APTl4M 

Kod 
MAMC0007550 

PLN 

5 640,00 

Mod. 

APTl6M 

Kod 
MAMC0007090 

PLN 

7 490,00 

Mod. 

AGPIF 

Kod 
MAMC00062.20 

PLN 

Mod. 

AGP2F 

Kod 
MAMC0006230 

€ 

Opis 

Płyta płaska wykończeniowa, prawa do linii Ml-70 

Płyta płaska wykończeniowa, lewa do linii Ml-70 

Płyta płaska wykończeniowa, wyspowa do lini 70+70 Ml-70 

Płyta płaska wykończeniowa, wyspowa do lini Ml-70 + Ml-90 

W spornik boczny 1-stronny półki na naczynia 

W spornik boczny 2-stronny półki na naczynia 

Data 

mm (LxPxHJ 

700x750x2 

m' 

0.2 

mm (LxPxH) 

700x750x2 

m' 

0.2 

mm (LxPxHJ 

1500x2x750 

m' 

0.2 

mm (LxPxH) 

1500x2x750 

m' 

0.2 

mm (LxPxHJ 

45x400xl650 

m' 

0.03 

mm (LxPxH) 

45x800xl650 

m' 
0.06 

kg 

3 

kg 

3 

kg 

3 

kg 

3 

kg 

4 

kg 

6 

Linia 70 
M1 - 2023 04
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AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

-------

-------

-------

-------

Mod. 

AGPIFS 

Kod 
MAMC00062-40 

€ 

Mod. 

AGP.2FS 

Kod 
MAMC0006250 

€ 

Mod. 

AGPTGl.2 

Kod 
MAMC0007100 

€ 

Mod. 

AGPTGl4 

Kod 
MAMC0007110 

€ 

Mod. 

AGPTGl6 

Kod 
MAMC0007120 

€ 

Mod. 

AGPTGl8 

Kod 
MAMC0007130 

€ 

Opis 

W spornik środkowy 1-stronny półki na naczynia 

Wspornik środkowy 2-stronny półki na naczynia 

Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 1200 mm 

Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 1400 mm 

Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 1600 mm 

Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 1800 mm 

Data 

mm (LxPxH) 

45x400x890 

m' 

0.02 

mm (LxPxH) 

45x800x890 

m' 

0.03 

mm (LxPxH) 

1200x25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

1400x25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

1600x25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

1800x25 

m' 

O.Ol 

Sekcja 03,l! 

kg 

3 

kg 

5 

kg 

2 

kg 

2 

kg 

2 

kg 

2 
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Linia 70 

AKCESORIA OGÓLNE 

Model Opis Dane 

Mod. 

AGPTG20 
Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 2000 mm 

mm (LxPxH) 

2000x25 

Kod 
m' kg 

MAMC00071.o40 O.Ol 2 

€ 

Mod. 

AGPTG22 
Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 2200 mm 

mm (LxPxH) 

2200x25 

Kod 
m' kg 

MAMC0007150 O.Ol 2 

€ 

Mod. 

AGPTG24 
Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 2400 mm 

mm (LxPxH) 

2400x25 

Kod 
m' kg 

MAMC0007160 O.Ol 2 

-------

€ 

Mod. 

AGPTG26 
Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 2600 mm 

mm (LxPxH) 

2600x25 

Kod 
m' kg 

MAMC0007170 O.Ol 2 

-------

€ 

Mod. 

AGPTG28 
Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 2800 mm 

mm (LxPxH) 

2800x25 

Kod 
m' kg 

MAMC0007180 O.Ol 2 

-------

€ 

Mod. 

AGPTG30 
Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 3000 mm 

mm (LxPxH) 

3000x25 

Kod 
m' kg 

MAMC0007190 O.Ol 2 

€ 

113 
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AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

--------

Mod. 

AGPTG3i 

Kod 
MAMC0007.200 

€ 

Mod. 

AGPKTli 

Kod 
MAMC0006.270 

€ 

Mod. 

AGPKTI◄ 

Kod 
MAMC0006.280 

€ 

Mod. 

AGPKTl6 

Kod 
MAMC0006.290 

€ 

Mod. 

AGPKTl8 

Kod 
MAMC0006300 

€ 

Mod. 

AGPKTiO 

Kod 
MAMC0006310 

€ 

Opis 

Rurka nierdzewna do półki na naczynia długość 3200 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 1200 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 1400 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 1600 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 1800 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 2000 mm 

Data 

mm (LxPxH) 

32OOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

12OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

14OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

16OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

18OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

2OOOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

Sekcja 03.l! 

kg 

2 

kg 

2 

kg 

2 

kg 

2 

kg 

3 

kg 

3 
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AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

... 

115 

Mod. 

AGPKT2.2 

Kod 
MAMC0006320 

€ 

Mod. 

AGPKT.24 

Kod 
MAMC0006330 

€ 

Mod. 

AGPKT.26 

Kod 
MAMC0006340 

€ 

Mod. 

AGPKT.28 

Kod 
MAMC0006350 

€ 

Mod. 

AGPKT30 

Kod 
MAMC0006360 

€ 

Mod. 

AGPKT3.2 

Kod 
MAMC0006370 

€ 

Opis 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 2200 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 2400 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 2600 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 2800 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 3000 mm 

Zestaw 4 rurek nierdzewnych na kompletną półkę na naczynia, 
długość 3200 mm 

Dane 

mm (LxPxH) 

22OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

24OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

26OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

28OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

3OOOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

mm (LxPxH) 

32OOxlOOx25 

m' 

O.Ol 

kg 

3 

kg 

3 

kg 

4 

kg 

4 

kg 

4 

kg 

4 

Linia 70 M1 - 2023 04



70Linia 

AKCESORIA OGÓLNE 

Model 

Mod. 

AET7GP 

Kod 
MAMC0006380 

PLN 

2 920,00 

Mod. 

APTVTI 

Kod 
MAMC0007210 

PLN 

610,00 

Mod. 

APTVT2 

Kod 
MAMC0007220 

PLN 

770,00 

Opis 

Panel boczny do półek na naczynia do lini M 1-70 

Zaślepka 1-stronna tunelu technicznego 

Zaślepka 2-stronna (wyspowa) tunelu technicznego 

Dane 

mm (LxPxH} 

40x690x760 

m' 

0.02 

mm (LxPxH} 

140x2 

m' 

mm (LxPxH} 

m' 

Sekcja. 03.l! 

kg 

2.5 

kg 

kg 

116 



21 

COKOŁY 

Model 

117 

COKOŁY 

Mod. 

AZF2 

Kod 
MAMC0007l!30 

PLN 

720,00 

Mod. 

AZF4 

Kod 
MAMC0007l!-'IO 

PLN 

770,00 

Mod. 

AZF6 

Kod 
MAMC0007l!50 

PLN 

790,00 

Mod. 

AZF8 

Kod 
MAMC0007l!60 

PLN 

820,00 

Mod. 

AZFl2 

Kod 
MAMC0007l!70 

PLN 

940,00 

Linia 70 

Opis Data 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 200 mm 
m' kg 

mm (LxPxHJ 

Cokół dolny frontowy 400 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 600 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 800 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 1200 mm 
m' kg 

M1 - 2023 04
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COKOŁY 

Model 

Mod. 

AZFl-4 

Kod 
MAMC0007.280 

PLN 

970,00 

Mod. 

AZFl6 

Kod 
MAMC0007.290 

PLN 

1000,00 

Mod. 

AZFl8 

Kod 
MAMC0007300 

PLN 

1020,00 

Mod. 

AZF20 

Kod 

MAMC0007310 

PLN 

1100,00 

Mod. 

AZF22 

Kod 

MAMC00073.20 

PLN 

1170,00 

Mod. 

AZF24 

Kod 
MAMC0007330 

PLN 

1250,00 

Sekcja. 03.l! 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 1400 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 1600 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 1800 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 2000 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 2200 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 2400 mm 
kg 
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COKOŁY

Model 

119 

Mod. 

AZF26 

Kod 
MAMC00073<40 

PLN 

1430,00 

Mod. 

AZF28 

Kod 
MAMC0007350 

PLN 

1630,00 

Mod. 

AZG 

Kod 
MAMC0007360 

PLN 

310,00 

Mod. 

AZ7L 

Kod 
MAMC0007590 

PLN 

610,00 

Mod. 

AZ7LF 

Kod 
MAMC0007600 

PLN 

820,00 

Mod. 

AZl6LF 

Kod 
MAMC0007390 

PLN 

840,00 

Linia 70 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 2600 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny frontowy 2800 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Łącznik cokołów 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny boczny 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół boczny wyspowy 70 + 70 Ml-70 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół boczny wyspowy 70 + 90 Ml-70 + Ml-90 
m' kg 

M1 - 2023 04
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COKOŁY 

Model 

Mod. 

AZM.2 

Kod 
MAMC0007-400 

PLN 

60,00 

Mod. 

AZM4 

Kod 
MAMC0007-410 

PLN 

80,00 

Mod. 

AZM6 

Kod 

PLN 

110,00 

Mod. 

AZM8 

Kod 

PLN 

160,00 

Mod. 

AZMl.2 

Kod 
MAMC0007-4-40 

PLN 

210,00 

Mod. 

AZMl4 

Kod 
MAMC0007-450 

PLN 

280,00 

Sekcja 03.2 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 200 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 400 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 600 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 800 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 1200 mm 
kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 1400 mm 
kg 
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COKOŁY 

Model 

121 

Mod. 

AZMl6 

Kod 
MAMC0007-460 

PLN 

340,00 

Mod. 

AZMl8 

Kod 
MAMC0007-470 

PLN 

390,00 

Mod. 

AZM.2O 

Kod 
MAMC0007-480 

PLN 

510,00 

Mod. 

AZM.2.2 

Kod 
MAMC0007-490 

PLN 

590,00 

Mod. 

AZM.24 

Kod 
MAMC0007560 

PLN 

670,00 

Mod. 

AZM.26 

Kod 
MAMC0007-420 

PLN 

740,00 

Linia 70 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 1600 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 1800 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 2000 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 2200 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 2400 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 2600 mm 
m' kg 

M1 - 2023 04
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COKOŁY 

Model 

Mod. 

AZM28 

Kod 
MAMC0007-430 

PLN 

820,00 

Mod. 

AZML7 

Kod 
MAMC0007610 

PLN 

130,00 

Mod. 

AZMLI◄ 

Kod 
MAMC0007630 

PLN 

280,00 

Mod. 

AZMLl6 

Kod 
MAMC0007640 

PLN 

340,00 

Sekcja 03.l! 

Opis Dane 

mm (LxPxH) 

Cokół dolny do wylewki betonowej do nóżek apzm 2800 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół boczny do wylewki betonowej do nóżek apzm 700 mm 
m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół boczny wyspowy do wylewki betonowej do nóżek 
apzm 700 mm + 700 mm m' kg 

mm (LxPxH) 

Cokół boczny wyspowy do wylewki betonowej do nóżek 
apzm 700 mm + 900 mm m' kg 
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Gazowe

Elektryczne

Elektryczne z termoobiegiem

! Zwracamy uwagę

Możliwe

Niemożliwe

L Szerokość

P Głębokość

H Wysokość

Szybka dostawa

Satynowe chromowanie

Chromowane

Przewodnik

Oznaczenia i jednostki miary1.

M1 - 2023 03 

Wymiary podane są w mm i odnoszą się do całkowitych rozmiarów urządzeń. 

Wymienione objętości urządzeń podane są w m3 i służą jedynie jako wskazówka odnosząc się do urządzeń w 
standardowym opakowaniem. 

Wymienione wagi urządzeń podane są w kg, wraz ze standardowym opakowaniem. Należy je rozpatrywać jako wskazanie 
i podlegają one zmianom. 



2. Jak odczytywać modele Ml-70 & Ml-90

1. Rodzaj urządzenia 
2. Linia
3. Moduł
4. Medium (G- gaz/ E-prąd)
5. Charakterystyka modelu
6. Budowa (T-Top /G-Podstawa) 

Skróty 

TRZONY GAZOWE 

PŁYTY GRZEWCZE SOLIDTOP 

TRZONY ELEKTRYCZNE 

PLANCHA 2-W-1 ELEKTRYCZNA 

TRZONY 

TRZONY INDUKCYJNE 

PŁYTY GRILLOWE 

MULTIPATELNIE 

GRILLE 

FRYTOWNICE 

PODGRZEWACZ 

MAKARONIARKI 

BEMARY 

KOTŁY WARZELNE 

PATELNIE UCHYLNE 

ELEMENTY NEUTRALNE 

3. Gaz roboczy

PC 

TP 

PC 

PL 

CV 

Cl 

FT 

MF 

GL/GR 

FR 

SP 

CP 

BA 

PE 

BR 

PL 

Urządzenia są testowane z użyciem gazu ziemnego lub gazu płynnego, zgodnie z zamówieniem. W przypadku 
specjalnych wymagań dotyczących gazu prosimy o kontakt. 

4. Zasilanie elektryczne

Napięcia i częstotliwości produktów Mareno są zgodne z europejskimi normami EN. W przypadku specjalnych 
wymagań dotyczących napięcia i częstotliwości prosimy o kontakt w celu ustalenia możliwości i wyceny.

M1 - 2023 04

FT 74 G LCST

1 6

2 4

3 5
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Pozycje 

Można wybrać dowolny odcień z palety RAL, a także wskazać, czy wykończenie ma być błyszczące czy matowe. 

Drzwiczki lub panel 200 mm 

Drzwiczki lub panel 400 mm 

Drzwiczki lub panel 600 mm 

Drzwiczki lub panel 800 mm 

Drzwiczki lub panel 1200 mm 

Para szuflad 400 mm 

Para szuflad 600 mm 

Panel kontrolny 400-1200 mm 

Panel boczny lub końcowy, 1 bok 

Panel boczny lub końcowy, wyspowy (podwójny) 

125 

Model 

TVP2 

TVP4 

TVP6 

TVP8 

TVP12 

TVC4 

TVC6 

TVCR 

TVPlF 

TVP2F 

Cena 

1 270,00 pln 

1 400,00 pln 

1 860,00 pln 

2     800,00 pln 

3 410,00 pln 

1 500,00 pln 

1 990,00 pln 

1 860,00 pln 

3 380,00 pln 

5 060,00 pln 

M1 - 2023 04 

MALOWANIE



Ofi cjalnym i wyłącznym dystrybutorem urządzeń 

Mareno w Polsce jest Leven Group Sp. z o.o.

www.levengroup.pl
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