


Wazne wyjasnienia i uwagi

Niniejszy katalog obowigzuje wytacznie na terenie Polski. Podane ceny sg niewiazacymi cenami proponowanymi przez firme RATIONAL Sp. z
0.0., hie zawieraja podatku VAT i obowiagzuja od dnia 01.04.2023 r. Wszystkie wczesniejsze katalogi tracg swoja waznos¢. Zmiany techniczne,
stuzace postepowi technicznemu, a takze zmiany cen i numerdéw artykutdw zastrzezone.

Okres gwarancji dla urzadzen RATIONAL wynosi 2 lata od daty wystawienia faktury lub udokumentowanej daty instalacji. Date instalacji
nalezy potwierdzi¢ przedktadajac fakture za instalacje lub pisemne potwierdzenie wystawione przez dystrybutora. Obowiazuja warunki

zawarte w oswiadczeniu gwarancyjnym RATIONAL. Chetnie udzielimy informacji dotyczacych zakresu dostawy wersji specjalnych oraz

dodatkowych indywidualnych mozliwosci doposazenia urzadzen.

Dalsze informacje mozna uzyskac na stronie rational-online.com, pod nr tel.: +48 22 8649326, lub adresem
e-mail: info-poland@rational-online.com
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iCombi Pro
iCombi Classic
Opcje iCombi Pro oraz iCombi Classic

Combi-Duo

Combi-Duo XS 6-2/3
Combi-Duo 6-1/1110-1/1
Combi-Duo 6-2/11i 10-2/1

Produkty do pielegnacji iCombi

Wyposazenie dodatkowe

Akcesoria, typ XS 6-2/3
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Akcesoria, typ 6-2/1110-2/1

Akcesoria, typ 20-1/11i20-2/1

Akcesoria do gotowania i akcesoria specjalne
Pojemniki GN

Pakiety gwarantujace kompatybilnos¢ iCombi
Pakiety gwarantujace kompatybilno$¢ Combi-Duo
Znaki jakosci dla iCombi

Cechy wyposazenia iCombi

iVario

iVario Pro

Opcje iVario

Opcje montazu iVario 2-XS oraz iVario Pro 2-S
Opcje montazu iVario Pro L oraz iVario Pro XL

Wyposazenie dodatkowe
Akcesoria, typ 2-XS
Akcesoria, typ 2-S
Akcesoria, typ L, XL

Produkty do pielegnacji iVario
Mozliwosci doposazenia iVario 2-XS, iVario Pro 2-S, Li XL
Cechy wyposazenia iVario

Znaki jakosci dla iVario

ConnectedCooking



iCombi Pro

=

ENERGY STAR

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1
Wersja elektryczna 38.090,- 47.610,- 66.930,-
Numer katalogowy CATERRA.0000866 CB1ERRA.0000867 CD1ERRA.0000868
Moc znamionowa 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW
Napiecie 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
Masa 62 kg 100 kg 130 kg
Wersja gazowa - 56.780,- 77.640,-
Numer artykutu gaz ptynny 3P = CB1GRRA.0000892 CD1GRRA.0000893
Numer artykutu gaz ziemny H = CB1GRRA.0000886 CD1GRRA.0000887
Numer artykutu gaz ptynny 3B/P = CB1GRRA.0000880 CDT1GRRA.0000881
Moc znamionowa: gaz ziemny / gaz ptynny 3P = 13 kKW 22 kW
Moc znamionowa: gaz ptynny 3B/P 13,5 kW 23 kW
Napiecie = 1NAC230V 1NAC 230V
Masa = 114 kg 149 kg
Powierzchnia 6x2/3GN  6x1/1GN/12x1/2GN 10x1/1GN/20x1/2GN
Porcje na dzien 20-80 30-100 80-150
Szerokos¢ 655 mm 850 mm 850 mm
Gtebokos¢ (z klamka) 555 mm (621 mm) 775 mm (842 mm) 775 mm (842 mm)
Wysokos¢ (z rura odpowietrzajaca) 567 mm (594 mm) 754 mm (804 mm) 1014 mm (1064 mm)
Opcje
Drzwi komory (lewostronne) 1.826,- 1.826,- 1.826,-
Zestaw stelazy ruchomych = 1.573,- 1.918,-
Zintegrowany odptyw ttuszczu = 3.654,- 3.654,-
Wersja morska MarineLine 2.528,- 3.750,- 3.750,-
Wersja o wzmocnionej konstrukcji HeavyDutyLine = 2.695,- 2.695,-
Wersja wiezienna SecurityLine = 5.467,- 5.467,-
Dwustopniowe otwarcie drzwi 320,- 320,- 320,-
Ostona panelu obstugi z zamknieciem = 2.727,- 2.727,-
Zamontowany okap UltraVent 15.400,- = =
Zamontowany okap UltraVent Plus 23.600,- = =
Przytacze do instalacji optymalizujacej zuzycie energii BYS5E 325,- 325,-
Przytacze sygnalizatoréw zewnetrznych 325,- 325,- 325,-
Wyposazenie dodatkowe
Pasujace akcesoria mozna znalez¢ tutaj: Strona [18] Strona [20] Strona [20]

Dalsze informacje i opcje mozna znalez¢ na stronie [8] oraz na naszej stronie internetowej. Ponadto mozna uzyskac informacje o mozliwosci
faczenia opcji oraz o napieciach specjalnych dostepnych na zaméwienie.




i mm

20-2/1

6-2/1 10-2/1 20-1/1
72.740,- 96.710,- 113.220,- 162.280,-
CC1ERRA.0000869 CE1ERRA.0000870 CF1ERRA.0000871 CG1ERRA.0000872
22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
135 kg 173 kg 254 kg 325 kg
84.390,- 112.210,- 127.910,- 183.370,-
CCTGRRA.0000894 CET1GRRA.0000895 CF1GRRA.0000896 CG1GRRA.0000897
CC1GRRA.0000888 CE1GRRA.0000889 CF1GRRA.0000890 CG1GRRA.0000891
CC1GRRA.0000882 CE1GRRA.0000883 CF1GRRA.0000884 CG1GRRA.0000885
28 kW 40 kW 42 kW 80 kW
29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V
151 kg 192 kg 273 kg 358 kg
6x2/1GN/12x1/1GN 10x2/1GN /20x1/1GN 20x1/1GN /40x 1/2GN 20x2/1GN /40x1/1GN
60-160 150-300 150-300 300-500
1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm

975 mm (1042 mm)
754 mm (804 mm)

1.826,-
2.201,-
3.654,-
37350
2.695,-
5.467,-

320,-
2.727,-

325,-
BR25S

Strona [25]

975 mm (1042 mm)
1014 mm (1064 mm)

1.826,-
2.653,-
3.654,-
3730
2.695,-
5.467,-

320,-
2.727,-

325,-
325,-

Strona [25]

847 mm (913 mm)
1807 mm (1872 mm)

15.450,-
5.091,-
5.582,-

12.437,-

806,-
2.727,-

325,-
BR25IS

Strona [29]

1052 mm (1117 mm)
1807 mm (1872 mm)

15.450,-
5.091,-
5.799,-

12.437,-

806,-
2.727,-

325,-
BR5IS

Strona [29]



iCombi Classic

=

ENERGY STAR =

6-1/1 10-1/1
Wersja elektryczna 37.430,- 52.620,-
Numer katalogowy CB2ERRA.0000874 CD2ERRA.0000875
Moc znamionowa 10,8 kW 18,9 kW
Napiecie 3 NAC400V 3 NAC 400V
Masa 95 kg 123 kg
Wersja gazowa 44.620,- 61.040,-
Numer artykutu gaz ptynny 3P CB2GRRA.0000910 CD2GRRA.0000911
Numer artykutu gaz ziemny H CB2GRRA.0000904 CD2GRRA.0000905
Numer artykutu gaz ptynny 3B/P CB2GRRA.0000898 CD2GRRA.0000899
Moc znamionowa: gaz ziemny / gaz ptynny 3P 13 kW 22 kW
Moc znamionowa: gaz ptynny 3B/P 13,5 kW 23 kW
Napiecie 1 NAC 230V 1NAC 230V
Masa 110 kg 143 kg
Powierzchnia 6x1/1GN/12x1/2GN 10x1/1GN /20 x1/2GN
Porcje na dzien 30-100 80-150
Szerokos¢ 850 mm 850 mm

Gtebokos¢ (z klamka)

Wysokos¢ (z rura odpowietrzajaca)
Opcje

Drzwi komory (lewostronne)
Zestaw stelazy ruchomych
Zintegrowany odptyw ttuszczu

Wersja morska MarineLine

Wersja o wzmocnionej konstrukcji HeavyDutyLine

Wersja wiezienna SecurityLine
Dwustopniowe otwarcie drzwi
Ostona panelu obstugi z zamknieciem
Zamontowany okap UltraVent

Zamontowany okap UltraVent Plus

Przytacze do instalacji optymalizujacej zuzycie energii

Przytacze sygnalizatoréw zewnetrznych

Wyposazenie dodatkowe

Pasujace akcesoria mozna znalez¢ tutaj:

775 mm (842 mm)
754 mm (804 mm)

1.826,-
1.573,-
3.654,-
3.7/350=
2.695,-
5.467,-

320,-
2.727,~

325,-
B25%

Strona [20]

775 mm (842 mm)
1014 mm (1064 mm)

1.826,-
1.918,-
3.654,-
3.7~
2.695,-
5.467,-

320,-
2.727,-

325,-
B25YS

Strona [20]

Dalsze informacje i opcje mozna znalez¢ na stronie [8] oraz na naszej stronie internetowej. Ponadto mozna uzyskac informacje o mozliwosci

taczenia opcji oraz o napieciach specjalnych dostepnych na zamdéwienie.



T [—
-. ay
= =
6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
57.180,- 76.040,- 97.350,- 139.510,-
CC2ERRA.0000876 CE2ERRA.0000877 CF2ERRA.0000878 CG2ERRA.0000879
22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
128 kg 165 kg 246 kg 313 kg
66.350,- 88.180,- 109.960,- 157.630,-
CC2GRRA.0000912 CE2GRRA.0000913 CF2GRRA.0000914 CG2GRRA.0000915
CC2GRRA.0000906 CE2GRRA.0000907 CF2GRRA.0000908 CG2GRRA.0000909
CC2GRRA.0000900 CE2GRRA.0000901 CF2GRRA.0000902 CG2GRRA.0000903
28 kW 40 kW 42 kW 80 kW
29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V
147 kg 187 kg 267 kg 346 kg
6x2/1GN/12x1/1GN 10x2/1GN /20x1/1GN 20x1/1GN /40x 1/2GN 20x2/1GN /40x1/1GN
60-160 150-300 150-300 300-500
1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm

975 mm (1042 mm)
754 mm (804 mm)

1.826,-
2.201,-
3.654,-
3750~
2.695,-
5.467,-

320,-
2.727,-

325,-
B25Y

Strona [25]

975 mm (1042 mm)
1014 mm (1064 mm)

1.826,-
2.653,-
3.654,-
3730
2.695,-
5.467,-

320,-
2.727,-

325,-
325,-

Strona [25]

847 mm (913 mm)
1807 mm (1872 mm)

15.450,-
5.091,-
5.582,-

12.437,-

806,-
2.727,-

325,-
BR25IS

Strona [29]

1052 mm (1117 mm)
1807 mm (1872 mm)

15.450,-
5.091,-
5.799,-

12.437,-

806,-
2.727,-

325,-
BR5IS

Strona [29]

Znak ENERGY STAR dostepny dla urzadzen 6-1/11 6-2/1 w wersji elektrycznej i gazowej oraz 10-1/1 w wersji elektrycznej.



VAN

Opcje iCombi Pro oraz iCombi Classic

Drzwi lewostronne w urzadzeniach nablatowych
W celu poprawy dostepu do urzadzenia w okreslonych sytuacjach eksploatacyjnych, urzadzenia nablatowe mozna
wyposazy¢ w drzwi lewostronne.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro 1.826,- 1.826,- 1.826,- 1.826,- 1.826,- - -
iCombi Classic = 1.826,- 1.826,- 1.826,- 1.826,- = =

Zestaw stelazy ruchomych do urzadzen nablatowych

Stelaze zawieszane sg zastapione stelazem ruchomym z odpowiednig szyng wjazdowa. Odpowiednie wézki

transportowe do wygodnego i bezpiecznego zatadunku i roztadunku urzadzenia mozna znalez¢ na stronie [22] oraz

stronie [26].

Elementy/cechy wyposazenia:

> Stelaze ruchome spetniajace wymogi akcesoriéw normy gastronomicznej i piekarniczej (dostepne rézne stelaze
ruchome z rézng liczbg poziomoéw)

> Szyna wjazdowa do stelazy ruchomych w urzadzeniach nablatowych

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro = 1.573,- 1.918,- 2.201,- 2.653,- - -
iCombi Classic = 1.573,- 1.918,- 2.201,- 2.653,- = -

Zestaw stelazy ruchomych do Combi-Duo

Stelaze zawieszane s3 zastapione stelazem ruchomym z odpowiednig szyng wjazdowa. Odpowiednie wozki

transportowe do wygodnego i bezpiecznego zatadunku i roztadunku Combi-Duo mozna znalez¢ na stronie [14],

stronie [22] oraz stronie [16] i stronie [26].

Elementy/cechy wyposazenia: (skonfigurowac dla kazdego urzadzenia)

> Stelaze ruchome spetniajgce wymogi akcesoridéw normy gastronomicznej i piekarniczej (dostepne rézne stelaze
ruchome z rézna liczba poziomadw)

> Szyna wjazdowa Combi-Duo do wézka transportowego Combi-Duo

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro = 1.573,- 1.918,- 2.201,- 2.653,- = =
iCombi Classic = 1.573,- 1.918,- 2.201,- 2.653,- = =

Zintegrowany odptyw ttuszczu

Skapuijacy ttuszcz jest automatycznie i niezawodnie odprowadzany z komory do specjalnych zbiornikéw do
odprowadzania ttuszczu. W celu umozliwienia tej opcji w urzadzeniach typéw 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1 konieczne
jest zastosowanie nastepujacego wyposazenia dodatkowego: podstawa I, podstawa IV lub zestaw poziomujacy.
Elementy/cechy wyposazenia:

> Elementy podstawowe: Rynienka do odprowadzania ttuszczu, rury i pojemnik zbiorczy

> Konkretne elementy zostaty wyszczegdlnione w dokumencie: Zintegrowany odptyw ttuszczu

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro = 3.654,- 3.654,- 3.654,- 3.654,- 15.450,- 15.450,-
iCombi Classic = 3.654,- 3.654,- 3.654,- 3.654,- 15.450,- 15.450,-

Akcesoria do zintegrowanego odptywu ttuszczu

60.73.309 Wdzek transportowy na pojemniki zbiorcze do ttuszczu (Combi-Duo i urzadzenia 2.260,-
podtogowe)



VAN

Opcje iCombi Pro oraz iCombi Classic

Wersja morska MarineLine dla urzadzen elektrycznych

Umozliwia wydajna i bezpieczna eksploatacje urzadzenia na statkach, réwniez na wzburzonym morzu.

Elementy/cechy wyposazenia:

> Zabezpieczenie urzadzen nablatowych przed przewrdceniem i przesuwaniem (typy XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1,
10-2/1) dzieki przykreceniu do podstawy z mozliwoscig unieruchomienia. Dostepne podstawy mozna znalez¢é na
stronie [18], stronie [20] i stronie [25]

> Nozki ze stali szlachetnej oraz dodatkowy zestaw montazowy umozliwiaja przykrecenie oraz przyspawanie urzadzen
podtogowych (typu 20-1/1, 20-2/1), zabezpieczajac je tym samym przed przewrdceniem i zeslizgnieciem

> Elastyczna regulacja blokady drzwi amortyzujaca ruch otwierania i zamykania drzwi oraz mozliwos¢ ich zablokowania
po otwarciu

> Specjalnie zaprojektowane stelaze zawieszane oraz ruchome zabezpieczaja uzywane akcesoria kuchenne przed
niezamierzonym wysunieciem

> Zgodne z wymogami higienicznymi USPHS

> Certyfikat potwierdzajgcy dopuszczenie Germanischer Lloyd

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro 2.528,- 3.750,- 3.750,- 3.750,- 3.750,- 5.091,- 5.091,-
iCombi Classic = 3.750,- 3.750,- 3.750,- 3.750,- 5.091,- 5.091,-

Akcesoria do wersji morskiej MarineLine

60.76.348 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 6-1/1 1.980,-
60.76.350 Krata chronigca drzwi lewostronne przed uderzeniami, typ 6-1/1 1.980,-
60.76.353 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 10-1/1 2.380,-
60.76.355 Krata chronigca drzwi lewostronne przed uderzeniami, typ 10-1/1 2.380,-
60.76.351 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 6-2/1 2.480,-
60.76.352 Krata chronigca drzwi lewostronne przed uderzeniami, typ 6-2/1 2.480,-
60.76.356 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 10-2/1 2.870,-
60.76.412 Krata chronigca drzwi lewostronne przed uderzeniami, typ 10-2/1 2.870,-
60.76.413 Krata chroniaca drzwi przed uderzeniami, typ 20-1/1 3.270,-
60.76.414 Krata chronigca drzwi przed uderzeniami, typ 20-2/1 4.260,-

Wersja wiezienna SecurityLine

Specjalne elementy zabezpieczajace chronia urzadzenie przed umysinymi aktami wandalizmu i zapobiegaja
wykorzystaniu ich do zranienia oséb. Wytacznie dla urzadzen z drzwiami prawostronnymi.
Elementy/cechy wyposazenia:

> Ostona panelu obstugi z zamknieciem

> Zamykane drzwi komory w wersji zabezpieczonej ze zintegrowang krata ze stali szlachetnej

> Stelaz ruchomy z chowanym uchwytem dla typéw 20-1/11i20-2/1

> Zamykany spryskiwacz reczny i szuflada Care dla typow 20-1/11i20-2/1

XS6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro = 5.467,- 5.467,- 5.467,- 5.467,- 12.437,- 12.437,-
iCombi Classic = 5.467,- 5.467,- 5.467,- 5.467,- 12.437,- 12.437,-

Dwustopniowe otwarcie drzwi

Dwustopniowe otwieranie drzwi zapobiega ich zbyt szybkiemu otwarciu i chroni przed obrazeniami spowodowanymi
przez wydostajaca sie goraca pare.

| Elementy/cechy wyposazenia:

7_\ > Otwieranie drzwi komory urzadzen nablatowych przez 2-stopniowe nacisniecie klamki

f > Otwieranie drzwi komory urzadzen podtogowych przez dodatkowe nacisniecie pedatu noznego

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro 320,- 320,- 320,- 320,- 320,- 806,- 806,-
iCombi Classic = 320,- 320,- 320,- 320,- 806,- 806,-



VAN

Opcje iCombi Pro oraz iCombi Classic

10

Ostona panelu obstugi z zamknieciem

Chroni przed nieuprawnionym dostepem i umysinym zniszczeniem dzieki niemal niezniszczalnej ostonie z tworzywa

sztucznego (LEXAN) ze zintegrowanym zamkiem. Wytacznie dla urzadzen z drzwiami prawostronnymi.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1
iCombi Pro = 2.727,- 2.727,- 2.727,- 2.727,- 2.727,-
iCombi Classic = 2.727,- 2.727,- 2.727,- 2.727,- 2.727,-

Wersja o wzmocnionej konstrukcji HeavyDutyLine

20-2/1
2.727,-
2.727,-

Urzadzenia w wersji o wzmocnionej konstrukcji HeavyDutyLine zostaty zaprojektowane z mysl3 o stosowaniu w
wymagajacych warunkach, np. w wysokiej temperaturze otoczenia, przy dtugich czasach eksploatacji i w przypadku

silnych obcigzen mechanicznych, np. w duzych kuchniach produkcyjnych.

Elementy/cechy wyposazenia:

> Elementy metalowe, chronigce panel obstugii pokretto nastawcze itp.

> Wzmocniony stelaz ruchomy dla typéw 20-1/1120-2/1

> Zewnetrzny czujnik temperatury potrawy USB (eliminacja wewnetrznego czujnika temperatury potrawy)
> Przygotowane do rozszerzenia o ochrone drzwi i Scian bocznych dodatkowymi elementami

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1
iCombi Pro = 2.695,- 2.695,- 2.695,- 2.695,- 5.582,-
iCombi Classic = 2.695,- 2.695,- 2.695,- 2.695,- 5.582,-

Akcesoria do wersji wzmocnionej HeavyDutyLine

60.76.106 Ochrona przed uderzeniami 6-1/1, 10-1/1. Wylacznie w potaczeniu z podstawa ||
60.76.354 Ochrona przed uderzeniami 6-2/1, 10-2/1. Wytacznie w potaczeniu z podstawa |l
60.76.367 Ochrona przed uderzeniami, lewa 20-1/1

60.76.361 Ochrona przed uderzeniami, prawa 20-1/1

60.76.292 Ochrona przed uderzeniami, lewa 20-2/1

60.76.112 Ochrona przed uderzeniami, prawa 20-2/1

60.76.348 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 6-1/1

60.76.353 Krata chroniagca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 10-1/1

60.76.351 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 6-2/1

60.76.356 Krata chronigca drzwi prawostronne przed uderzeniami, typ 10-2/1

60.76.413 Krata chroniagca drzwi przed uderzeniami, typ 20-1/1

60.76.414 Krata chronigca drzwi przed uderzeniami, typ 20-2/71

Wersja mobilna MobilityLine
Specjalne wyposazenie dodatkowe do uzytku mobilnego w cateringu okolicznosciowym lub na bankietach.
Elementy/cechy wyposazenia:

20-2/1
5.799,-
5.799,-

5.450,-
6.810,-
3.270,-
3.27/0)=
BIGZ.0L
3.920,-
1.980,-
2.380,-
2.480,-
2.870,-
3.270,-
4.260,-

> Dla wszystkich urzadzen nablatowych typéw 6-1/1, 10-1/1, 6-2/11i 10-2/1: podstawa |l mobilna (MobilityLine) z
14 parami prowadnic. Otwarta z dwdch stron, ze $ciankami bocznymi, wzmocnienia po bokach. Cztery kétka ze stali

nierdzewnej o @ 200 mm. Naktadka z patagkami chronigcymi przed uderzeniami

> Do urzadzen podtogowych 20-1/1 i 20-2/1: mobilna rama podstawowa z 4 kétkami skretnymi ze stali szlachetnej i

hamulcem
60.31.164 Podstawa Il, wersja Wersja mobilna MobilityLine typ 6-1/1, 10-1/1
60.31.165 Podstawa I, wersja Wersja mobilna MobilityLine typ 6-2/1, 10-2/1
60.21.334 Mobilna rama podstawowa 20-1/71
60.22.496 Mobilna rama podstawowa 20-2/1

11.880,-
13.540,-
12.570,-
12.570,-



VAN

Opcje iCombi Pro oraz iCombi Classic

Ostona panelu obstugi
Odchylana ostona przed uderzeniami z wytrzymatego tworzywa sztucznego (LEXAN) do panelu obstugi.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro = 1.027,- 1.027,- 1.027,- 1.027,- 1.027,- 1.027,-
iCombi Classic = 1.027,- 1.027,- 1.027,- 1.027,- 1.027,- 1.027,-

Urzadzenia typu XS 6-2/3 z fabrycznie zamontowanym UltraVent lub UltraVent Plus
Fabrycznie zamontowane okapy kondensacyjne umozliwiaja wyjatkowo tatwa i szybka instalacje urzadzenia typu
XS 6-2/3 w miejscu ustawienia.

UltraVent, fabrycznie zamontowany UltraVent Plus, fabrycznie zamontowany
na XS 6-2/3 naXs6-2/3
iCombi Pro 15.400,- 23.600,-

Podtaczenie do instalacji optymalizujacej zuzycie energii
Interfejs do bezposredniego podtaczania urzadzenia do instalacji optymalizujgcej zuzycie energii zgodnie z norma
DIN 18875. Dostepne wytacznie dla napie¢ 3 NAC 400 Vi3 NAC 415 V.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro 325,- 325,- 325,- 325,- 325,- 325,- 325,-
iCombi Classic - 325,- 325,- 325,- 325,- 325,- 325,-

Przylacze do podtaczenia zewnetrznych sygnalizatoréw/ kontakt bezpotencjalowy
Interfejs do bezposredniego potaczenia urzadzenia z dziatajgcymi systemami sterowania lub do sterowania urzadzeniami
zewnetrznymi, takimi jak wentylacja.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro 3255 3255~ 325+ 325}~ 3255~ 325;- 325}
iCombi Classic - 325,- 325,- 325,- 325,- 325,- 325,-

Ziacze Ethernet
Ztacze Ethernet (RJ45) umozliwia przewodowe podtaczanie urzadzen do sieci. Za jego posrednictwem mozna podtaczac
urzadzenia do ConnectedCooking.

XS6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

iCombi Pro ° ° ° ° ° ° °

iCombi Classic = .S58 X357 .S58 .S58 285,- 2357

Ztacze WiFii Ethernet
Elastyczne podtaczanie urzadzen do sieci za posrednictwem bezprzewodowego ztacza WiFi (IEEE 802.11 Standard) lub
ztacza przewodowego LAN (gniazdo RJ45). Za jego posrednictwem mozna podtaczac urzadzenia do ConnectedCooking.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro ° ° ° ° ° ° °

iCombi Classic = 341,- 341,- 341,- 341,- 341,- 341,-
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Combi-Duo XS 6-2/3

Zestaw Combi-Duo
Fabryczny zestaw montazowy do bezpiecznego taczenia dwdch urzadzern RATIONAL ustawionych jeden nad drugim
(zestaw nie zawiera podstawy). Na tej samej powierzchni mozna réwnoczesnie przyrzadzac dania w réznych trybach.

60.73.768 Typ XS 6-2/3 na XS 6-2/3 drzwi prawostronne 2.910,-
60.74.276 Typ XS 6-2/3 na XS 6-2/3 drzwi lewostronne 2.910,-
60.74.780 Typ XS 6-2/3 na XS 6-2/3 drzwi prawostronne wersja morska 4.070,-
60.74.929 Typ XS 6-2/3 na XS 6-2/3 drzwi lewostronne wersja morska 4.070,-

Podstawa | dla Combi-Duo
Catkowicie odkryta.

60.31.020 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 639 | 563 | 555 mm 2.490,-
60.31.170 Na kotkach skretnych, wymiary szer. | gr. | wys.: 663 | 641|562 mm 3.730,-

Podstawa Il dla Combi-Duo
4 pary prowadnic z p6tka. Otwarta z dwdch stron, ze Sciankami bocznymi.

60.31.046 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 639 | 563 | 557 mm 4.420,-
60.31.058 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 689 | 613 | 557 mm 5.530,-

UltraVent i UltraVent Plus

UltraVent: okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.
UltraVent Plus: okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw. Specjalna technologia filtracyjna ogranicza
wydzielanie ucigzliwego dymu. Niepotrzebne zewnetrzne gniazdo przytaczeniowe.

60.73.943 UltraVent XS, przytacze elektryczne 1 NAC 230V, 15.660,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 657 | 580 | 240 mm
60.74.404 UltraVent Plus XS, przytacze elektryczne 1 NAC 230V, 23.870,-

wymiary szer. | gr. | wys.: 657 | 580 | 329 mm

Zestaw adaptacyjny do okapéw RATIONAL

Do dostosowania posiadanych okapéw UltraVent XS lub UltraVent Plus XS do wariantu Combi-Duo.

60.73.945 Zestaw adaptacyjny UltraVent XS i UltraVent Plus XS do Combi-Duo 730,-
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Combi-Duo 6-1/1i10-1/1

Zestaw Combi-Duo
Fabryczny zestaw montazowy do bezpiecznego taczenia dwdch urzadzern RATIONAL ustawionych jeden nad drugim
(zestaw nie zawiera podstawy). Na tej samej powierzchni mozna réwnoczesnie przyrzadzac dania w réznych trybach.
Godrne urzadzenie w wersji Goérne urzadzenie w
elektrycznej wersji gazowej
Dolne urzadzenie XS 6-2/3 6-1/1 6-1/1
Standard Elektryczne 6-1/1 | E E
10-1/1 | E E
Gazowe 6-1/1 G G G
10-1/1 G = =
Wersja morska Elektryczne 6-1/1 = K -
MarineLine 10-1/1 - K —
E 60.73.991 Combi-Duo typu 6-1/1 E/G na 6-1/1 lub typu 10-1/1 E 3.780,-
60.75.751 Combi-Duo typu 6-1/1 E/G lub typu XS 6-2/3 na typu 6-1/1 G 5.290,-
I 60.75.755 Combi-Duo typu XS 6-2/3 na typu 6-1/1E 5.290,-
K 60.76.708 Combi-Duo typu 6-1/1 E na typu 6-1/71 E lub typu 10-1/1 E MarineLine 5.290,-

. __———-\ Zestaw poziomujacy

A Do wyréwnywania nieréwnosci podtoza przy ustawieniu urzadzen na podtodze lub blacie. Zakres regulacji wysokosci
wynosi 20 mm.

60.74.795 Zestaw poziomujacy, typy 6-1/1, 10-1/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 850 | 614 | 34 mm 1.260,-
60.76.846 Konstrukcja poziomujgca z mozliwoscia mocowania (Marine Line), typy 6-1/1, 10-1/1, 1.830,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 881|674 |34 mm
Podstawa z nézkami
Podstawa z nézkami zapewnia bezpieczeristwo podwyzszonej instalacji urzadzer iCombi 6-1/11i 10-1/1. Zakres
' ' regulacji wysokosci wynosi 20 mm.
60.31.668 Typy 6-1/1, 10-1/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 870 | 635 | 152 mm 2.020,-

Zestaw montazowy do mobilnego Combi-Duo
Zestaw z kétkami z regulacja wysokosci. Wysokos¢ mozna regulowac bezstopniowo o 20 mm.

60.31.622 Typy 6-1/1, 10-1/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 848 | 773 | 85 mm 2.330,-

Podstawa | dla Combi-Duo 6-1/1 na 6-1/1Ilubna 10-1/1E

Catkowicie odkryta.

60.31.200 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 685 | 200 mm 2.490,-
60.31.201 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 763 | 200 mm 3.730,-
60.31.202 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 885|710 | 200 mm 3.110,-

Podstawa Il dla Combi-Duo 6-1/1 na 6-1/1

3 pary prowadnic. Otwarta z dwdch stron, ze $ciankami bocznymi.

60.31.206 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 445 mm 6.080,-
60.31.207 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 445 mm 6.360,-
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Combi-Duo 6-1/1i10-1/1

Okap wentylacyjny, UltraVent i UltraVent Plus (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)

Okap wentylacyjny: okap odprowadzajacy opary przez dodatkowe przytacze do kanatu wentylacyjnego.
UltraVent: okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.
UltraVent Plus: okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw. Specjalna technologia filtracyjna ogranicza
wydzielanie ucigzliwego dymu. Niepotrzebne zewnetrzne gniazdo przytaczeniowe.

60.76.169 UltraVent Combi-Duo 6-1/1, 10-1/1, przyfacze elektryczne 1 NAC 230V, 22.280,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 854|970 | 313 mm

60.76.173 UltraVent Plus Combi-Duo 6-1/71, 10-1/1, przytacze elektryczne 1 NAC 230V, 35.250,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 854|970 | 403 mm

60.76.221 Okap wentylacyjny Combi-Duo 6-1/1, 10-1/1, 17.440,-

przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary szer. | gr. | wys.: 854|970 | 359 mm

Stelaz zawieszany, typ 6-1/1

60.61.678 Wersja Combi-Duo, 5+1 poziomdw (gérny poziom wyjmowany przy najwyzszym 1.430,-
poziomie 1,60 m, w razie ustawienia na podtodze, 6-1/1 E na 10-1/1, E)

Ostona spryskiwacza recznego

Umozliwia bezpieczne zamykanie otworu na spryskiwacz reczny w cokole. Zestaw zawiera pokrywe oraz korek do
higienicznie bezpiecznego zamykania drég wodnych w przypadku demontazu spryskiwacza recznego, np. w dolnym
urzadzeniu zestawu Combi-Duo.

87.01.790S Ostona spryskiwacza recznego 210,-

Woézek transportowy Combi-Duo do stelaza ruchomego
Wodzek transportowy mozna optymalnie dostosowaé do wysokosci danego miejsca instalacji.

60.75.388 Do Combi-Duo, wymiary szer. | gr. | wys.: 561 | 842 | 1052-1478 mm 7.810,-

Szyna wjazdowa Combi-Duo do stelaza ruchomego
Szyna wjazdowa jest konieczna przy stosowaniu w Combi-Duo stelaza ruchomego.

60.75.761 Szyna wjazdowa Combi-Duo do stelaza ruchomego 790,-

Zestaw montazowy dla zintegrowanego odptywu ttuszczu do urzadzern Combi-Duo
Rozszerzenie opcji zintegrowanego odptywu ttuszczu (strona [8]): rury, mocowanie i pojemnik.

60.75.873 Zestaw zintegrowanego odptywu ttuszczu do ustawiania na konstrukcji poziomujacej 4.040,-
60.75.406 Zestaw zintegrowanego odptywu ttuszczu do ustawiania na podstawie | Combi-Duo 3.230,-
60.75.874 Zestaw zintegrowanego odptywu ttuszczu do ustawiania na podstawie || Combi-Duo 3.720,-

Wézek transportowy na pojemniki do ttuszczu
Umozliwia bezpieczne przewozenie petnych kanistréw,/pojemnikdow.

60.73.309 Woézek transportowy na pojemniki zbiorcze do ttuszczu (Combi-Duo i urzadzenia 2.260,-
podtogowe)
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Combi-Duo 6-2/1i10-2/1

Zestaw Combi-Duo
Fabryczny zestaw montazowy do bezpiecznego taczenia dwdch urzadzern RATIONAL ustawionych jeden nad drugim
(zestaw nie zawiera podstawy). Na tej samej powierzchni mozna réwnoczesnie przyrzadzac dania w réznych trybach.
Gorne urzadzenie w wersji Gorne urzadzenie w
elektrycznej wersji gazowej
Dolne XS6-2/3 6-1/1 6-2/1 6-1/1 6-2/1
urzadzenie
Standard Elektryczne 6-2/1 J J F J F
10-2/1 J = F = F
Gazowe 6-2/1 H H H H H
10-2/1 H = = = =
Wersja morska Elektryczne 6-2/1 drzwi = = L — —
MarinelLine prawostronne
10-2/1 drzwi = = L = =
prawostronne
6-2/1 drzwi = = M = =
lewostronne
10-2/1 drzwi = = M = =
lewostronne
F 60.74.725 Combi-Duo typu 6-2/1 E/G na typu 6-2/71 lub typu 10-2/1 E 4.910,-
H 60.75.752 Combi-Duo typu 6-1/1, typu 6-2/1 E/G lub typu XS 6-2/3 na 6-2/1G 6.880,-
J 60.75.756 Combi-Duo typu 6-1/1 E/G lub typu XS 6-2/3 na typu 6-2/1 E 6.880,-
L 60.76.709 Combi-Duo typu 6-2/1 na typu 6-2/1 E lub typu 10-2/1 E z drzwiami 6.880,-
prawostronnymi MarineLine
M 60.76.710 Combi-Duo typu 6-2/1 na typu 6-2/1 E lub typu 10-2/1 E z drzwiami 6.880,-
lewostronnymi MarineLine
— \ Zestaw poziomujacy
A Do wyréwnywania nieréwnosci podtoza przy ustawieniu urzadzen na podtodze lub blacie. Zakres regulacji wysokosci

N wynosi 20 mm.

60.74.597 Zestaw poziomujacy, typy 6-2/1, 10-2/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 1072 | 814 | 34 mm 1.440,-

60.76.845 Konstrukcja poziomujaca z mozliwos$cig mocowania (Marine Line), typy 6-2/1, 10-2/1, 2.080,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 1103 | 814 | 34 mm

Podstawa z nézkami
Podstawa z nézkami zapewnia bezpieczeristwo podwyzszonej instalacji urzadzer iCombi 6-2/11 10-2/1. Zakres
regulacji wysokosci wynosi 20 mm.

60.31.671 Typy 6-2/1, 10-2/1, wymiary szer. | gr.| wys.: 1092 | 835 | 152 mm 2.300,-

Zestaw montazowy do mobilnego Combi-Duo
Zestaw z kétkami z regulacja wysokosci. Wysokos¢ mozna regulowac bezstopniowo o0 20 mm.

60.31.635 Typy 6-2/1, 10-2/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 856 | 85 mm 2.650,-
Podstawa | dla Combi-Duo 6-2/1 na6-2/1lubna 10-2/1E
Catkowicie odkryta.

60.31.203 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082 | 885 | 200 mm 2.840,-
60.31.204 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 963 | 200 mm  4.250,-
60.31.205 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 17107 | 910 | 200 mm 3.540,-

Podstawa Il dla Combi-Duo 6-2/1 na 6-2/1

3 pary prowadnic. Otwarta z dwdch stron, ze $ciankami bocznymi.

60.31.208 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082 | 903 | 445 mm 6.930,-
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Combi-Duo 6-2/1i10-2/1
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Okap wentylacyjny, UltraVent i UltraVent Plus (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)

Okap wentylacyjny: okap odprowadzajacy opary przez dodatkowe przytacze do kanatu wentylacyjnego.
UltraVent: okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.
UltraVent Plus: okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw. Specjalna technologia filtracyjna ogranicza
wydzielanie ucigzliwego dymu. Niepotrzebne zewnetrzne gniazdo przytaczeniowe.

60.76.170 UltraVent Combi-Duo 6-2/1, 10-2/1, przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary 27.620,-
szer. | gr.| wys.: 1075|1170 | 313 mm

60.76.174 UltraVent Plus Combi-Duo 6-2/1, 10-2/1, przytacze elektryczne 1 NAC 230V, 43.710,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 1075 | 1170 | 407 mm

60.76.222 Okap wentylacyjny Combi-Duo 6-2/1, 10-2/1, 21.620,-

przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary szer. | gr. | wys.: 1075 | 1170 | 359 mm

Stelaz zawieszany, typ 6-2/1

60.62.188 Wersja Combi-Duo, 5+1 poziomdw (gérny poziom wyjmowany przy najwyzszym 1.430,-
poziomie 1,60 m, w razie ustawienia na podtodze, 6-2/1 E na 10-2/1 E)

Ostona spryskiwacza recznego

Umozliwia bezpieczne zamykanie otworu na spryskiwacz reczny w cokole. Zestaw zawiera pokrywe oraz korek do
higienicznie bezpiecznego zamykania drég wodnych w przypadku demontazu spryskiwacza recznego, np. w dolnym
urzadzeniu zestawu Combi-Duo.

87.01.790S Ostona spryskiwacza recznego 210,-

Wézek transportowy Combi-Duo do stelaza ruchomego
Wodzek transportowy mozna optymalnie dostosowaé do wysokosci danego miejsca instalacji.

60.75.387 Do Combi-Duo, wymiary szer. | gr. | wys.: 773|961 | 1052-1418 mm 10.150,-

Szyna wjazdowa Combi-Duo do stelaza ruchomego
Szyna wjazdowa jest konieczna przy stosowaniu w Combi-Duo stelaza ruchomego.

60.75.760 Szyna wjazdowa Combi-Duo do stelaza ruchomego 890,-

Zestaw montazowy dla zintegrowanego odptywu ttuszczu do urzadzern Combi-Duo
Rozszerzenie opcji zintegrowanego odptywu ttuszczu (strona [8]): rury, mocowanie i pojemnik.

60.75.876 Zestaw zintegrowanego odptywu ttuszczu do ustawiania na konstrukcji poziomujacej 4.840,-
60.75.411 Zestaw zintegrowanego odptywu ttuszczu do ustawiania na podstawie | Combi-Duo 3.880,-
60.75.875 Zestaw zintegrowanego odptywu ttuszczu do ustawiania na podstawie || Combi-Duo 4.460,-

Woézek transportowy na pojemniki do ttuszczu
Umozliwia bezpieczne przewozenie petnych kanistréw,/pojemnikdow.

60.73.309 Woézek transportowy na pojemniki zbiorcze do ttuszczu (Combi-Duo i urzadzenia 2.260,-
podtogowe)



VAN

Produkty do pielegnacji iCombi

Tabletki myjace Active Green dla iCombi Pro i iCombi Classic

Nowa, bardzo skuteczna formuta bez fosforandw i fosforu zapewnia nawet 50% mniejsze zuzycie Srodkéw myjacych w

poréwnaniu ze zwyktymi Srodkami myjacymi.

56.01.535 Tabletki myjace Active Green, 150 sztuk

Tabletki myjaca do SelfCookingCenter i CombiMaster Plus (od 05/2017)

Tabletka myjaca z intensywnym kompleksem sktadnikéw czynnych, zapewniajacych niezawodne mycie.

56.00.210 Tabletki myjace, 100 sztuk

Tabletki Care do iCombi Pro, iCombi Classic i SelfCookingCenter z Efficient CareControl
Substancje pielegnacyjne aktywnie chronig komore do gotowania i generator pary przed powstawaniem osadu z
kamienia. Bezpieczenstwo pracy bez koniecznosci zmiekczania wody i ucigzliwego, recznego odkamieniania.

56.00.562 Tabletki Care, 150 sztuk

Tabletki nabtyszczajaca do SelfCookingCenter bez Efficient CareControl i
CombiMaster Plus (od 05/2017)

590,-

440,

520~

Aktywna ochrona i wydtuzona zywotnos¢ dzieki wysoce wydajnym substancjom pielegnacyjnym. Komora urzadzenia

jest higienicznie czysta i btyszczaca.

56.00.211 Tabletki nabtyszczajace, 50 sztuk

Preparat myjacy do wszystkich CombiMaster i ClimaPlus Combi

9006.0153 Preparat myjacy do silnych zabrudzen, 10|
9006.0137 Preparat nabtyszczajacy, 10 | (wyfacznie do ClimaPlus Combi z CleanJet)

Odkamieniacz, pompa do odkamieniania

Do skutecznego odkamieniania generatora pary za pomocg specjalnych substancji pielegnacyjnych.

6006.0110 Odkamieniacz, 10|

6004.0203 Pompa nozna do odkamieniania generatora pary

Spryskiwacz reczny
Bardzo tatwa i wydajna obstuga dzieki zastosowaniu spryskiwacza cisnieniowego.

6004.0100 Reczny spryskiwacz cisnieniowy do mycia recznego

280,-

330,-
BB

330,-

560,-

180,-
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Akcesoria, typ XS 6-2/3

Podstawa XS

Do podwyzszonego o 150 mm do 190 mm ustawienia urzadzenia na niskich blatach oraz niwelowania lekkich
nieréwnosci powierzchni roboczych oraz mocowania do stotu (wersja morska MarineLine). Catkowicie odkryta.
Wymiary szer. | gr. | wys.: 629|438 | 148 mm

60.31.029 Standard 1.410,-

Podstawal |
Catkowicie odkryta.

60.31.018 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 639 | 563 | 931 mm 2.740,-
60.31.169 Na kotkach skretnych, wymiary szer. | gr. | wys.: 663 | 641|938 mm 3.730,-
Podstawa Il

8 par prowadnic zdwoma pétkami i jednym poziomem posrednim. Otwarta z dwdch stron, ze Sciankami bocznymi.

60.31.044 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 639 | 563 | 932 mm 6.080,-
60.31.057 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 689 | 613 | 932 mm 6.910,-
Uchwyt scienny

Do zajmujacego niewiele miejsca mocowania urzadzenia do Sciany (zestaw nie obejmuje materiatéw montazowych).
Mocowanie i materiaty mocujace nalezy ustali¢ wraz z architektem/statykiem oraz inwestorem budowlanym.

60.30.968 Uchwyt scienny XS 6-2/3 1.630,-

UltraVent
Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.
Przyfacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 657 | 580 | 240 mm

60.73.865 Typ XS 6-2/3 14.920,-

UltraVent Plus

Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw. Specjalna technologia filtracyjna ogranicza wydzielanie ucigzliwego
dymu. Niepotrzebne zewnetrzne gniazdo przytaczeniowe.

Przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary szer. | gr. | wys.: 657 | 580 | 329 mm

60.74.394 Typ XS 6-2/3 23.120,-

Stelaz zawieszany

60.73.724 Standard 1.100,-
60.74.449 Wersja okretowa (z zabezpieczeniem zatadunku) 1.430,-

Okapy kondensacyjne do zabudowy meblowej wraz z zestawem montazowym
Dedykowane okapy UltraVent XS i UltraVent Plus XS z zestawem montazowym do zabudowy w regale meblowym
urzadzen XS 6-2/3.

60.74.063 UltraVent XS wraz z zestawem montazowym 18.350,-
60.74.405 UltraVent Plus XS wraz z zestawem montazowym 26.400,-
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Ostona termiczna scianki bocznej

PéZniejsza instalacja ostony termicznej pozwala na ustawienie promieniujacych zrédet ciepta (np. grilla) blizej $cianki

bocznej urzadzenia.

60.74.182 Ostona termiczna lewa, typ XS 6-2/3

Przerywacz kondensacji

Stuzy do zmiany kierunku wydobywajacej sie pary wodnej i innych oparéw z rury odpowietrzajacej.

60.74.037  Typ XS 6-2/3 (wys.: 438 mm)

Zestaw podtaczeniowy
Ztozony z weza doprowadzajacego wode (2 m) i rur odptywowych DN 50.

60.70.464 Typy XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1

Pamie¢ USB RATIONAL

42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programéw przyrzadzania potraw i danych HACCP

880,-

740,-

370,-

70,-
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\___——-\ Zestaw poziomujacy

Vi Do wyréwnywania nieréwnosci podtoza przy ustawieniu urzadzen na podtodze lub blacie. Zakres regulacji wysokosci
wynosi 20 mm.

60.74.795 Zestaw poziomujacy, typy 6-1/1, 10-1/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 850 | 614 | 34 mm 1.260,-

60.76.846 Konstrukcja poziomujgca z mozliwoscia mocowania (Marine Line), typy 6-1/1, 10-1/1, 1.830,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 881|614 | 34 mm

Przedtuzenie stotu
Do montazu na blacie o gtebokosci 700 mm.

60.11.655 Typy 6-1/1, 10-1/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 840 100 | 2 mm 190,-
| Podstawa z nézkami
Podstawa z nézkami zapewnia bezpieczeristwo podwyzszonej instalacji urzadzen iCombi 6-1/11i 10-1/1. Zakres
' ' regulacji wysokosci wynosi 20 mm. Do ustawiania na stotach z blatami o gtebokosci min. 700 mm.
60.31.668 Typy 6-1/1, 10-1/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 870 | 635 | 152 mm 2.020,-
Podstawal |

Catkowicie odkryta.

60.31.089 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 685 | 699 mm 2.490,-
60.31.095 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 763 | 699 mm 3.730,-
60.31.096 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 885|710 | 699 mm 3.110,-

Podstawalll
14 par prowadnic. Otwarta z dwéch stron, ze Sciankami bocznymi.

60.31.086 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 699 mm 5.530,-
60.31.103 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 699 mm 6.910,-
60.31.110 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 885|716 | 699 mm 6.910,-

Podstawa Il norma piekarnicza
14 par prowadnic 400 x 600 mm. Otwarta z dwdch stron, ze $ciankami bocznymi.

60.31.209 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 699 mm 6.080,-
60.31.210 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 699 mm 7.460,-

60.31.211 Z mocowaniem (MarinelLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 885|716 | 699 mm 6.910,-

Podstawa Il norma piekarnicza, wersja UltraVent, typ 6-1/1
20 par prowadnic 400 x 600 mm. Otwarta z dwodch stron, ze sciankami bocznymi. Podwyzszona, do instalacji urzadzenia
z okapem wentylacyjnym lub kondensacyjnym.

60.31.212 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 945 mm 7.740,-
60.31.213 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 945 mm 8.840,-

Podstawa Il MobilityLine
14 par prowadnic. Otwarta z dwéch stron, ze $ciankami bocznymi, wzmocnienia po bokach. Cztery kétka ze stali
nierdzewnej o @ 200 mm. Naktadka z patgkami chronigcymi przed uderzeniami.

60.31.164 MobilityLine, wymiary szer. | gr. | wys.: 1199 | 894 | 789 mm 11.880,-
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VA

A

Podstawallll
14 par prowadnic. Otwarta z jednej strony, ze Sciankami bocznymi, $cianka tylng i blatem.

60.31.091 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 699 mm
60.31.105 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 699 mm
60.31.112 Z mocowaniem (MarinelLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 885|716 | 699 mm

Podstawa Ill wersja UltraVent, typ 6-1/1

6.520,-
8.480,-
7.500,-

20 par prowadnic. Otwarta z jednej strony, ze $ciankami bocznymi, scianka tylng i blatem. Podwyzszona, do instalacji

urzadzenia z okapem wentylacyjnym lub kondensacyjnym.

60.31.214 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 945 mm
60.31.215 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 945 mm

Podstawa IV
14 par prowadnic. Zabudowana ze wszystkich stron, z drzwiami 2-skrzydtowymi.

60.31.093 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 860 | 703 | 699 mm
60.31.107 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 884 | 769 | 699 mm
60.31.114 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 885|716 | 699 mm

UltraVent (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)
Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.
Przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary szer. | gr. | wys.: 854 | 885 | 313 mm

60.75.134 Typy 6-1/1, 10-1/1

UltraVent Plus (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)

7.830,-
9.450,-

9.300,-
11.160,-
10.230,-

19.370,-

Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw. Specjalna technologia filtracyjna ogranicza wydzielanie ucigzliwego

dymu. Niepotrzebne zewnetrzne gniazdo przytaczeniowe.
Przytacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 854 | 885 | 403 mm

60.75.142 Typy 6-1/1, 10-1/1

Okap wentylacyjny (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)
Okap odprowadzajacy opary przez dodatkowe przytacze do kanatu wentylacyjnego.
Przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary szer. | gr. | wys.: 854 | 885 | 359 mm

60.76.217  Typy 6-1/1,10-1/1

Stelaz zawieszany, typ 6-1/1

60.61.373 Standard, 6 poziomdw (odstep miedzy szynami 68 mm)

60.61.615 5 poziomdw (odstep miedzy szynami 85 mm)

60.61.649 Tace na mieso, 6 pozioméw (odstep miedzy szynami 72 mm)

60.61.576 Norma piekarnicza (400 x 600 mm), 5 poziomoéw (odstep miedzy szynami 88 mm)*

60.61.642 Combi-Rack, Norma piekarnicza z 1/1 GN, 4 poziomdw (odstep miedzy
szynami 95 mm)*

60.61.672 Wersja morska (USPHS), 6 pozioméw (z zabezpieczeniem zatadunku)

30.020,-

15.110,-

1.430,-
1.430,-
2.140,-
1.430,-
2.140,-

1.850,-

* Prosimy zwréci¢ uwage, ze wersja GN oraz wersja piekarnicza 400 x 600 mm posiadaja rézne ostony wentylatora w

komorze gotowania. Ostone wentylatora mozna zakupic u partnera serwisowego jako czes¢ serwisowa.
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Stelaz zawieszany, typ 10-1/1

60.11.447 Standard, 10 poziomoéw (odstep miedzy szynami 68 mm)

60.11.547 8 poziomoéw (odstep miedzy szynami 85 mm)

60.11.570 Tace na mieso, 10 poziomdw (odstep miedzy szynami 72 mm)

60.11.541 Norma piekarnicza (400 x 600 mm), 8 poziomoéw (odstep miedzy szynami 90 mm)*

60.11.563 Combi-Rack, Norma piekarnicza z 1/1 GN, 7 poziomdw (odstep miedzy
szynami 95 mm)*

60.11.573 Wersja morska (USPHS), 10 poziomdw (z zabezpieczeniem zatadunku)

Wysuwane prowadnice dla urzadzen 6-1/1, 10-1/1
Wysuwane prowadnice do fatwego korzystania z akcesoridow do gotowania w stelazach zawieszanych z
odstepami 68 mm.

60.76.894 Wysuwane prowadnice dla iCombi Pro i iCombi Classic, 1/1 GN (325 x 530 mm)

60.76.897 Wysuwane prowadnice dla SelfCookingCenter i CombiMaster Plus (od 09,/20711),
1/1 GN (325 x 530 mm)

Stelaz ruchomy, typ 6-1/1

Wytacznie w potaczeniu z szyng wjazdowa do stelaza ruchomego.

60.61.420 Standard, 6 poziomdw (odstep miedzy szynami 64 mm)
60.61.690 Norma piekarnicza (400 x 600 mm), 5 poziomoéw (odstep miedzy szynami 77 mm)*

Stelaz ruchomy, typ 10-1/1

Wytacznie w potfaczeniu z szyng wjazdowa do stelaza ruchomego.

60.11.600 Standard, 10 pozioméw (odstep miedzy szynami 64 mm)
60.11.601 8 poziomow (odstep miedzy szynami 80 mm)
60.11.599 Norma piekarnicza (400 x 600 mm), 8 poziomoéw (odstep miedzy szynami 81 mm)*

1.740,-
1.740,-
2.600,-
1.740,-
2.600,-

2.260,-

1.370,-
1.370,-

2.0/
3.050,-

3.600,-
3.600,-
3.960,-

* Prosimy zwrdéci¢ uwage, ze wersja GN oraz wersja piekarnicza 400 x 600 mm posiadaja rézne ostony wentylatora w

komorze gotowania. Ostone wentylatora mozna zakupic u partnera serwisowego jako czesc serwisowa.

Szyna wjazdowa do stelaza ruchomego
Szyna wjazdowa jest konieczna przy stosowaniu stelaza ruchomego.

60.75.115 Szyna wjazdowa Standard, typ 6-1/1, 10-1/1

Woézek transportowy do stelaza ruchomego

790,-

Wodzek transportowy umozliwia zatadunek i roztadunek potraw takze poza urzadzeniem oraz bezpieczny transport.

Wersje standardowa i do blach piekarniczych s3 optymalnie dostosowane do wysokosci podstaw.

Woézek transportowy z regulacja wysokosci doskonale sprawdza sie w przypadku ustawienia urzadzen na blatach i

podstawach z podwyzszeniem.

60.74.000 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 525|911 | 990 mm
60.75.606 Z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 525|911 | 800-1330 mm

Stelaz na talerze

3.930,-
6.280,-

Za pomoca stelaza na talerze mozna z wykorzystaniem funkcji Finishing dokoriczy¢ przyrzadzanie nawet z utozonymi

daniami (do $rednicy talerza 31 cm). Wylgcznie w potaczeniu z szyng wjazdowg do stelaza ruchomego.

60.61.702 Typ 6-1/1, 20 talerzy
60.61.701 Typ 6-1/1, 15 talerzy
60.11.581 Typ 10-1/1, 32 talerzy
60.11.602 Typ 10-1/1, 26 talerzy

3,780
B0
4.470,-
4.070,-
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Systemy Finishing na bankiety

System Finishing obejmuje wszystkie wazne elementy wyposazenia dodatkowego, pozwalajace od razu rozpoczac
Finishing. W zestawie stelaz na talerze, pokrowiec Thermocover i wézek transportowy. Wytacznie w potaczeniu z szyng
wjazdowa do stelaza ruchomego.

Elementy w zestawie maja o 15% nizsza cene w poréwnaniu z cenga detaliczna.

60.61.741 Typ 6-1/1, 20 talerzy 8.520,-

60.11.628 Typ 10-1/1, 32 talerzy 9.760,-

60.11.629 Typ 10-1/1, 26 talerzy 9.420,-
Thermocover

Specjalne materiaty izolacyjne pozwalaja po zakoriczeniu procesu Finishing przechowac dania na gorgco przez czas do 20
minut. Proste zamkniecie magnetyczne umozliwiajace szybkie otwieranie i zamykanie.

60041007  Typ 6-1/1 2.380,-
60041009  Typ 10-1/1 3.100,-

Czujnik temperatury potrawy USB

Dodatkowe zewnetrzne czujniki temperatury potrawy mozna w prosty sposéb podtgczac do portu USB. Prosty
zewnetrzny czujnik temperatury potrawy umozliwia monitorowanie potrawy w iCombi Pro. Mozna go tez stosowac
zamiast wewnetrznego czujnika temperatury potrawy w iCombi Classic. Czujnik temperatury potrawy sous-vide
umozliwia przyrzadzanie potraw w woreczkach prézniowych z nadzorowaniem temperatury potrawy.

Za pomoca zestawu rozszerzajacego mozna podtaczac zewnetrzny czujnik temperatury potrawy do innego urzadzenia
zgodnie z przepisami dot. higieny.

60.76.316 Czujnik temperatury potrawy sous-vide do urzadzen nablatowych i podtogowych 2.860,-
60.76.317 1 zewnetrzny czujnik temperatury potrawy do urzadzer nablatowych 2.380,-
60.76.876 Zestaw rozszerzajacy do czujnika temperatury potrawy USB 720,-

Przyrzad do pozycjonowania czujnika temperatury potrawy
Utatwia poprawne umieszczenie czujnika temperatury potrawy w ptynnych, miekkich lub bardzo matych produktach.
Przyrzad do pozycjonowania mozna przymocowac do stelaza ruchomego i stelaza zawieszanego.

60.71.022 Typy 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 20-1/11i20-2/1 70,-
Uchwyt scienny
Do zajmujacego niewiele miejsca mocowania urzadzenia do Sciany (zestaw nie obejmuje materiatéw montazowych).

Mocowanie i materiaty mocujace nalezy ustali¢ wraz z architektem/statykiem oraz inwestorem budowlanym.

60.31.168 Uchwyt scienny Typ 6-1/1 2.360,-

Ostona termiczna scianki bocznej
PdZniejsza instalacja ostony termicznej pozwala na ustawienie promieniujacych zrédet ciepta (np. grilla) blizej $cianki
bocznej urzadzenia.

60.75.110 Ostona termiczna lewa, typ 6-1/1 1.030,-
60.75.113 Ostona termiczna prawa, typ 6-1/1 1.030,-
60.75.773 Ostona termiczna lewa, typ 10-1/1 1.190,-
60.75.771 Ostona termiczna prawa, typ 10-1/1 1.190,-

Przerywacz kondensacji
Stuzy do zmiany kierunku wydobywajacej sie pary wodnej i innych oparéw z rury odpowietrzajacej.

60.72.592  Typy 6-1/1,10-1/1,6-2/1110-2/1 (wys.: 458 mm) 740,
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Zestaw podtaczeniowy
o2 Ztozony z weza doprowadzajacego wode (2 m) i rur odptywowych DN 50.
‘ %)
60.70.464 Typy XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1 370,-

Kolektor spalin (do urzadzern gazowych)
Do odprowadzania spalin przez rure podtgczona do kanatu spalinowego (Srednica rury spalin 180 mm).

70.01.360 Typ 6-1/1 1.050,-
70.01.376 Typ 10-1/1 1.050,-
Kolektor spalin z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym, klasa B13 (urzadzenia gazowe)
Do odprowadzania spalin do sufitu wyciaggowego lub przez rure podtaczona do kanatu spalinowego (Srednica rury spalin
180 mm).
70.01.339 Typ 6-1/1 1.230,-
70.01.340 Typ 10-1/1 1.230,-
_ Pamiec¢ USB RATIONAL
' 42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programoéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 70,-
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Zestaw poziomujacy

wynosi 20 mm.

60.74.597 Zestaw poziomujacy, typy 6-2/1, 10-2/1, wymiary szer. | gr. | wys.: 1072 | 814 | 34 mm

60.76.845 Konstrukcja poziomujaca z mozliwos$cig mocowania (Marine Line), typy 6-2/1, 10-2/1,
wymiary szer. | gr. | wys.: 1103 | 814 | 34 mm

Podstawa z nézkami
regulacji wysokosci wynosi 20 mm.
60.31.671 Typy 6-2/1,10-2/1 , wymiary szer. | gr. | wys.: 1092 | 835 | 152 mm

Podstawa |
Catkowicie odkryta.

60.31.090 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082 | 885 | 699 mm
60.31.102 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 963 | 699 mm
60.31.109 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 17107 | 910 | 699 mm

Podstawalll
14 par prowadnic. Otwarta z dwdch stron, ze Sciankami bocznymi.

60.31.087 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082|903 | 699 mm
60.31.104 Na kétkach skretnych z regulacja wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 969 | 699 mm
60.31.111 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 1107 | 916 | 699 mm

Podstawa Il MobilityLine
nierdzewnej o @ 200 mm. Naktadka z patgkami chronigcymi przed uderzeniami.

60.31.165 MobilityLine, wymiary szer. | gr. | wys.: 1421|1094 | 789 mm

Podstawallll
14 par prowadnic. Otwarta z jednej strony, ze $Sciankami bocznymi, $cianka tylna i blatem.

60.31.092 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082|903 | 699 mm
60.31.106 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 969 | 699 mm
60.31.113 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 17107 | 916 | 699 mm

Podstawa Il wersja UltraVent, typ 6-2/1

urzadzenia z okapem wentylacyjnym lub kondensacyjnym.

60.31.216 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082 | 903 | 945 mm
60.31.217 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 969 | 945 mm

Podstawa IV
14 par prowadnic. Zabudowana ze wszystkich stron, z drzwiami 2-skrzydtowymi.

60.31.094 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 1082|903 | 699 mm
60.31.108 Na kotkach skretnych z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 1106 | 969 | 699 mm

60.31.115 Z mocowaniem (MarineLine), wymiary szer. | gr. | wys.: 1107 | 916 | 699 mm

Do wyréwnywania nieréwnosci podtoza przy ustawieniu urzadzen na podtodze lub blacie. Zakres regulacji wysokosci

1.440,-
2.080,-

Podstawa z nézkami zapewnia bezpieczeristwo podwyzszonej instalacji urzadzer iCombi 6-2/11 10-2/1. Zakres

2.300,-

2.840,-
4.250,-
3.540,-

6.300,-
7.870,-
7.870,-

14 par prowadnic. Otwarta z dwdch stron, ze Sciankami bocznymi, wzmocnienia po bokach. Cztery kotka ze stali

13.540,-

7.430,-
9.660,-
8.550,-

20 par prowadnic. Otwarta z jednej strony, ze $Sciankami bocznymi, $cianka tylna i blatem. Podwyzszona, do instalacji

8.920,-
10.780,-

10.600,-
I2Y2.0%
11.660,-
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UltraVent (wytacznie dla urzadzer w wersji elektrycznej)

Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.

Przytacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 1075 | 1085 | 313 mm

60.75.135 Typy 6-2/1, 10-2/1

UltraVent Plus (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)

24.020,-

Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw. Specjalna technologia filtracyjna ogranicza wydzielanie ucigzliwego

dymu. Niepotrzebne zewnetrzne gniazdo przytaczeniowe.
Przytacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 1075 | 1085 | 407 mm

60.75.143 Typy 6-2/1,10-2/1

Okap wentylacyjny (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)
Okap odprowadzajacy opary przez dodatkowe przytacze do kanatu wentylacyjnego.
Przytacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 1075 | 1085 | 359 mm

60.76.218 Typy 6-2/1,10-2/1

Stelaz zawieszany, typ 6-2/1

60.62.123 Standard, 6 pozioméw (odstep miedzy szynami 68 mm)

60.62.171 5 poziomdw (odstep miedzy szynami 85 mm)

60.62.168 7 poziomow (odstep miedzy szynami 65 mm)

60.62.178 Wersja morska (USPHS), 6 pozioméw (z zabezpieczeniem zatadunku)

Stelaz zawieszany, typ 10-2/1

60.12.133 Standard, 10 poziomoéw (odstep miedzy szynami 68 mm)
60.12.143 8 poziomow (odstep miedzy szynami 85 mm)
60.12.146 Wersja morska (USPHS), 10 poziomdw (z zabezpieczeniem zatadunku)

Stelaz ruchomy, typ 6-2/1

Wytacznie w potfaczeniu z szyng wjazdowa do stelaza ruchomego.

60.62.150 Standard, 6 poziomdw (odstep miedzy szynami 64 mm)

Stelaz ruchomy, typ 10-2/1

Wytacznie w potfaczeniu z szyng wjazdowa do stelaza ruchomego.

60.12.150 Standard, 10 pozioméw (odstep miedzy szynami 63 mm)

Szyna wjazdowa do stelaza ruchomego
Szyna wjazdowa jest konieczna przy stosowaniu stelaza ruchomego.

60.74.650 Szyna wjazdowa Standard, typ 6-2/1, 10-2/1

Wézek transportowy do stelaza ruchomego

37.230,-

18.740,-

1.850,-
1.850,-
1.850,-
2.410,-

2.120,-
2.120,-
2.760,-

3.870,-

4.700,-

890,-

Wodzek transportowy umozliwia zatadunek i roztadunek potraw takze poza urzagdzeniem oraz bezpieczny transport.

Wersje standardowa i do blach piekarniczych s3 optymalnie dostosowane do wysokosci podstaw.

Wodzek transportowy z regulacja wysokosci doskonale sprawdza sie w przypadku ustawienia urzadzen na blatach i

podstawach z podwyzszeniem.

60.73.999 Standard, wymiary szer. | gr. | wys.: 735|996 | 990 mm

60.75.605 Z regulacjg wysokosci, wymiary szer. | gr. | wys.: 735|990 | 800-1330 mm

5.110,-
8.170,-



VAN

Akcesoria, typ 6-2/1110-2/1

- Stelaz na talerze
Za pomoca stelaza na talerze mozna z wykorzystaniem funkcji Finishing dokonczy¢ przyrzadzanie nawet z utozonymi
daniami (do $rednicy talerza 31 cm). Wytacznie w potaczeniu z szyng wjazdowa do stelaza ruchomego.

60.62.017 Typ 6-2/1, 34 talerzy 5.280,-
) S 60.12.022 Typ 10-2/1, 52 talerzy 6.600,-
60.12.062 Typ 10-2/1, 42 talerzy 5.590,-

Systemy Finishing na bankiety

System Finishing obejmuje wszystkie wazne elementy wyposazenia dodatkowego, pozwalajace od razu rozpoczac
Finishing. W zestawie stelaz na talerze, pokrowiec Thermocover i wézek transportowy. Wytacznie w potaczeniu z szyng
wjazdowa do stelaza ruchomego.

Elementy w zestawie maja o 15% nizsza cene w poréwnaniu z cenga detaliczna.

60.62.196 Typ 6-2/1, 34 talerzy 11.660,-

60.12.154 Typ 10-2/1, 42 talerzy 12.520,-

60.12.155 Typ 10-2/1, 52 talerzy 13.380,-
Thermocover

Specjalne materiaty izolacyjne pozwalaja po zakoriczeniu procesu Finishing przechowac dania na gorgco przez czas do 20
minut. Proste zamkniecie magnetyczne umozliwiajace szybkie otwieranie i zamykanie.

60041016  Typ 6-2/1 3.330,-
60041014  Typ 10-2/1 4.050,-

Czujnik temperatury potrawy USB

Dodatkowe zewnetrzne czujniki temperatury potrawy mozna w prosty sposéb podtgczac do portu USB. Prosty
zewnetrzny czujnik temperatury potrawy umozliwia monitorowanie potrawy w iCombi Pro. Mozna go tez stosowac
zamiast wewnetrznego czujnika temperatury potrawy w iCombi Classic. Czujnik temperatury potrawy sous-vide
umozliwia przyrzadzanie potraw w woreczkach prézniowych z nadzorowaniem temperatury potrawy.

Za pomoca zestawu rozszerzajacego mozna podtaczac zewnetrzny czujnik temperatury potrawy do innego urzadzenia
zgodnie z przepisami dot. higieny.

60.76.316 Czujnik temperatury potrawy sous-vide do urzadzen nablatowych i podtogowych 2.860,-
60.76.317 1 zewnetrzny czujnik temperatury potrawy do urzadzer nablatowych 2.380,-
60.76.876 Zestaw rozszerzajacy do czujnika temperatury potrawy USB 720,-

Przyrzad do pozycjonowania czujnika temperatury potrawy
Utatwia poprawne umieszczenie czujnika temperatury potrawy w ptynnych, miekkich lub bardzo matych produktach.
Przyrzad do pozycjonowania mozna przymocowac do stelaza ruchomego i stelaza zawieszanego.

60.71.022 Typy 6-1/1, 10-1/1,6-2/1, 10-2/1, 20-1/1120-2/1 70,-

Ostona termiczna scianki bocznej
Pdzniejsza instalacja ostony termicznej pozwala na ustawienie promieniujacych zrédet ciepta (np. grilla) blizej $cianki
bocznej urzadzenia.

60.75.769 Ostona termiczna lewa, typ 6-2/1 1.240,-
60.75.768 Ostona termiczna prawa, typ 6-2/1 1.240,-
60.75.776 Ostona termiczna lewa, typ 10-2/1 1.450,-
60.75.774 Ostona termiczna prawa, typ 10-2/1 1.450,-

Przerywacz kondensacji
Stuzy do zmiany kierunku wydobywajacej sie pary wodnej i innych oparéw z rury odpowietrzajacej.

60.72.592 Typy 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1110-2/1 (wys.: 458 mm) 740,
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Zestaw podtaczeniowy
o2 Ztozony z weza doprowadzajacego wode (2 m) i rur odptywowych DN 50.
‘ %)
60.70.464 Typy XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1 370,-

Kolektor spalin (do urzadzern gazowych)
Do odprowadzania spalin przez rure podtgczona do kanatu spalinowego (Srednica rury spalin 180 mm).

70.01.432 Typ 6-2/1 1.050,-
70.01.586 Typ 10-2/1 1.050,-
Kolektor spalin z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym, klasa B13 (urzadzenia gazowe)
Do odprowadzania spalin do sufitu wyciaggowego lub przez rure podtaczona do kanatu spalinowego (Srednica rury spalin
180 mm).
70.01.431 Typ 6-2/1 1.230,-
70.01.582 Typ 10-2/1 1.230,-
_ Pamiec¢ USB RATIONAL
) 42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programoéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 70,-
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Akcesoria, typ 20-1/1i 20-2/1

UltraVent (wytacznie dla urzadzer w wersji elektrycznej)

Okap kondensacyjny do odprowadzania oparéw bez koniecznosci podtaczania dodatkowego przytacza.
20-1/1: przytacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 880|929 | 337 mm

20-2/1: przytacze elektryczne 1 NAC 230V, wymiary szer. | gr. | wys.: 1084 | 1134 | 337 mm

60.75.136 Typ 20-1/1 24.020,-
60.75.137 Typ 20-2/1 31.380,-

Okap wentylacyjny (wytacznie dla urzadzen w wersji elektrycznej)
Okap odprowadzajacy opary przez dodatkowe przytacze do kanatu wentylacyjnego.
Przytacze elektryczne 1 NAC 230 V, wymiary szer. | gr. | wys.: 880|929 | 383 mm

60.76.219  Typ20-1/1 18.740,-

Stelaz ruchomy, typ 20-1/1

Do szybkiego i wygodnego zatadunku i roztadunku urzadzen podtogowych.

60.21.331 Standard, 20 pozioméw (odstep miedzy szynami 65 mm) 9.220,-
60.21.287 15 poziomdw (odstep miedzy szynami 84 mm) 9.220,-
60.21.288 16 poziomow (odstep miedzy szynami 80 mm) 9.220,-
60.21.289 17 poziomdw (odstep miedzy szynami 74 mm) 9.220,-
60.21.292 Norma piekarnicza (400 x 600 mm), 16 pozioméw (odstep miedzy szynami 81 mm)* 9.220,-
60.21.245 20 poziomdw, najwyzszy poziom na wys. 1,60 m (odstep miedzy szynami 62 mm) 9.220,-
60.21.291 20 poziomdw, wzmocniona wersja HeavyDuty/wersja morska Marine (odstep 10.140,-

miedzy szynami 65 mm)

* Prosimy zwréci¢ uwage, ze wersja GN oraz wersja piekarnicza 400 x 600 mm posiadaja rézne ostony wentylatora w
komorze gotowania. Ostone wentylatora mozna zakupi¢ u partnera serwisowego jako czes¢ serwisowa.

Stelaz ruchomy, typ 20-2/1

Do szybkiego i wygodnego zatadunku i roztadunku urzadzen podtogowych.

60.22.490 Standard, 20 poziomoéw (odstep miedzy szynami 65 mm) 11.610,-
60.22.394 15 poziomdw (odstep miedzy szynami 84 mm) 11.610,-
60.22.395 16 poziomow (odstep miedzy szynami 80 mm) 11.6170,-
60.22.396 17 pozioméw (odstep miedzy szynami 74 mm) 11.610,-
60.22.368 20 pozioméw, najwyzszy poziom na wys. 1,60 m (odstep miedzy szynami 62 mm) 11.610,-
60.22.447 20 poziomdéw, wzmocniona wersja HeavyDuty/wersja morska Marine (odstep 12.780,-

miedzy szynami 65 mm)

Stelaz na talerze
Za pomoca stelaza na talerze mozna z wykorzystaniem funkcji Finishing dokoriczy¢ przyrzadzanie nawet z utozonymi
daniami (do $rednicy talerza 31 cm).

60.21.293 Typ 20-1/1, 60 talerzy 10.800,-
60.21.294 Typ 20-1/1, 50 talerzy 9.820,-
60.22.400 Typ 20-2/1, 120 talerzy 15.840,-
60.22.399 Typ 20-2/1, 100 talerzy 15.180,-
60.22.398 Typ 20-2/1, 84 talerzy 13.200,-
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Systemy Finishing na bankiety

System Finishing obejmuje wszystkie wazne elementy wyposazenia dodatkowego, pozwalajace od razu rozpoczac
Finishing. Ztozony ze stelaza na talerze i pokrowca Thermocover.

Elementy w zestawie maja o 15% nizsza cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.

60.21.332 Typ 20-1/1, 60 talerzy 14.030,-

60.21.333 Typ 20-1/1, 50 talerzy 13.190,-

60.22.493 Typ 20-2/1, 120 talerzy 20.130,-

60.22.492 Typ 20-2/1, 100 talerzy 19.570,-

60.22.491 Typ 20-2/1, 84 talerzy 17.890,-
Thermocover

Specjalne materiaty izolacyjne pozwalaja po zakoriczeniu procesu Finishing przechowac dania na goraco przez czas do 20
minut. Proste zamkniecie magnetyczne umozliwiajace szybkie otwieranie i zamykanie.

60041011  Typ20-1/1 5.710,-
60041012  Typ 20-2/1 7.850,-

Zestaw odprowadzania ttuszczu do stelaza ruchomego
Tylko w potaczeniu z opcja ,Zintegrowany odptyw ttuszczu”.

60.75.107 Typ 20-1/1 4.610,-
60.75.108  Typ20-2/1 5.810,-

Woézek transportowy na pojemniki do ttuszczu
Umozliwia bezpieczne przewozenie petnych kanistréw,/pojemnikéw.

60.73.309 Wdzek transportowy na pojemniki zbiorcze do ttuszczu (Combi-Duo i urzadzenia 2.260,-
podtogowe)

Zaczep na uchwyt stelaza ruchomego
Do bezpiecznego przechowywania uchwytu stelaza ruchomego. Zaczep na uchwyt jest dotaczony do zestawu.

60.75.895  Typy20-1/1,20-2/1 100, -

Rampa wjazdowa do stelaza ruchomego
Przy pomocy rampy wjazdowej mozna wyréwnac spadki (do 3%) w podtodze kuchennej. Zapewnia to bezwstrzagsowy
wijazd stelazy ruchomych do urzadzenia RATIONAL oraz ich wtasciwe wypoziomowanie.

60.21.262 Typ 20-1/1 5.990,-
60.22.380  Typ20-2/1 7.550,-

_ Podwyzszenie urzadzenia
70 mm Podwyzsza przedwit urzadzenia RATIONAL o 70 mm. Tylko w potaczeniu z podwyzszeniem stelaza ruchomego.

[ n
|23/4 60.70.407  Typy20-1/1,20-2/1 1.290,-

Podwyzszenie stelaza ruchomego
Tylko w potaczeniu z podwyzszeniem urzadzenia.

60.21.297 Typ 20-1/1 1.850,-
60.22.386  Typ20-2/1 2.330,-
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Czujnik temperatury potrawy USB

Dodatkowe zewnetrzne czujniki temperatury potrawy mozna w prosty sposéb podtaczac do portu USB. Prosty
zewnetrzny czujnik temperatury potrawy umozliwia monitorowanie potrawy w iCombi Pro. Mozna go tez stosowac
zamiast wewnetrznego czujnika temperatury potrawy w iCombi Classic. Czujnik temperatury potrawy sous-vide
umozliwia przyrzadzanie potraw w woreczkach prézniowych z nadzorowaniem temperatury potrawy.

Za pomoca zestawu rozszerzajagcego mozna podtaczac zewnetrzny czujnik temperatury potrawy do innego urzadzenia
zgodnie z przepisami dot. higieny.

60.76.316 Czujnik temperatury potrawy sous-vide do urzadzen nablatowych i podtogowych 2.860,-
60.76.318 1 zewnetrzny Czujnik temperatury potrawy do urzadzer podtogowych 2.380,-
60.76.876 Zestaw rozszerzajacy do czujnika temperatury potrawy USB 720,-

Przyrzad do pozycjonowania czujnika temperatury potrawy
Utatwia poprawne umieszczenie czujnika temperatury potrawy w ptynnych, miekkich lub bardzo matych produktach.
Przyrzad do pozycjonowania mozna przymocowac do stelaza ruchomego i stelaza zawieszanego.

60.71.022 Typy 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 20-1/11 20-2 /1 70,-
Ostona termiczna scianki bocznej

PéZniejsza instalacja ostony termicznej pozwala na ustawienie promieniujacych zrédet ciepta (np. grilla) blizej $cianki
bocznej urzadzenia.

60.75.829 Ostona termiczna lewa, typ 20-1/1 1.600,-
60.75.826 Ostona termiczna lewa, typ 20-2/1 2.010,-

Przerywacz kondensacji
Stuzy do zmiany kierunku wydobywajacej sie pary wodnej i innych oparéw z rury odpowietrzajacej.
60.75.326 Typy 20-1/1120-2/1 (wys.: 480 mm) 960,-

Mocowanie urzadzen do podtogi 20-1/1, 20-2/1

Dotaczone do zestawu.

8700.0317 Typy 20-1/1120-2/1 180,-
Zestaw podtaczeniowy
Ztozony z weza doprowadzajacego wode (2 m) i rur odptywowych DN 50.

60.70.464 Typy XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1 370,-
Kolektor spalin (do urzadzer gazowych)

Do odprowadzania spalin przez rure podtaczong do kanatu spalinowego ($rednica rury spalin 180 mm).

70.01.587 Typ 20-1/1 1.360,-
70.01.493 Typ 20-2/1 1.360,-

Kolektor spalin z zabezpieczeniem przeciwwypltywowym, klasa B13 (urzadzenia gazowe)
Do odprowadzania spalin do sufitu wyciaggowego lub przez rure podtagczona do kanatu spalinowego ($rednica rury spalin
180 mm).

70.01.583 Typ 20-1/1 1.600,-
70.01.492 Typ 20-2/1 1.600,-
Pamiec¢ USB RATIONAL

42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programoéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 70,-

31



VAN

Akcesoria do gotowania i akcesoria specjalne

Pakiety wyposazenia

60.76.088 Grillowy zestaw startowy - w zestawie: 1 x ruszt grillowy w kratke i paski 1.940,-
1/1 GN, 1 x taca do grillowania i smazenia 1/1 GN, 1 x CombiFry 1/1 GN,
1 x ruszt ze stali szlachetnej 1/1 GN

60.76.089 Zestaw startowy Snack & Bake - w zestawie: 3 x nieperforowana blacha do 1.730,-
smazenia i pieczenia 1/1 GN, 1 x Multibaker 1/1 GN, 1 x pojemnik emaliowany ,w
marmurek” 40 mm 1/1 GN

VarioSmoker

Pojemnik wedzarniczy z zasilaczem, uchwytem na zasilacz i kablami przytaczeniowymi. W iCombi Pro (z wyjatkiem
urzadzen XS 6-2/3) podtaczenie za pomoca ztagcza USB i sterowanie za pomoca inteligentnych sciezek przyrzadzania
potraw. Obstuga reczna w iCombi Pro, iCombi Classic, SelfCookingCenter, CombiMaster Plus i CombiMaster.
Przyiacze elektryczne 90 — 240V, 50/60 Hz, 150 W

60.75.371 VarioSmoker z wtyczka rodzaju E/F 3.000,-

Perforowane blachy do pieczenia
Blachy do pieczenia o wysokim przewodnictwie cieplnym z powtoka zapobiegajaca przywieraniu TriLax, gwarantujace
perfekcyjne rezultaty pieczenia w temperaturach do 300 °C.

60.74.147 2/3 GN (325 x 354 mm) 240,-
6015.1103 1/1 GN (325 x 530 mm) 310,-
6015.2103 2/1 GN (650 x 530 mm) 460,-
6015.1000 Norma piekarnicza 400 x 600 mm 380,-

Blachy do pieczenia i smazenia (nieperforowane)
Blachy do pieczenia o wysokim przewodnictwie cieplnym z powtoka zapobiegajaca przywieraniu TriLax, gwarantujace
perfekcyjne rezultaty gotowania i pieczenia w temperaturach do 300 °C.

60.73.671 2/3 GN (325 x 354 mm) 260,-
6013.1103 1/1 GN (325 x 530 mm) 330,-
6013.2103 2/1 GN (650 x 530 mm) 490,-
6013.1003 Norma piekarnicza 400 x 600 mm 400,-

Ruszt grillowy w kratke i paski
Ruszt grillowy w kratke i paski z powtoka zapobiegajaca przywieraniu TriLax umozliwia klasyczne paski grillowe lub
oryginalny amerykariski wzorek Steakhouse.

60.73.802 1/2 GN (325 x 265 mm) 540,-
60.73.801 2/3 GN (325 x 354 mm) 560,-
60.73.314 1/1 GN (325 x 530 mm) 720,-

Taca do grillowania i smazenia

Taca do grillowania i smazenia o wielofunkcyjnym zastosowaniu z powtoka zapobiegajaca przywieraniu TriLax,
doskonata do tworzenia ukosnych wzorkéw grillowych na produktach krétko smazonych, rybach i warzywach. Dzieki
rowkowi biegngcemu wokoét brzegu, odwrotna strona idealnie nadaje sie do smazenia produktéw, z ktérych wyptywa
duzo ttuszczu albo ptynu.

60.71.617 1/1 GN (325 x 530 mm) 720,-

Taca do grillowania i pieczenia pizzy

Taca do grillowania i pieczenia pizzy z powtoka zapobiegajaca przywieraniu TriLax. Doskonaty do przyrzadzania pizzy
convenience, podptomykéw i chlebkéw pita w temperaturach do 300 °C. Odwrotna strona nadaje sie do grillowania
stekéw, warzyw oraz ryb.

60.73.798 2/3 GN (325 x 354 mm) 610,-
60.70.943 1/1 GN (325 x 530 mm) 790,-
60.71.237 Norma piekarnicza 400 x 600 mm 970,-
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Ruszt CombiGrill z rusztem do zatadunku

Ruszt CombiGrill z powtoka zapobiegajaca przywieraniu Trilax pozwala uzyska¢ perfekcyjny wzorek grillowy na
produktach krétko smazonych, rybach i warzywach. Brak koniecznosci rozgrzewania.

Ruszt pomocniczy wykonany ze stali nierdzewnej utatwia grillowanie duzych ilosci bardzo cienkich produktéw na
rozgrzanym ruszcie CombiGrill.

6035.1017 Ruszt CombiGrill 1/1 GN (325 x 530 mm) 650,-

60.73.848 Ruszt pomocniczy do zatadunku rusztu CombiGrill 325 x 618 mm 220,-
(do 1/1 GN (325 x 530 mm)

Forma do smazenia i pieczenia
Zeberkowana powierzchnia zapewnia réwnomierne zarumienienie, a powtoka TriLax zapobiega przywieraniu potraw.
Taca, na ktérej umieszcza sie formy, zapewnia ich wygodny i bezpieczny transport.

60.73.286 Zestaw matych form do smazenia i pieczenia (4 szt. plus taca) 1.390,-

60.73.287 Zestaw duzych form do smazenia i pieczenia (2 szt. plus taca) 1.030,-

60.73.271 Forma do smazenia i pieczenia, mata (@ 16 cm) 300,-

60.73.272 Forma do smazenia i pieczenia, duza (2 25 cm) 420,-

60.73.212 Taca 1/1 GN do matych form do smazenia i pieczenia 200,-

60.73.216 Taca 1/1 GN do duzych form do smazenia i pieczenia 200,-
Multibaker

Multibaker z powtoka zapobiegajaca przywieraniu TriLax jest przeznaczony do przyrzadzania duzych ilosci jaj sadzonych,
omletéw, plackéw ziemniaczanych, tortilli itp.

60.73.764 1/3 GN (325 x 265 mm) 2 zagtebienia 260,-
60.73.646 2/3 GN (325 x 354 mm) 5 zagtebienia 380,-
60.71.157 1/1 GN (325 x 530 mm) 8 zagtebienia 490,-
CombiFry

Do przyrzadzania produktéw wstepnie frytowanych w duzych ilo$ciach.

6019.1250 1/2 GN (325 x 265 mm) 370,-
60.73.619 2/3 GN (325 x 354 mm) 380,-
6019.1150 1/1 GN (325 x 530 mm) 500,-

Ruszt Superspike do kurczakéw i kaczek
Pionowe ustawienie kurczakéw i kaczek gwarantuje szczegdlnie soczyste mieso piersi oraz chrupiaca i rGwnomiernie
przyrumieniona skérke.

6035.1015 Pojemnos¢ 4 sztuki, maks. masa 1300 g, 1/2 GN (325 x 265 mm) 220,-
6035.1016 Pojemnos¢ 6 sztuki, maks. masa 1800 g, 1/1 GN (325 x 530 mm) 260,-
6035.1006 Pojemnos¢ 8 sztuki, maks. masa 1300 g, 1/1 GN (325 x 530 mm) 290,-
6035.1010 Pojemnos¢ 10 sztuki, maks. masa 950 g, 1/1 GN (325 x 530 mm) BSOS
6035.1009 Superspike do kaczek, pojemnos¢ 8 sztuki, maks. masa 2200 g, 1/1 GN (325 x 530 mm) 520,-

Ruszt do pieczenia zeberek
Pionowe utozenie zeberek na ruszcie umozliwia — przy optymalnym wykorzystaniu pojemnosci urzadzenia — idealne,
delikatne wstepne podgotowanie zeberek (takze w nocy).

6035.1018 1/1 GN (325 x 530 mm) 590,-

Potato Baker
Przy pomocy urzadzenia Potato Baker firmy RATIONAL mozna przyrzadzac ziemniaki z pieca lub kolby
kukurydzy bez folii aluminiowej do 50% szybciej.

6035.1019 1/1 GN (325 x 530 mm) 590,-
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Akcesoria do gotowania i akcesoria specjalne
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Sztyca do grillai Tandoori

Sztyce ze stali szlachetnej i pasujgca rama, przeznaczone do przyrzadzania kawatkéw miesa i drobiu, catych ryb lub
filetdw. Wyjatkowo wytrzymata dzieki wysokiej jakosci stali szlachetnej. tatwe mycie w zmywarce.

60.75.782
60.72.414
60.74.963
60.72.224
60.75.783
60.75.784
60.75.785
60.72.416
60.72.417
60.72.418
60.72.419
60.72.420

Zestaw 2/3 GN (325 x 354 mm) (1 x rama do sztyc z 5 réznymi sztycami)
Zestaw 1/1 GN (325 x 530 mm) (1 x rama do sztyc z 5 réznymi sztycami)
Rama do sztyc do grillai Tandoori 2/3 GN (325 x 354 mm)

Rama do sztyc do grillai Tandoori 1/1 GN (325 x 530 mm)

5 sztyc O 5 mm, 265 mm diugos¢ do 2/3 GN (325 x 354 mm)

5 sztyc O 5 mm, 265 mm dtugosc do 2/3 GN (325 x 354 mm)

5 sztyc do ryb 4 x 10 mm, 265 mm dtugosé do 2/3 GN (325 x 354 mm)
3 sztyc O 5 mm, 530 mm dtugosc¢ do 1/1 GN (325 x 530 mm)

3 sztyc O 8 mm, 530 mm dtugos¢ do 1/1 GN (325 x 530 mm)

3 sztyc O 5 mm, 530 mm dtugosé do 1/1 GN (325 x 530 mm)

3 sztyc O 8 mm, 530 mm dtugos¢ do 1/1 GN (325 x 530 mm)

3 sztyc do ryb 4 x 10 mm, 530 mm dtugos¢ do 1/1 GN (325 x 530 mm)

Forma na muffiny i tymbale
Formy na muffiny i tymbale sg wykonane z wysoce elastycznego materiatu. Doskonale nadaja sie do przyrzadzania np.
flanéw warzywnych, tymbali rybnych, puddingu chlebowego, jaj w koszulkach, najrézniejszych deseréw i wielu innych
potraw. Pojemnos¢ napetniania ok. 100 ml.

60171002
6017.1001

300 x 400 mm (do 1/1 GN (325 x 530 mm)
400 x 600 mm (do 2/1 GN (650 x 530 mm) i norma piekarnicza)

Pojemniki emaliowane ,w marmurek”

Bardzo dobre przewodnictwo cieplne gwarantuje réwnomierne przyrumienienie. W petni wyprofilowane naroza

460,-
640,-
220,-
280,-
240,-
240,-
270,-
220,-
250,-
220,-
250,-
250,-

410,-
750,-

pojemnika umozliwiajace serwowanie naroznych kawatkéw. Doskonate do pieczenia ciast z blachy, ciast piaskowych i

pizzy.

6014.1202
6014.1204
6014.1206
6014.2302
6014.2304
6014.2306
6014.2310
6014.1102

6014.1104
6014.1106
6014.1110

6014.2102
6014.2104
6014.2106
6014.1002
6014.1004
6014.1006

1/2 GN (325 x 265 mm), gt. 20 mm

1/2 GN (325 x 265 mm), gt. 40 mm

1/2 GN (325 x 265 mm), gt. 60 mm

2/3 GN (325 x 354 mm), gt. 20 mm

2/3 GN (325 x 354 mm), gt. 40 mm

2/3 GN (325 x 354 mm), gt. 60 mm

2/3 GN (325 x 354 mm), gt. 100 mm

1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 20 mm

1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 40 mm

1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 60 mm

1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 100 mm

2/1 GN (650 x 530 mm), gt. 20 mm

2/1 GN (650 x 530 mm), gt. 40 mm

2/1 GN (650 x 530 mm), gt. 60 mm

Norma piekarnicza 400 x 600 mm, gt. 20 mm
Norma piekarnicza 400 x 600 mm, gt. 40 mm
Norma piekarnicza 400 x 600 mm, gt. 60 mm

Forma do pizzy
Forma do pizzy do stelazy na talerze do pieczenia gotowej pizzy w mgnieniu oka. Wystarczy wtozy¢ forme do pizzy do
stelaza na talerze i wiaczy¢ pieczenie Finishing.

60.71.158

Pizza o0 @ do 280 mm

310,-
340,-
420,-
320,-
350,-
430,-
540,-
410,-
450,-
550,-
690,-
600,-
670,-
820,-
500,-
550,-
670,-

120,-
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Akcesoria do gotowania i akcesoria specjalne
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Rozen do pieczenia jagniecia lub prosiaka (1 x jagnig lub 1 x prosie)
Do przyrzadzania catych jagniat i prosiat. Wystarczy nadzia¢ mieso i zawiesic.

60.70.819 Typy 10-1/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1 do 12 kg (1/1 GN (325 x 530 mm) 730,-

6035.1003 Typ 20-1/1 do 30 kg (1 szpikulec z uchwytem) 2.440,-

6035.1002 Typ 20-2/1 do 30 kg (1 szpikulec z uchwytem, drugi szpikulec na jagnie lub prosie 2.550,-
opcjonalnie)

8710.1065 Szpikulec opcjonalny 1.060,-

Zbiornik do odprowadzania ttuszczu (z pokrywa i wezem odptywowym)
Idealny do odprowadzania ttuszczu z grillowania i smazenia. Zbiornik mozna tatwo i bezpieczne opréznic przez waz
odptywowy z zaworem kulowym.

8710.1135 1/1 GN (325 x 530 mm) 1.690,-
60.70.776 2/1 GN (650 x 530 mm) 2.490,-

Stelaz zawieszany do kaczki po pekirnisku

Specjalny stelaz zawieszany do urzadzen 10-1/71 umozliwia on optymalny zatadunek produktéw przyrzadzanych w
zawieszeniu, takich jak np. kaczki po pekirisku. Gérna poétka stuzy do zawieszania zawartego w pakiecie rusztu ze stali
nierdzewnej i prostego mocowania produktéw. Dolna pétka na pojemnik zbiorczy na $ciekajacy ttuszcz.

60.76.307 Zestaw stelaza zawieszanego do kaczki po pekirsku (stelaze zawieszane i ruszt
400 x 600 mm) 3.020,-

Pojemniki GN

Ruszt ze stali szlachetnej

6010.2301 2/3 GN (325 x 354 mm) 160,-
6010.1101 1/1 GN (325 x 530 mm) 200,-
6010.2101 2/1 GN (650 x 530 mm) 340,-
6010.0103 Norma piekarnicza 400 x 600 mm 250,-

Pojemnik ze stali szlachetnej
Materiat pojemnikéw RATIONAL jest grubszy od standardowego o 33%. Gwarantuje to maksymalna stabilnos¢ rowniez
w przypadku wigkszych zatadunkdw, a takze dtuga zywotnos¢. Wgtebienia umozliwiaja uktadanie w stosy.

6013.2302 2/3 GN (325 x 354 mm), gt. 20 mm 130,-
6013.2306 2/3 GN (325 x 354 mm), gt. 65 mm 180,-
6013.1102 1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 20 mm 160,-
6013.1104 1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 40 mm 200,-
6013.1106 1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 65 mm 240,-

Pojemnik perforowany ze stali szlachetnej

6015.1165 1/1 GN (325 x 530 mm), gt. 55 mm 250,-
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Pakiety gwarantujace kompatybilnos¢ iCombi

Gwarancja zastosowania akcesoriéw w réznych generacjach urzadzen.

Typ 6-1/1i 10-1/1
Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ sktadajacy sie z szyny wjazdowej i wézka transportowego zapewnia swobode uzytkowania nowych stelazy
ruchomych, réwniez w przypadku urzadzen poprzednich generacji od roku 2004.

60.61.745 Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ z wézkiem transportowym, standard, 4.720,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 525|911 | 990 mm do urzadzer nablatowych

60.61.746 Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ z wézkiem transportowym, z regulacja wysokosci, 7.070,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 525|911 | 800-1330 mm do urzadzen nablatowych

Typ 6-2/1i10-2/1
Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ sktadajacy sie z szyny wjazdowej i wézka transportowego zapewnia swobode uzytkowania nowych stelazy
ruchomych.

60.62.197 Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ z wézkiem transportowym, standard, 6.000,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 735|996 | 990 mm do urzadzen nablatowych

Typ 20-1/1
Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ sktadajacy sie z szyny centrujacej, podwyzszenia urzadzenia oraz ruchomego stelaza umozliwia korzystanie z nowych
stelazy ruchomych.

60.21.335 Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ ze stelazem ruchomym z 20 poziomami, najwyzszy poziom na wys. 1,60 m 9.220,-
(odstep miedzy szynami 62 mm) do urzadzer podtogowych

60.21.336 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze standardowym stelazem ruchomym z 20 poziomami (odstep miedzy 9.220,-
szynami 65 mm) do urzadzen podtogowych

60.21.337 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem ruchomym z 15 poziomami, (odstep miedzy szynami 84 mm) do 9.220,-
urzadzen podtogowych

60.21.338 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem ruchomym z 16 poziomami, (odstep miedzy szynami 80 mm) do 9.220,-
urzadzen podtogowych

60.21.339 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem ruchomym, norma piekarnicza, z 16 poziomami (odstep miedzy 9.220,-
szynami 81 mm) do urzadzer podtogowych

60.21.340 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem na talerze typu 20-1/1, 60 talerzy, do urzadzer podtogowych 10.800,-

60.21.341 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem na talerze typu 20-1/71, 50 talerzy, do urzadzen podtogowych 9.820,-

Typ 20-2/1

Pakiet gwarantujacy kompatybilnos$¢ sktadajacy sie z szyny centrujacej, podwyzszenia urzadzenia oraz ruchomego stelaza umozliwia korzystanie z nowych
stelazy ruchomych.

60.22.497 Pakiet gwarantujacy kompatybilnos¢ ze stelazem ruchomym z 20 poziomami, najwyzszy poziom na wys. 1,60 m 11.610,-
(odstep miedzy szynami 62 mm) do urzadzer podtogowych

60.22.498 Pakiet gwarantujacy kompatybilno$¢ ze standardowym stelazem ruchomym z 20 poziomami (odstep miedzy 11.610,-
szynami 65 mm) do urzadzen podtogowych

60.22.499 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem ruchomym z 15 poziomami, (odstep miedzy szynami 84 mm) do 11.610,-
urzadzen podtogowych

60.22.500 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem na talerze typu 20-2/1, 84 talerzy, do urzadzen podtogowych 13.200,-

60.22.501 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc¢ ze stelazem na talerze typu 20-2/1, 100 talerzy, do urzadzen podtogowych 15.180,-

60.22.502 Pakiet gwarantujacy kompatybilnosc ze stelazem na talerze typu 20-2/71, 120 talerzy, do urzadzern podtogowych 15.840,-

36



VAN

Pakiety gwarantujace kompatybilnos¢ iCombi

Zestaw adaptacyjny
Do montazu UltraVent, UltraVent Plus lub okapu wentylacyjnego na SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus.
SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus od 09,2011 do 05/2020

60.75.148
60.75.149
60.76.604
60.75.150
60.75.151

Zestaw adaptacyjny dla typu 611 101, wytacznie pojedyncze urzadzenia w wersji elektrycznej
Zestaw adaptacyjny dla typu 62, wytacznie pojedyncze urzadzenia w wersji elektrycznej
Zestaw adaptacyjny dla typu 102, wytacznie pojedyncze urzadzenia w wersji elektrycznej
Zestaw adaptacyjny dla typu 2071, wytacznie urzadzenia w wersji elektrycznej

Zestaw adaptacyjny dla typu 202, wytacznie urzadzenia w wersji elektrycznej

SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus od 04,/2004 do 09/2011

60.76.837

Zestaw adaptacyjny dla typu 611 101, wytacznie pojedyncze urzadzenie w wersji elektrycznej

Pamie¢ USB RATIONAL

Pamiec zewnetrzna USB 2.0 do zapisywania programéw gotowania i danych HACCP, do SelfCookingCenter oraz CombiMaster Plus.

42.00.386

Pamiec¢ USB 2.0

1.810,-
1.810,-
1.810,-
1.810,-
1.810,-

2.080,-

100,-
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Pakiety gwarantujace kompatybilnos¢ Combi-Duo

iCombi z SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus od 2004

Prosimy wybrac zestaw Combi-Duo oraz odpowiedni system wentylacyjny dla dolnego urzadzenia.

Godrne urzadzenie iCombi

System wentylacyjny
dla urzadzenia dolnego

Elektryczne Gazowe
Dolne urzadzenie XS 6-2/3 6-1/1 6-2/1 6-1/1 6-2/1
Drzwi Elektryczne XS A = = = = =
prawostronne 61 p* N — N _ V&
3 101 P N - N - G
5 62 Q B o) v o v
N 102 a - o - o v
% Gazowe 61 P P = P = T
2 101 P - - - - T
o 62 Q Q Q Q Q T
& 102 Q = = = = T
% Drzwi lewostronne  Elektryczne XS B = = = = =
£ 61 R R - R - Y
o
o 101 R = = = = Vv
g 62 S S S S S \Y
5 102 S = = = = \Y
Lg)w Gazowe 61 R R = R = T
_§ § 101 R - - - - T
o Q 62 S S S S S T
&3S 102 S - - - T
Drzwi Elektryczne 61 P P = P = W
a - prawostronne 62 Q Q Q Q Q W
g é g Gazowe 61 P P - P - u
sz 2 62 Q Q Q Q Q U
Léw g 9 Drzwilewostronne  Elektryczne 61 R R = R = W
S % é’ 62 s s s S S w
g el Gazowe 61 R R = R = U
383 62 S S S S s U
A 60.73.768 Combi-Duo typu XS 6-2/3 na XS 6-2/3 z drzwiami prawostronnymi
B 60.74.276 Combi-Duo typu XS 6-2/3 na XS 6-2/3 z drzwiami lewostronnymi
N 60.76.500 Combi-Duo, typ 6-1/1 elektryczne/gazowe na 61, 101 elektryczne kompatybilne z drzwiami prawostronnymi
O 60.76.575 Combi-Duo, typ 6-2/1 elektryczne/gazowe na 62, 102 elektryczne kompatybilne z drzwiami prawostronnymi
P  60.74.524 Combi-Duo Universal, typ XS 6-2/3 lub typ 6-1/1 elektryczne/gazowe na typ 61 elektryczne/gazowe
kompatybilne z drzwiami prawostronnymi
Q 60.74.797 Combi-Duo Universal, typ XS 6-2/3 lub typ 6-1/1 elektryczne/gazowe na typ 62 elektryczne/gazowe
kompatybilne z drzwiami prawostronnymi
R  60.74.930 Combi-Duo Universal, typ XS 6-2/3 lub typ 6-1/1 elektryczne/gazowe na typ 61 elektryczne/gazowe
kompatybilne z drzwiami lewostronnymi
S 60.74.953 Combi-Duo Universal, typ XS 6-2/3 lub typ 6-1/1 elektryczne/gazowe na typ 62 elektryczne/gazowe
kompatybilne z drzwiami lewostronnymi
T 60.76.756 Komora spalinowa, typ 61, 101, 62, 102 gazowe od 09/2011 do 05/2020
U 60.76.757 Komora spalinowa, typ 61, 101, 62, 102 gazowe od 04,/2004 do 09/2011
V 60.76.733 Rura wentylacyijna, typ 61, 101, 62, 102 elektryczne od 09,2011 do 05,/2020
W 60.76.735 Rura wentylacyjna, typ 61, 101, 62, 102 elektryczne od 04,/2004 do 09/2011
* Rura wentylacyjna do urzadzen elektrycznych V jest potrzebna wytacznie w zestawach Combi-Duo Pi Q.
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2.910,-
2.910,-
3.970,-
5.160,-
4.910,-

6.390,-

4.910,-

6.390,-

860,-
860,-
570,-
570,-
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Pakiety gwarantujace kompatybilnos¢ Combi-Duo

Zestaw adaptacyjny do okapéw wentylacyjnych Combi-Duo
Do instalacji na Combi-Duo z iCombi na SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus od 09,2011 do 05,/2020.

60.76.659 Typ 61, 101, 62 i 102 w wersji elektrycznej

Do instalacji na Combi-Duo z iCombi na SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus od 04,2004 do 09/2011.

60.76.883 Typ 61, 101, 62 i 102 w wersji elektrycznej

Wersje podstaw dla potaczen iCombi z SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus
Prosimy wybrac jedna z nastepujacych opcji w razie nowej konfiguracji Combi-Duo.

Dolne urzadzenie to SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus typu 61 lub 101

60.60.349 Z nézkami
60.60.968 Mobilne z kétkami
60.31.649 Podstawa | do Combi-Duo typ 61 na 61

Dolne urzadzenie to SelfCookingCenter lub CombiMaster Plus typu 62 lub 102

60.60.392 Z nézkami
60.60.513 Mobilne z kétkami
60.31.650 Podstawa | do Combi-Duo typ 62 na 62

1.810,-

2.080,-

1.580,-
3.900,-
2.860,-

1.800,-
4.300,-
3.260,-
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Znaki jakosci dla iCombi

Ponizsze znaki jakosci potwierdzaja, ze nasze urzadzenia spetniaja wytyczne i standardy niezaleznych osrodkéw testowych i certyfikacyjnych. Dzieki
nim juz na pierwszy rzut oka wida¢, ze urzadzenia spetniajg krajowe i miedzynarodowe wymogi bezpieczeristwa, przyktadamy wage do wysokiej jakosci
produktéw ijestesmy w stanie je udokumentowac. Blizsze informacje mozna znalez¢ na stronie rational-online.com.

C€

. |ENERGY

KOV

HACCR
Vst

s ke @ =

JiAg3eE

ktl

KOREA GAS SAFETY
CORPORATION

40

Zgodnos¢ CE okresla najwazniejsze wymogi bezpieczeristwa stawiane produktom wprowadzanym na rynek
europejski.

EnergyStar to miedzynarodowy i dobrowolny program certyfikacji. Wyrdéznia on szczegdlnie energooszczedne
produkty na podstawie kryteriéw oszczednosci pradu Amerykariskiej Agencji Ochrony Srodowiska oraz Departamentu
Energii Stanéw Zjednoczonych.

KIWA koncentruje sie na rynku europejskim w zakresie testowania, kontroli i certyfikacji urzadzen w sektorach
elektrycznym, gazowym i wodnym. Dodatkowo urzadzenia poddawane s3 badaniom zgodnie ze zdefiniowanymi
wymogami odnosnie jakosci i bezpieczeristwa.

Instytut NSF-HCV zajmuje sie certyfikacja higienicznego bezpieczenistwa urzadzen przeznaczonych do przyrzadzania
potraw w Europie.

CSA to pétnocnoamerykanski znak jakosci, potwierdzajacy spetnienie wszystkich przepiséw prawnych w zwiazku z
dopuszczeniem instalacji gazowej w ramach wprowadzania nowych urzadzen na rynek.

Instytut NSF dba o przestrzeganie standardéw higieny NSF/ANSI w ramach wprowadzania nowych urzadzen na rynek.

Instytut UL poddaje ocenie i certyfikacji bezpieczeristwo produktéw elektrycznych, wprowadzanych na rynek w
Stanach Zjednoczonych.

QA to znak jakosci dla urzadzen gazowych w Holandii, potwierdzajacych, ze spetniaja one wymogi wzgledem jakosci,
funkcjonalnoscii bezpieczeristwa.

Niniejszy certyfikat okresla wymogi odnosnie jakosci, bezpieczenstwa i wtasciwosci uzytkowych na rynku
szwajcarskim dla urzadzen w sektorze gazowym i wodnym.

Instytut EAC definiuje najwazniejsze wymogi dotyczace jakosci i bezpieczeristwa stawiane urzadzeniom na terenie
Eurazji.

Urzadzenia elektryczne, przeznaczone na rynek japoriski musza spetnia¢ wymogi bezpieczeristwa PSE.

JIA potwierdza spetnienie okreslonych wymagan w zakresie ochrony wody pitnej na rynku japoriskim.

Zwiazek kontroli JIA testuje i certyfikuje urzadzenia gazowe na rynku japonskim.

Instytucja KTL jest odpowiedzialna za rynek koreanski i potwierdza przestrzeganie wymogoéw bezpieczenstwa
produkcji urzadzen elektrycznych.

KGS zajmuje sie podstawowymi wymogami dotyczacymi dopuszczenia instalacji gazowych zgodnie z normami
korearnskimi.

Watermark zajmuje sie certyfikacja urzadzen na rynku australijskim, gwarantujaca, ze sg one odpowiednio
dostosowane do uzytku.

AGA obowiazuje na rynku australijskim i gwarantuje, ze urzadzenia gazowe spetniajg wymogi bezpieczeristwa gazu
obowiazujace w Australii.

INMETRO obowiazuje w Brazylii dla wszystkich urzadzen i komponentéw elektrycznych o mocy znamionowej 20 kW.

IRAM okresla warunki dopuszczenia na rynku argentyrnskim, w szczegdlnosci w zakresie elektroniki, instalacji
gazowych, mechanicznych, higieny, bezpieczeristwa i produktéw spozywczych.

DNV GL jest miedzynarodowym towarzystwem klasyfikacyjnym, ktére certyfikuje wykonanie urzadzen do stosowania
na statkach.



Cechy wyposazenia iCombi

Funkcje

iCookingSuite z trybami pracy: dréb, mieso, ryby, potrawy jajeczne, dodatki, wypieki i
Finishing oraz metodami przyrzadzania: gotowanie, smazenie, pieczenie, i grillowanie,
umozliwiajace tatwe wprowadzanie pozadanych rezultatéw i automatycznego
dostosowania optymalnej Sciezki przyrzadzania i wypiekania.

Krajowe ustawienia domysine parametréw przyrzadzania, niezalezne od wybranego jezyka
obstugi. Wybdr przyktadéw zastosowania z ustawieniami domysinymi dla innych krajow.
Cockpit: Wyswietlanie etapéw biezacej inteligentnej sciezki przyrzadzania. Oznaczenie
aktualnego etapu przyrzadzania.

Messenger — dostarcza informacji o biezacych, automatycznych dopasowaniach procesu
gotowania i pieczenia oraz wyswietla wezwania do dziatania w formie wyskakujacych
okienek

Automatyczna funkcja chtodzenia Cool Down gwarantuje inteligentne btyskawiczne
dostosowanie klimatu, dzieki wtryskiwaniu wody (z mozliwoscia wylaczenia)

Recznie wytaczane funkcje chtodzenia gwarantujace szybkie i niezawodne obnizanie
temperatury w komorze

Aktywne zmiany w biezacych, inteligentnych Sciezkach przyrzadzania potraw i
dostosowanie parametréw przyrzadzania jest w kazdej chwili mozliwe

Przejscie z inteligentnej sciezki przyrzadzania do iProductionManager lub gotowania w
trybie recznym. Przejscie z gotowania w trybie recznym do iProductionManager

iProductionManager — inteligentna i elastyczna organizacja catego procesu produkcji.
Wyswietlanie informacji o tym, ktére produkty mozna przyrzadzac jednoczesnie oraz
indywidualne nadzorowanie poszczegdlnych zatadunkéw, réwniez w przypadku zatadunkéw
mieszanych. Przypomnienia o koniecznosci zatadowania lub roztadowania urzadzenia.
Pozycjonowanie bonéw w danym momencie lub w przysztosci, automatyczne sortowanie
wedtug najkroétszego czasu przyrzadzania lub optymalnego zuzycia energii. Alternatywnie:
Pozycjonowanie bonéw w taki sposéb, aby potrawy byty gotowe na okreslony czas
docelowy.

Sygnalizacja zatadunku

iProductionManager — Sygnalizacja zatadunku gotowego do roztadowania lub gotowosci do
zatadowania

iCookingSuite lub tryb reczny — Sygnalizacja krokéw Sciezki przyrzadzania, takich jak koniec
podgrzewania, koniec sciezki przyrzadzania lub wezwanie do dziatania poprzez oswietlenie
LED

Inteligentne zarzadzanie rozgrzewaniem i zatadunkiem — zalezny od produktu, natychmia-
stowy zatadunek bez czaséw oczekiwania przy zachowaniu najlepszej jakosci potraw
iDensityControl — funkcja inteligentnego zarzadzania klimatem zawsze gwarantuje odpo-
wiednie warunki w komorze dzieki inteligentnym czujnikom, wysoce wydajnemu systemo-
wi grzewczemu, generatorowi swiezej pary i aktywnemu odprowadzaniu wilgoci. Inteli-
gentna cyrkulacja powietrza zawsze doprowadza energie tam, gdzie jest potrzebna.
ClimaPlus — doktadny pomiar wilgotnosci, 10-stopniowe ustawienie i kontrola

Wysoce wydajne, aktywne odprowadzanie wilgoci: do 105 | na sekunde gwarantujace
najlepsze rezultaty przyrzadzania

Tryb pieca konwekcyjno-parowego z funkcjami: para 30 °C-130 °C,

gorace powietrze 30 °C-300 °C, pofaczenie pary i goragcego powietrza 30 °C-300 °C
Automatyczne, inteligentne procesy Finishing do stosowania w ramach bankietéw, bufetéw,
gotowania a la carte itp.

Programy Finishing na talerzach bankietowych i w pojemnikach

Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach (réwniez w nocy)

Gotowanie Delta-T umozliwiajace delikatne przyrzadzanie duzych kawatkéw miesa, réwniez
W nocy

Inteligentne $ciezki wedzenia do stosowania VarioSmoker (nie zaleca sie dla 20-2,/1)
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Cechy wyposazenia iCombi

Obstuga

Lista 10 ulubionych, wybranych $ciezek przyrzadzania iCookingSuite oraz programoéw
recznych, tatwych do znalezienia pod gwiazdka ulubionych na ekranie startowym

Obszerne mozliwosci podejmowania ustawien do indywidualnego dostosowania
urzadzenia do konkretnego sposobu uzytkowania

Tworzenie specyficznych dla uzytkownika profili MyDisplay umozliwiajacych indywidualng
konfiguracje urzadzenia i obstuge, np. indywidualny ekran startowy

Panel obstugi z mozliwoscig samodzielnej konfiguracji zgodnie z wymogami uzytkownika
(zdjecia, tekst, itp.)

Ustawienia dzwonka i kontrastu wyswietlacza

Obszerne mozliwosci dostosowania, np. ustawien energii, jezyka, sieci i ustawien
systemowych

Kolorowy, szklany wyswietlacz pojemnosciowy TFT 10,1" ze zrozumiatymi symbolami
umozliwiajacy tatwa i intuicyjng obstuge i sterowanie gestami przeciggania i przesuwania

Centralne pokretto ustawien z funkcja ,push” umozliwiajaca dokonywanie ustawien i
potwierdzanie wprowadzonych danych. Dodatkowo mozliwe przewijanie list i wybér
sciezek przyrzadzania przez nacisniecie

Wyswietlacz kolorowy 4,3" ze zrozumiatymi symbolami i miekkie przyciski gwarantujace
prosta obstuge

Mozliwo$c¢ ustawiania przez uzytkownika blokady obstugii programoéw (3 poziomy)
Blokada programoéw

Cyfrowa instrukcja obstugi z praktycznymi wskazéwkami i obszernymi przyktadami
zastosowania, ktére mozna uruchomic jako sciezke przyrzadzania z instrukcji obstugi

Ergonomiczna obstuga dodatkowego urzadzenia iCombi Pro na wyswietlaczu innego
iCombi Pro, np. w przypadku Combi-Duo

Zdalne nadzorowanie urzadzen z komputera, smartfona lub tabletu za posrednictwem
ConnectedCooking

Nadzorowanie urzadzen z komputera, smartfona lub tabletu za posrednictwem
ConnectedCooking

Obstuga w ponad 55 jezykach do wyboru
Prowadzenie uzytkownika wyraznymi symbolami
Pokretto obstugi do wyboru trybdéw pracy, temperatury, temperatury potrawy i czasu.
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Cechy wyposazenia iCombi

Mycie, pielegnacja i bezpieczenstwo uzytkowania

iCareSystem — inteligentny system mycia i odkamieniania z funkcja rozpoznawania
aktualnego stanu zabrudzen oraz sugestiami optymalnego poziomu mycia i ilosci
preparatéw chemicznych

Btyskawiczne mycie biezace w 12 minut (iCombi Pro XS 6-2/3: <30 minut)

Mycie lekkie, srednie i intensywne, w trybie zwyktym lub z zastosowaniem
zasobooszczednych programéw Eco

Mycie z tabletkami i bez

Automatyczne odkamienianie — bez koniecznosci zmiekczania wody i recznego
odkamieniania generatora pary

Automatyczne wezwanie do mycia w zaleznosci od sposobu uzytkowania
Wyswietlanie aktualnego etapu mycia i pozostatego czasu

Tygodniowy plan mycia — reczne ustawianie tygodniowego harmonogramu mycia
urzadzenia

Sterowanie i monitorowanie mycia z poziomu komputera PC, smartfona lub tabletu za
pomoca ConnectedCooking

Automatyczne mycie z wykorzystaniem Care-System — systemu mycia i pielegnacji komory
i generatora pary

4 automatyczne programy mycia — mycie lekkie, Srednie lub intensywne, ptukanie bez
tabletek

Wyswietlanie zalecanej liczby tabletek myjacych Active Green i tabletek pielegnacyjnych
Care dla danego programu mycia

Wyswietlanie wybranego programu mycia i czasu pozostatego do jego zakoriczenia

Produkty myjace i pielegnacyjne w formie statej — gwarancja maksymalnego
bezpieczeristwa uzytkowania

Tabletki myjace Active Green (opakowanie prébne) i tabletki Care (opakowanie prébne)
Tabletki myjace (opakowanie prébne) i tabletki nabtyszczajace (opakowanie probne)

Zintegrowany, ergonomiczny spryskiwacz reczny z automatycznym systemem zwijania,
mozliwoscia przetaczenia strumienia (punktowy i prysznicowy) oraz zintegrowang funkcja
odcinania wody

Whbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz reczny z funkcja odcinania wody i ptynna
regulacja strumienia

Wyswietlanie informacji o koniecznosci odkamieniania
Sterowany wg menu program odkamieniania

ServiceDiagnose System (SDS) z automatycznym wyswietlaniem powiadomien
serwisowych
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Cechy wyposazenia iCombi

Elementy/cechy wyposazenia

Czujnik temperatury potrawy z 6-punktowym pomiarem
Czujnik temperatury potrawy z 1-punktowym pomiarem

Indywidualne ustalanie mozliwej minimalnej i maksymalnej temperatury potrawy w
ustawieniach systemowych

Przyrzad do pozycjonowania czujnika temperatury potrawy
Zewnetrzny czujnik temperatury potrawy USB
Zewnetrzny czujnik temperatury potrawy USB sous-vide do gotowania w prézni

1200 programoéw po maks. 12 krokéw z mozliwosciag dowolnego programowania i
nazywania

100 programoéw po maks. 12 krokéw z mozliwosciag dowolnego programowania i
nazywania

Mozliwos¢ zaprogramowania 100 programow (do 6 etapow kazdy)
Reczne nawilzanie uderzeniowe

Precyzyjne nawilzanie umozliwiajace reczne programowanie na 4 poziomach od
30 °C-260 °C w trybach pracy gorace powietrze lub kombinacji

5 predkosci wentylatora, do zaprogramowania

Inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw z automatycznym rozpoznawaniem obciazenia
Mozliwos¢ ustawienia jednostek temperatury: °C lub °F

Cyfrowy wyswietlacz temperatury

Wskazniki wartosci rzeczywistych i nastawionych

Cyfrowy zegar nastawczy 0—24 h z ustawieniem pracy ciagtej

Zegar czasu rzeczywistego 24 h

Nastawienie czasu godz./min. lub min./sek.

Nastawienie czasu godz./min.

Programowanie automatycznego startu urzadzenia z uwzglednieniem daty i godziny
Wysokowydajny generator pary z automatycznym poborem wody

Cichy, wysokowydajny palnik wentylatorowy (tylko urzadzenia gazowe)
Automatyczne odprowadzanie kondensatu

Dynamiczna cyrkulacja powietrza z wysokowydajnymi wentylatorami obracajacymi sie w

dwach kierunkach (6 pozioméw: 1 wentylator, 10 poziomdw: 2 wentylatory, 20 poziomow:

3 wentylatory)

Automatyczne dostosowanie urzadzenia do miejsca instalacji (wysoko$¢ nad poziomem
morza) wraz z autotestem

Automatyczne dostosowanie do wysokosci geograficznej w trybie pary gwarantujace
najlepsze rezultaty gotowania na parze

Doptyw energii sterowany zaleznie od potrzeb
Zdejmowana ostona wentylatora

Wbudowany hamulec wirnika gwarancjg najwyzszego bezpieczeristwa i szybkiej zmiany
kierunku

Odsrodkowe, niewymagajace filtra odprowadzanie ttuszczu

Drzwi komory do gotowania z 3 szybami i wentylowang przestrzenig miedzy szybami,
specjalng powtoka odbijajaca ciepto i odchylanymi szybami wewnetrznymi utatwiajacymi
mycie

Mycie utatwiajg drzwi komory do gotowania z 2 szybami i wentylowang przestrzenia
miedzy szybami, ze specjalna powtoka odbijajaca ciepto i odchylanymi szybami ze szkta
Blokada drzwi w pozycji 110%/180° (urzadzenia nablatowe), 120%/180° (urzadzenia
podtogowe) gwarantujaca maksymalne bezpieczerstwo eksploatacji

Bezdotykowy wytacznik drzwiowy

Nadzdr czasu otwarcia drzwi przy zatadunku oraz podczas przyrzadzania potraw, z funkcja
alarmowa

Dowolne ustawienia czasu opdznienia okapu wentylacyjnego lub kondensacyjnego
RATIONAL
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Cechy wyposazenia iCombi

iCombi Pro iCombi Classic
Elementy/cechy wyposazenia XS6-2/3 6-1/1 20-1/1  6-1/1 20-1/1
10-1/1 20-2/1 10-1/1 20-2/1
6-2/1 6-2/1
10-2/1 10-2/1
Weciskana, tatwa do wymiany uszczelka drzwi ° ° (] (] (]
Utatwiajace wprowadzenie prowadnice dla stelazy ruchomych = = ° = °
Wzdtuzny uktad prowadnic typ XS 6-2/3, odpowiedni dla pojemnikéw GN 1/2,1/3, 2/3, o = = = =
minimalna utrata energii i najmniejsze mozliwe zapotrzebowanie na miejsce przy otwieraniu
drzwi
Wzdtuzny uktad prowadnic typ 6-1/1, 10-1/1, 20-1/1, odpowiedni dla pojemnikéw GN - ° ° ° °
1/1,1/2,1/3, 2/3, minimalna utrata energii i najmniejsze mozliwe zapotrzebowanie na
miejsce przy otwieraniu drzwi
Wzdtuzny uktad prowadnic typ 6-1/11 10-1/1, odpowiedni dla norma piekarnicza (400 x = o = o =
600 mm), minimalna utrata energii i najmniejsze mozliwe zapotrzebowanie na miejsce przy
otwieraniu drzwi
Wzdtuzny uktad prowadnic typ 6-2/1, 10-2/1, 20-2 /1, odpowiedni dla pojemnikéw GN = . ° ° °
2/1,1/1, 2/4, minimalna utrata energii i najmniejsze mozliwe zapotrzebowanie na miejsce
przy otwieraniu drzwi
Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z zaokraglonymi narozami, zapobiegajaca ° (] ° ° °
wylewaniu
Oswietlenie LED w komorze, oswietlenie zatadunku ° ° . ° °
Zdejmowane stelaze zawieszane z dodatkowg naktadang prowadnica na pojemnik do = (] = ° =
zbierania ttuszczu
Odchylane i wyjmowane stelaze zawieszane ° = = = =
Prowadnice w ksztatcie ,litery U" z otworami pozycjonujacymi, umozliwiajacymi tatwy = ° (] (] (]
zatadunek
Prowadnice w ksztatcie ,litery L - o - o -
Zestaw stelazy ruchomych = o = o =
Pakiet stelaza ruchomego do Combi-Duo - o - o -
Stelaz ruchomy z obustronna blokada, pojemnikiem na skropliny z systemem oprdézniania, = = (] = (]
podwaéjnymi kétkami (2 z hamulcami), Srednica kétek 125 mm, wszystkie czesci metalowe
ze stali szlachetnej
Drzwi komory urzadzenia z wbudowanym, zoptymalizowanym mechanizmem = = (] = °
uszczelniajacym, zapobiegajacym wydostawaniu sie oparéw podczas pracy bez stelaza
ruchomego
Materiat zewnetrzny i wewnetrzny stal szlachetna — zgodny z DIN 1.4301 ° ° (] (] (]
Ztacze USB do transmisji danych HACCP i informacji serwisowych, a takze do przesytania o o (] (] °
programéw do gotowania na pamie¢ USB RATIONAL oraz do tatwej aktualizacji
oprogramowania
Przesytanie koszykow, mozliwos¢ wczytania za posrednictwem ztgcza USB zdjec w celu ° o ° = =
indywidualizacji strony gtéwnej
System informujacy o dziataniu urzadzenia oraz ostrzegawczy, np. w przypadku braku wody ° (] ° ° °
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Cechy wyposazenia iCombi

Podtaczenie, ustawienie i dopuszczenia

Mozliwos¢ podiaczenia do instalacji optymalizujacej zuzycie energii (tylko w przypadku
napie¢ 3 NAC 400 Vi3 NAC 415 V)

Podtaczenie do wskaznika eksploatacji/ styku bezpotencjatowego np. do wewnetrznego
systemu wentylacji lub nadajnika sygnatu

Ztacze WiFi umozliwiajace zastosowanie nowoczesnego, opartego na chmurze rozwiazania
sieciowego ConnectedCooking

Ztacze Ethernet do podtaczania do ConnectedCooking

Deklaracja zgodnosci: CE

Bezpieczenstwo elektryczne: Kiwa, UL, CUL, IRAM, EAC, EMC, PSE, KTL, INMETRO
Wydajnos¢ energetyczna: Energy Star

Bezpieczenstwo gazowe: Gastec QA, AGA, CSA, SVGW, JIA, EAC, KGS, SABS, SVCOO

Bezpieczeristwo urzadzenia/obstugi: przetestowane zgodnie z dyrektywa maszynowa
2006/42/WE

Ogdlna higiena: NSF, HCV-EU

Certyfikat koszernosci dla urzadzen i preparatéw myjacych
Ochrona wody pitnej: SVGW, KIWA, EN1717, JET, Watermark
Germanischer Lloyd DNV GL

Wyposazenie dodatkowe przeznaczone do przechowywania zywnosci zgodnie z
rozporzadzeniem 1935/2004/WE

State przytacze odptywowe zatwierdzone przez SVGW EN1717
Poziom izolacji elektrycznej IPX 5

No&zki urzadzenia z regulacja wysokosci

Podstawa urzadzenia z uszczelka dookota

Mozliwosc¢ ustawienia na stole o gtebokosci 700 mm (6-1/11 10-1/1)
Mozliwos¢ ustawienia na stole o gtebokosci 600 mm

Uchwyt Scienny (XS 6-2/316-1/1)

Mozliwosé mocowania do podtogi

Napiecia specjalne na zamoéwienie

Gaz ptynny lub ziemny

iCombi Pro
XS 6-2/3

o

6-1/1

10-1/1

6-2/1

10-2/1
o

o

20-1/1
20-2/1

o

* Znak ENERGY STAR dostepny dla urzadzen 6-1/11 6-2/1 w wers;ji elektrycznej i gazowej oraz 10-1/1 w wersji elektrycznej.
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Cechy wyposazenia iCombi

Higiena, bezpieczenstwo pracy i ergonomia

Ogranicznik temperatury dla generatora pary i ogrzewania powietrza

Testowane zgodnie z krajowym i miedzynarodowym standardem odnoszacym sie do
dziatania bezobstugowego

Drzwi komory (lewostronne)

Obstugiwana jedna reka, ergonomiczna klamka z mozliwoscia zamykania zatrzasnieciem
drzwi (dziata zaréwno przy wychyleniu w prawo jak i w lewo)

Obstugiwana jedna reka, ergonomiczna klamka z blokada i mozliwoscia zamykania poprzez
zatrzasniecie drzwi

Maksymalna wysoko$¢ najwyzszego poziomu 1,60 m (urzadzenia nablatowe na oryginalnej
podstawie RATIONAL)

Zestaw Combi-Duo — mozliwos¢ ustawienia urzadzen jedno na drugim (w zaleznosci od
wariantu ustawienia i wysokosci najwyzszego poziomu 1,60 m)

Dwustopniowe otwarcie drzwi

Zintegrowany odptyw ttuszczu

Wersja wiezienna SecurityLine (wersja zabezpieczona/wiezienna)
Ostona panelu obstugi zzamknieciem

Odchylana ostona panelu obstugi

Wersja morska MarineLine (wersja okretowa)

Wersja o wzmocnionej konstrukcji HeavyDutyLine

Wersja mobilna MobilityLine — Wersje mobilne na kétkach

Wersja mobilna MobilityLine — Mobilne urzadzenia nablatowe na wzmocnionych
podstawach
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iVario 2-XS
iVario Pro 2-S, L, XL




iVario

iVario 2-XS
Cena 53.140,
Numer katalogowy WZ9ENRA.0002204
Powierzchnia 2x13dm? 2x171
Porcje w jednym cyklu obstugi Powyzej 30
Szerokos¢ 1100 mm
Gtebokos¢ 756 mm
Wysokos¢ 485 mm
Masa 117 kg
Moc znamionowa 14 kW
Wartosci przytaczeniowe z opcja Balanced Power =
Napiecie 3 NAC 400V
Urzadzenia podstawowe i warianty ustawienia
Urzadzenie podstawowe (nézki z tworzywa sztucznego 90 mm) 53.140,-*
Ustawienie na blacie (nézki z tworzywa sztucznego 45 mm i cokdt uszczelniajacy) Bez doptaty
Podstawa na nézkach 8.140,-
Podstawa na nézkach ze stali nierdzewnej 8.470,-
Podstawa na kétkach skretnych 9.510,-
Podstawa z elektryczna regulacja wysokosci nézek 13.960,-
Podstawa do ustawiania na cokole z rama montazowa 8.800,-
Urzadzenie podstawowe =
Podstawa z nézkami z tworzywa sztucznego -
Podstawa z nézkami ze stali szlachetnej =
Podstawa na kétkach skretnych =
Podstawa z elektryczna regulacja wysokosci —
Podstawa do ustawiania na cokole i
Ostony do podstawy =
Miejsce do przechowywania w podstawie -
Opcje
Gotowanie pod cishieniem =
iZoneControl 4.540,-
Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach 3.530,-

Wyposazenie dodatkowe
Pasujace akcesoria mozna znalez¢ tutaj:

Strona [56]

Szczegdtowych informacji na temat wariantéw ustawienia, opcji, kombinacji opcji oraz napie¢ specjalnych mozna uzyska¢ na zapytanie.
*Cena urzadzenia zawiera podstawowe akcesoria o wartosci 3.130,- (szczegétowy opis wyposazenia mozna znalez¢ na stronie [56]).

**Urzadzenie z podstawa z nézkami z tworzywa sztucznego.
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iVario Pro

iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
78.530,- 89.580,-** 117.920,-**
WY9ENRA.0002221 WX9ENRA.0002269 WWOENRA.0002297
2x19dm? 2x251 39dm?, 1001 59 dm?, 1501
50-100 100-300 100-500

1100 mm 1030 mm 1365 mm

938 mm 894 mm 894 mm

485 mm 1078 mm** 1078 mm**

134 kg 216 kg** 256 kg**

27 kW 27 kW 41 kW

= 27 kW 34 kW

3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
78.530,- = =

Bez doptaty = =
10.330,- = =
10.660,- = =

11.710,- = =

16.160,- = =

11.000,- = =

= 86.150,- 114.490,-

= 3.430,- 3.430,-

= 4.700,- 4.700,-

= 5.450,- 5.450,-

— 15.080,- 15.080,-

= 4.350,- 4.350,-

= 1.760,- 2.020,-

= 4.640,- 6.000,-

12.550,- 15.070,- 17.180,-

Strona [58]

Strona [60]

Strona [60]
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Opcje iVario

Gotowanie pod cisnieniem

Dzieki opcji gotowania pod cisnieniem mozliwe jest szybkie przyrzadzanie réznych delikatnych potraw. Gwarantuje réwnomierny, optymalny poziom
cisnienia i zapewnia, ze zachowana zostanie struktura komoérkowa zywnosci. Jest to bezpieczny system niewymagajacy konserwacji.

Maksymalne nadcisnienie: 300 mbar.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
— 12.550,- 15.070,- 17.180,-

iZoneControl
Indywidualny podziat dna kadzi na strefy z réznymi temperaturami.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioPro L iVario Pro XL
4.540,- ° ° °

Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach
Zastosowanie inteligentnych $ciezek przyrzadzania do gotowania w niskiej temperaturze, konfitowania i gotowania metoda prézniowg sous vide.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
3.530,- ° ° °

Zablokowany tryb frytowania
Tryb pracy ,Frytowanie” nie jest dostepny. Opcje te mozna wykorzystac celem obnizenia kosztéw, eliminujac koniecznos¢ instalacji ewentualnego sprzetu
gasniczego wymaganego w przypadku przekroczenia wartosci granicznych.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
Bez doptaty Bez doptaty Bez doptaty Bez doptaty
Modut WiFi
Urzadzenie mozna podtaczy¢ do dostepnej sieci WiFi poprzez zintegrowany modut WiFi, np. w celu potaczenia z ConnectedCooking.
iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
1.470,- ° ° °

Ztacze Ethernet
Urzadzenie mozna podtfaczy¢ przewodem do dostepnej sieci internetowej za pomoca zintegrowanego interfejsu Ethernet, np. w celu potaczenia z
ConnectedCooking lub w celu transferu danych HACCP.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL

660,- 660,- 660,- 660,-

Gniazdko z zabezpieczeniem réznicowopradowym
Zintegrowane gniazdo napieciowe (230V) posiada zabezpieczenie réznicowopradowe.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL

960,- 960,- 960,- 960,-

Przygotowanie podtaczenia do instalacji optymalizujacej zuzycie energii
Podtaczania do urzadzenia optymalizujacego zuzycie energii (np. Sicotronic, RSW). Odpowiednie zaciski
przytaczeniowe s3 juz wstepnie zamocowane wewnatrz urzadzenia.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
810,- 810,- 810,- 810,-
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Opcje iVario

Przygotowanie wyjscia dla powiadomiert SOLAS (Safety of Life at Sea)

Urzadzenie jest wyposazone w dodatkowy ogranicznik temperatury i mozna podtaczyc je do zewnetrznego generatora sygnatu 230 V (maks. 8A, nie
wchodzi w zakres dostawy). Odpowiednie zaciski przytaczeniowe sa juz wstepnie zamocowane wewnatrz urzadzenia i umozliwiaja: wyswietlanie
informacji o podtaczeniu urzadzenia do napiecia, wyswietlanie informacji o przegrzaniu oleju i wytaczenie ze eksploatacji za pomoca wytacznika
bezpieczenstwa (aparat nie jest dotaczony do zestawu). Styk bezpotencjatowy jest zintegrowany i nie trzeba go zamawia¢ oddzielnie. Brak mozliwosci
taczenia z opcja ,Gniazdka z zabezpieczeniem réznicowopradowym”.

Uwaga:

W przypadku instalacji Marine dopuszczalne s3 wylacznie nastepujace konfiguracje (DNV-GL):

iVario 2-XS oraz iVario Pro 2-S: Urzadzenie z nézkami z tworzywa sztucznego 90 mm, zestaw do mocowania urzadzenia (60.76.118) i podstawa
MarineLine (typ 2-XS: 60.31.701, typ 2-S: 60.31.702).

iVario Pro L oraz iVario Pro XL: Urzadzenie z konstrukcja nosng na nézkach ze stali szlachetnej.

No6zki podstawy / konstrukcji nosnej wykonane ze stali szlachetnej nalezy koniecznie przymocowa¢ do podtogi za pomoca $rub lub przyspawac.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
860,- 860,- 860,- 860,-

Przygotowanie do podtaczenia zdalnego wylaczania i wyjscia sygnatéw

Urzadzenie mozna podtaczy¢ do zewnetrznej sygnalizacji akustycznej 230 V (maks. 8 A, nie dotaczono do zestawu). Odpowiednie zaciski przytgczeniowe
s3 juz wstepnie zamocowane wewnatrz urzadzenia. Umozliwiaja one wyswietlanie informacji o podtaczeniu urzadzenia do napiecia i przegrzaniu oleju
oraz wytaczanie przez zewnetrzny wytacznik awaryjny (urzadzenia nie dotaczono do zestawu). Styk bezpotencjatowy jest zintegrowany i nie trzeba go
zamawiac oddzielnie. Brak mozliwosci taczenia z opcja ,Gniazdka z zabezpieczeniem réznicowopradowym”.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
860,- 860,- 860,- 860,-
Styk bezpotencjatowy
Urzadzenie jest wyposazone w wewnetrzny, wstepnie zmontowany, bezpotencjatowy styk pomocniczy do raportowania informacji o stanie urzadzenia.
iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
660,- 660,- 660,- 660,-

Ostona panelu obstugi z zamknieciem
Ostona panelu obstugi z zamknieciem chroni urzadzenie przed niepozadanym uzyciem.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
2.770,- 2.770,- 2.770,- 2.770,-

Przytacze goracej wody
Mozliwos¢ podtaczenia urzadzenia do zimnej i cieptej wody. Dzieki zastosowaniu cieptej wody czas nagrzewania podczas gotowania jest krotszy. Waz
doprowadzajacy wode (1,50 m) wchodzi w zakres dostawy.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
- - 1.760,- 1.760,-

Balanced Power
W ramach tej opcji moc przytaczeniowa jest nizsza w poréwnaniu z urzadzeniem standardowym, aby spetni¢ wymogi ograniczonych warunkéw
instalacyjnych. Jednoczes$nie zmianie ulegaja czasy rozgrzewania i przyrzadzania potraw.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVario ProL iVario Pro XL
= = Bez doptaty Bez doptaty

o Standard | © Opcjonalnie | — Niedostepne
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Opcje montazu iVario 2-XS oraz iVario Pro 2-S

iVario mozna optymalnie zintegrowac praktycznie w kazdej kuchni. Koncepcja modutowa zapewnia liczne mozliwosci ustawienia i montazu. Zgodnie z
zyczeniem klienta.

Ustawienie na blacie
Ustawienie z wykorzystaniem nézek z tworzywa sztucznego o wysokosci 45 mm i cokotu uszczelniajacego.

Opcja Typ 2-XS Bez doptaty
Opcja Typ 2-S Bez doptaty

Podstawa na nézkach z elektryczna regulacja wysokosci

Zakres regulacji: + 175 mm / - 25 mm w porédwnaniu z wysokoscig standardowa. 2 wysuwane poétki, 6 par prowadnic
1/1 GN (325 x 530 mm). Zamkniete Scianki boczne i sufit. Brak koniecznosci posiadania oddzielnego przytacza
elektrycznego, sterowanie za posrednictwem ekranu iVario. Wraz z elastycznym wezem odprowadzajacym.

60.31.326 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 713 | 570-770 mm 13.960,-
60.31.327 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 895 | 570-770 mm 16.160,-

Podstawa na nézkach
2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1,/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.
4 nézki z regulacja.

60.31.221 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 717 | 595 mm 8.140,-
60.31.319 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 7100 | 899 | 595 mm 10.330,-

Podstawa na nézkach ze stali nierdzewnej
2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.
4 ndzki ze stali nierdzewnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

60.31.538 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130 | 717 | 595 mm 8.470,-
60.31.539 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130|899 | 595 mm 10.660,-

Podstawa na koétkach skretnych
2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.
4 kotka skretne o $rednicy 125 mm, w tym 2 z hamulcem (tylne).

60.31.317 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145 | 809 | 595 mm 9.510,-
60.31.320 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145[991 | 595 mm 11.710,-

Podstawa do ustawiania na cokole z rama montazowa

2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i géra zabudowane, tyt otwarty, bez nég.
Rama montazowa do stabilnego i higienicznego ustawiania na cokole.

Minimalna gtebokos¢ cokotu 600 mm dla typu 2-XS, 650 mm dla typu 2-S.

60.31.540 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 717 | 464 mm 8.800,-
60.31.541 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 464 mm 11.000,-

Podstawa MarineLine

10 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm) z mocowaniem. Scianki boczne i sufit zamkniety, tyt otwarty. 4 nézki ze stali
szlachetnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

Urzadzenie nalezy przymocowac do podstawy za pomoca zestawu do mocowania urzadzenia 60.76.118.

60.31.701 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 694 | 595 mm 9.320,-
60.31.702 Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 876 | 595 mm 11.540,-
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Opcje montazu iVario Pro L oraz iVario Pro XL

iVario mozna optymalnie zintegrowac praktycznie w kazdej kuchni. Koncepcja modutowa zapewnia liczne mozliwosci ustawienia i montazu. Zgodnie z
zyczeniem klienta.

Podstawa na nézkach z elektryczna regulacja wysokosci

Zakres regulacji: + 175 mm / - 25 mm w poréwnaniu z wysokoscig standardowg. Ustawienie na podstawie na nézkach
ze stali szlachetnej z elektryczng regulacjg wysokosci, do instalacji jako urzadzenie podtogowe. Brak koniecznosci
posiadania oddzielnego przyfacza elektrycznego, sterowanie za posrednictwem ekranu iVario. Do zestawu dotgczony

N

E | jest elastyczny waz odprowadzajacy.
Opcja TypL 15.080,-
Opcja Typ XL 15.080,-

Podstawa na nézkach z tworzywa sztucznego
Ustawienie na konstrukcji nosnej na nézkach z tworzywa sztucznego o wysokosci 150 mm, do instalacji jako urzadzenie

podtogowe.
Opcja Typ L 3.430,-
Opcja Typ XL 3.430,-

Podstawa na nézkach ze stali szlachetnej
Ustawienie na konstrukcji nosnej na nézkach ze stali szlachetnej o wysokosci 150 mm z mozliwoscia przymocowania, do
instalacji jako urzadzenie podtogowe.

Opcja Typ L 4.700,-
Opcja Typ XL 4.700,-

Podstawa na kétkach skretnych

Ustawienie na konstrukcji nosnej z 4 montowanymi kétkami skretnymi (bez regulacji), do instalacji jako mobilne
urzadzenie podtogowe. 4 kétka skretne o @ 125 mm, w tym 2 z hamulcem. Wysokos¢ uzytkowa: 150 mm. Brak
mozliwosci faczenia z opcjg gotowania pod cisnieniem.

Opcja Typ L 5.450,-
Opcja Typ XL 5.450,-

Podstawa do ustawiania na cokole
Ustawienie na podstawie bez nézek do higienicznego montazu na cokole bez dodatkowych akcesoriéw montazowych. Z
czterema nogami poziomujacymi z regulacja wysokosci. Minimalna gtebokos$¢ cokotu 650 mm.

Opcja Typ L 4.350,-
Opcja Typ XL 4.350,-
Ostony do podstawy

Tylna ostona zamyka strefe miedzy elementami bocznymi i zakrywa tym samym przytacza. Mozliwos¢ taczenia ze
wszystkimi wersjami podstaw. Brak mozliwosci faczenia z ,Miejsce do przechowywania w podstawie”.

Opcja TypL 1.760,-
Opcja Typ XL 2.020,-

Miejsce do przechowywania w podstawie
Miejsce do przechowywania w podstawie obejmuje prowadnice do przechowywania pojemnikéw GN i akcesoridw. Tyt
zamkniety. Mozliwos¢ taczenia ze wszystkimi wersjami podstaw. Brak mozliwosci faczenia z ,Ostonowym do podstawy”.

Opcja Typ L 4.640,-
Opcja Typ XL 6.000,-

Zestaw uchwyt $cienny
Do montazu $ciennego urzadzenia podstawowego (bez konstrukcji nosnej) w celu tatwego czyszczenia przestrzeni pod
urzadzeniem.

60.75.993  TypL 9.700,-
60.75.934  TypXL 10.250,-
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Akcesoria, typ 2-XS

Wyposazenie podstawowe akcesoria, typ 2-XS (dotaczone do iVario 2-XS)

W zestawie:

2 x60.74.797 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ 2-XS 1 x60.74.970 Kosz do gotowania, typ 2-XS

1x60.75.019 Kosz do frytowania, typ 2-XS
1x60.73.927 Gabka do czyszczenia

Szpatutka

60.71.643 Szpatutka 25, szerokos¢ 250 mm
60.77.042 Szpatutka 33, szeroko$¢ 330 mm
~T1 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania
Ill\_h_h \,____:___)___;__A\\ﬂ Do zawieszania koszy w systemie AutolLift.
V 6074791  Typ2-XS

Kosz do gotowania

Do gotowania w koszach z AutoLift. Wytgcznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i

opuszczania.
60.74.970 Typ 2-XS

opuszczania.

60.75.019

: TR il i

e
i i
!]]rrIJ]]i”lJEIilrji=|JJIJrJJ]ilIJJJrIJLIH;IJJJ”
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e 60.74.666

7 ”mmy- Sito

temperaturach.

60.74.832

60.75.300

60.75.978

60.75.979

60.76.407

60.75.302
60.75.303
60.75.982
60.75.311
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1x60.74.666 Sito, typ 2-XS

Do tatwego i ergonomicznego obracania i wyjmowania produktéw z iVario.

Kosz do frytowania
Do frytowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i

Typ 2-XS

Do odsaczania produktéw gotowanych luzem.

Typ 2-XS, 2-S

Ruszt na dno kadzi
Zapobiega bezposredniemu kontaktowi produktéw z dnem kadzi podczas przyrzadzania potraw w niskich

Typ 2-XS

Zestaw 4 koszy porcjujacych

Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych + rama na
kosze porcjujace

Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z
pokrywa + rama na kosze porcjujace

Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania + rama na
kosze porcjujace

Zestaw 4 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych, 4 koszy
porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z pokrywa, 2 ramy na
kosze porcjujace, typ 2-XS.

Elementy w zestawie maja o 10% nizsza cene w poréwnaniu z cena detaliczna.

Zestaw 2 koszy porcjujacych

Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych
Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych
Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania
Zestaw 2 pokryw do kosza porcjujacego 1/6 GN (176 x 162 mm)

280,-
420,-

330,-

990,-

990,-

380,-

B0~

1.700,-

1.0}~

1.700,-

3.060,-

710,-
710,-
710,-
220,-



Akcesoria, typ 2-XS

VarioMobil 1/1 GN
Do transportowania zywnosci w pojemnikach 1/1 GN (325 x 530 mm) oraz ich fatwego i bezpiecznego oprézniania
(pojemniki GN nie sa zawarte w zestawie). Z 4-poziomowa regulacja wysokosci.

60.73.349  Typ2-XS, 2-S 3.780,-

Podstawa
2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.

60.31.221 Z n6zkami, wymiary szer. | gr. | wys.: 7100|717 | 595 mm 8.140,-
60.31.538 Z nézkami ze stali szlachetnej, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130 | 717 | 595 mm 8.470,-
60.31.317 Na koétkach skretnych, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145 | 809 | 595 mm 9.510,-
60.31.540 Do ustawiania na cokole z rama montazowa, 8.800,-

wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 717 | 464 mm

60.31.326 Z elektryczna regulacjg wysokosci (tyt zamkniety), 13.960,-
wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 713 | 570-770 mm

Podstawa MarinelLine

10 par prowadnic 1,/1 GN (325 x 530 mm) z mocowaniem. Scianki boczne i sufit zamkniety, tyt otwarty. 4 nézki ze stali
szlachetnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

Urzadzenie nalezy przymocowac do podstawy za pomoca zestawu do mocowania urzadzenia 60.76.118.

60.31.701 Typ 2-XS, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 694 | 595 mm 9.320,-

@:;; drj Zestaw do mocowania urzadzenia

l“——“' “———1 Do mocowania urzadzen na posiadanym blacie lub podstawie (2 sztuki).

60.76.118 Typ 2-XS, 2-S 440

Zestaw przylaczeniowy do odptywu wody

@ Ztozony z rur odptywowych DN 40.
0 8700745  Typ2-XS,2-S 610,-
- Pamieé¢ USB RATIONAL
n
42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programoéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 70,-
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Akcesoria, typ 2-S

Wyposazenie podstawowe akcesoria
Elementy w zestawie maja o 10% nizsza cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.

87.00.742 Typ 2-S 4.455 -
W zestawie:

1x60.71.643 Szpatutka 25 2 x60.75.359 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ 2-S

1 x60.74.986 Kosz do gotowania, typ 2-S 1x60.75.330 Kosz do frytowania, typ 2-S

1 x 60.74.666 Sito, typ 2-S 2 x 60.74.663 Ruszt na dno kadzi, typ 2-S

1x60.73.927 Gabka do czyszczenia

Szpatutka
Do tatwego i ergonomicznego obracania i wyjmowania produktéw z iVario.
60.71.643 Szpatutka 25, szeroko$¢ 250 mm 280,-
60.77.042 Szpatutka 33, szeroko$¢ 330 mm 420,-
topatka
Do bezpiecznego i tatwego oprdzniania i porcjowania wiekszych ilosci produktow.
60.73.348 topatka nieperforowana 600,-
60.73.586 topatka perforowana 600,-

Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania

= , Do zawieszania koszy w systemie AutolLift.
=\

60.75.359 Typ 2-S BSOS

Kosz do gotowania
Do gotowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.74.986  Typ2-S 1.320,-

Kosz do frytowania
Do frytowania w koszach z AutoLift. Wytgcznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.75330  Typ2-S 1.320,-

i) Sito
S . .
A Do odsaczania produktéw gotowanych luzem.
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60.74.666 Typ 2-X§, 2-S 380,-

Ruszt na dno kadzi
Zapobiega bezposredniemu kontaktowi produktéw z dnem kadzi podczas przyrzadzania potraw w niskich
temperaturach.

60.74.663  Typ2-S,L XL 440

Zestaw 6 koszy porcjujacych

60.75.305 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych + rama na 2.530,-
kosze porcjujace

60.75.306 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z 2.530,-
pokrywa + rama na kosze porcjujace

60.75.307 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania + rama na 2.530,-
kosze porcjujace

60.76.408 Zestaw 6 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych, 6 koszy 4.550,-

porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych z pokrywa, 2 ramy na
kosze porcjujace, typ 2-S.
Elementy w zestawie maja o 10% nizsza cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.
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Akcesoria, typ 2-S
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Zestaw 2 koszy porcjujacych

60.75.302
60.75.303
60.75.982
60.75.311

Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) nieperforowanych
Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) perforowanych
Zestaw 2 koszy porcjujacych 1/6 GN (176 x 162 mm) do frytowania
Zestaw 2 pokryw do kosza porcjujacego 1/6 GN (176 x 162 mm)

VarioMobil 1/1 GN
Do transportowania zywnosci w pojemnikach 1/1 GN (325 x 530 mm) oraz ich tatwego i bezpiecznego oprdézniania
(pojemniki GN nie sa zawarte w zestawie). Z 4-poziomowa regulacjg wysokosci.

60.73.349

Typ 2-XS, 2-S

Wézek na kosze
Do przechowywania, transportowania i suszenia koszy do frytowania i gotowania. Pojemnosc¢: maks. 16 blach 1/1 GN

lub maks. 3 kosze (typ 2-S lub L, XL) T Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania (typ L lub XL).

60.73.612

Podstawa

Typ 2-S, L, XL

710,-
710,-
710,-
220,-

3.780,-

5.380,-

2 wysuwane pétki, 6 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm). Scianki boczne i sufit zamkniety, tylna strona otwarta.

60.31.319
60.31.539
60.31.320
60.31.541

60.31.327

Z nézkami, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 595 mm

Z nézkami ze stali szlachetnej, wymiary szer. | gr. | wys.: 1130 | 899 | 595 mm
Na kétkach skretnych, wymiary szer. | gr. | wys.: 1145|991 | 595 mm

Do ustawiania na cokole z rama montazowa,

wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 899 | 464 mm

Z elektryczna regulacja wysokosci (tyt zamkniety),

wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 895 | 570-770 mm

Podstawa MarinelLine
10 par prowadnic 1/1 GN (325 x 530 mm) z mocowaniem. Scianki boczne i sufit zamkniety, tyt otwarty. 4 nézki ze stali
szlachetnej przystosowane do mocowania (brak regulacji).

Urzadzenie nalezy przymocowac do podstawy za pomoca zestawu do mocowania urzadzenia 60.76.118.

60.31.702

Typ 2-S, wymiary szer. | gr. | wys.: 1100 | 876 | 595 mm

Zestaw do mocowania urzadzenia
Do mocowania urzadzen na posiadanym blacie lub podstawie (2 sztuki).

60.76.118

Typ 2-XS, 2-S

Zestaw przytaczeniowy do odptywu wody
Ztozony z rur odptywowych DN 40.

87.00.745 Typ 2-XS, 2-S
Pamiec¢ USB RATIONAL
42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programoéw przyrzadzania potraw i danych HACCP

10.330,-
10.660,-
11.710,-
11.000,-

16.160,-

11.540,-

440,-

610,-

70,-
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Akcesoria, typ L, XL

Wyposazenie podstawowe akcesoria
Elementy w zestawie maja o 10% nizsza cene w poréwnaniu z ceng detaliczna.

87.00.743
87.00.744

Typ L, w zestawie:

1x60.77.042 Szpatutka 33

Typ XL, w zestawie:

1x60.77.042 Szpatutka 33

5.130,-

6.858,-

1x60.75.909 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ L
2 x 60.74.983 Kosz do gotowania, typ L, XL 1x60.75.975 Sito, typ L
2 x60.74.663 Ruszt na dno kadzi, typ L, XL 1x60.73.927 Gabka do czyszczenia

1x60.75.129 Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania, typ XL

3 x 60.74.983 Kosz do gotowania, typ L, XL 1 x 60.74.908 Sito, typ XL
3 x60.74.663 Ruszt na dno kadzi, typ L, XL 1x60.73.927 Gabka do czyszczenia
Szpatutka
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Do tatwego i ergonomicznego obracania i wyjmowania produktéw z iVario.

60.71.643 Szpatutka 25, szerokos¢ 250 mm
60.77.042 Szpatutka 33, szerokos¢ 330 mm

Szpatutka do mieszania
Do mieszania produktéw w temperaturze do 120 °C.

60.72.131 Typ L, XL

topatka

Do bezpiecznego i tatwego oprdzniania i porcjowania wiekszych ilosci produktow.

60.73.348 topatka nieperforowana
60.73.586 topatka perforowana

Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania
Do zawieszania koszy w systemie AutolLift.

60.75.909 Typ L
60.75.129 Typ XL

Kosz do gotowania
Do gotowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potfaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.74.983  TypL,XL

Kosz do frytowania
Do frytowania w koszach z AutoLift. Wytacznie w potaczeniu z ramieniem do automatycznego podnoszenia i
opuszczania.

60.75.391 Typ L, XL

Sito
Do odsaczania produktéw gotowanych luzem.

60.75.975 TypL
60.74.908 Typ XL

280,-
420,-

820,-

600,-
600,-

990,-
1.150,-

1.320,-

1.320,-

660,-
660,-



Akcesoria, typ L, XL

Ruszt na dno kadzi

Zapobiega bezposredniemu kontaktowi produktéw z dnem kadzi podczas przyrzadzania potraw w niskich
temperaturach.

Zalecenia: typ L: 2 sztuki, typ XL: 3 sztuki.

60.74.663 Typ 2-S, L, XL 440,-

/~S VarioMobil 2/1 GN
4 Do transportowania zywnosci w pojemnikach 2,/1 GN (650 x 530 mm) lub 1/1 GN (325 x 530 mm) oraz ich tatwego i
bezpiecznego oprdzniania (pojemniki GN nie s3 zawarte w zestawie). Z regulacjg wysokosci (2 poziomy).

60.70.107 Typ L, XL 73200~

Woézek na kosze
Do przechowywania, transportowania i suszenia koszy do frytowania i gotowania. Pojemnos¢: maks. 16 blach 1/1 GN
lub maks. 3 kosze (typ 2-S lub L, XL) T Ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania (typ L lub XL).

60.73.612 Typ 2-S, L, XL 5.380,-

Woézek na olej
Do napetniania kadzi oraz do przechowywania i filtrowania oleju. Z funkcja wstepnego podgrzewania do roztapiania
ttuszczéw lub schtodzonego oleju. Mozliwos¢ ttoczenia goracego ttuszczu.

60.74.941 Typ L, XL 22.140,-
. «l,  Zestaw do mocowania na podtodze
\___gg \\'é;f‘ Do bezpiecznego pozycjonowania urzadzen (wersja ustawienia z nézkami z tworzywa sztucznego) na podtodze (2 sztuki).
60.72.905 Typ L, XL 540,
Zestaw uchwyt $cienny

Montaz $cienny urzadzenia podstawowego (bez konstrukcji no$nej) w celu tatwego czyszczenia przestrzeni pod
urzadzeniem. Ze zintegrowanym odprowadzaniem pary.

60.75.993  TypL 9.700,-
60.75.934  TypXL 10.250,-

Zestaw przytaczeniowy do odptywu wody

e Ztozony z rur odptywowych DN 50.
& 87.00.746 Typ L, XL 610,-
- Pamie¢ USB RATIONAL
0
42.00.162 Pamie¢ USB 3.0 do zapisu programéw przyrzadzania potraw i danych HACCP 70,-
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VAN

Produkty do pielegnacji iVario

Ramie czyszczace wraz z 4 naktadkami
Sktada sie z 1 ramienia czyszczacego, 2 naktadek czyszczacych szorstkich oraz 2 naktadek czyszczacych miekkich.

60.73.925  Typ2-XS,2-S,L, XL 670,

Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, szorstkich
Do czyszczenia ciezszych zabrudzen nalezy stosowac ramie czyszczace.

60.73.922 Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, szorstkich 260,-

Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, miekkich
Do czyszczenia zabrudzen w potaczeniu z ramieniem czyszczacym.

60.73.923 Zestaw 2 naktadek do czyszczenia, miekkich 260,-

Zestaw 6 gabek do czyszczenia
Do szybkiego i skutecznego czyszczenia kadzi.

60.73.924 Zestaw 6 gabek do czyszczenia 520,-

Preparat myjacy do silnych zabrudzen
Doskonale wsparcie w utrzymaniu higienicznej czystosci.

9006.0153 Preparat myjacy do silnych zabrudzen, 101 330,-

Zestaw do czyszczenia
W zestawie 10 | preparat myjacy do silnych zabrudzen, 1 ramie czyszczace, 2 naktadki czyszczace szorstkie,
2 naktadki czyszczace miekkie, 1 gabka.

60.73.920 Zestaw do czyszczenia 860,-
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Mozliwosci doposazenia iVario 2-XS i iVario Pro 2-S*

Mozliwosci doposazenia

Nrart. Opis Rodzaj Wskazéwka
urzadzenia
60.31.432 Zestaw 4 nozek z tworzywa sztucznego z regulacjg do 248, 25
podstawy
60.31.524 Zestaw 4 ndzek ze stali szlachetnej do podstawy 2-XS, 2-S
60.31.433 Zestaw 4 kotek skretnych do podstawy 2-XS, 2-S
60.77.055 Zestaw ramy montazowej do ustawiania na cokole 2-XS
60.77.048 Zestaw ramy montazowej do ustawiania na cokole 2-S
87.00.749 Zestaw podtaczeniowy urzadzenia, regulacja wysokosci 2-XS, 2-S Dotaczony do podstawy z elektryczng regulacja
(elastyczny waz odptywowy DN50-DN50,/40) wysokosci.
Dodatkowo wymagany jest zestaw przytaczeniowy do
odptywu wody.
= Regulacja wysokosci do podstawy 2-XS, 2-S Nie ma mozliwosci pézniejszego doposazenia.
Zestawy modyfikacji (zamawiane wylacznie jako czes$¢ serwisowa)
Nr art. Opis Rodzaj Wskazéwka
urzadzenia
87.01.813S Zestaw modyfikacji - podtaczenie systemu optymalizacji 2-XS, 2-S
energii
87.01.643S Zestaw modyfikacji - podtaczenie przewodu Ethernet 2-XS, 2-S
87.01.821S Zestaw modyfikacji - podtaczenie styku bezpotencjatowego  2-XS, 2-S
87.01.833S Zestaw modyfikacji - demontaz spryskiwacza recznego 2-XS, 2-S
87.01.848S Zestaw modyfikacji - zamykany panel obstugi RATIONAL 2-S
87.01.849S Zestaw modyfikacji - zamykany panel obstugi RATIONAL 2-XS
87.01.819S Zestaw modyfikacji - wytacznik réznicowopradowy 2-XS, 2-S Wytacznie dla napiecia 3 NAC 400 V 50/60 Hz
Modyfikacja nég z 90 mm na 45 mm:
87.01.835S Cokot uszczelniajacy 2-XS Nogi 90 mm mozna zamieni¢ na nogi 45 mm.
87.01.834S Cokot uszczelniajacy 2-S Nogi 90 mm mozna zamieni¢ na nogi 45 mm.
Modyfikacja nég z 45 mm na 90 mm:
87.01.591S Noga przednia 90 mm 2-XS, 2-S
87.01.590S Noga tylna 90 mm 2-XS, 2-S W przypadku modyfikacji wymagane 2 szt.
Opcje mozliwe do aktywacji**
Nr art. Opis Rodzaj Wskazéwka
urzadzenia
80.00.490 Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach 2-XS Konieczna aktualizacja oprogramowania LMX-2.3.16 lub
wyzsza.
80.00.491 Modut WiFi 2-XS Konieczna aktualizacja oprogramowania LMX-2.3.16 lub
wyzsza.
80.00.492 iZoneControl 2-XS Konieczna aktualizacja oprogramowania LMX-2.3.16 lub

*Cena na zadanie
**W celu zamdwienia prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta RATIONAL.

wyzsza.
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Mozliwosci doposazenia iVario Pro L i XL*

Mozliwosci doposazenia

Nrart. Opis Rodzaj Wskazéwka
urzadzenia
60.74.364 Zestaw 4 ndzek z tworzywa sztucznego z regulacja L, XL Do podstawy.
60.74.500 Zestaw 4 ndzek ze stali szlachetnej z regulacja L, XL Do podstawy.
60.71.267 Zestaw 4 koétek skretnych L, XL Do podstawy. Niedozwolone w przypadku urzadzen z
opcja gotowania pod cisnieniem.
60.76.119 Zestaw montazowy do ustawiania na cokole L, XL Do podstawy.
60.74.865 Miejsce do przechowywania w podstawie L
60.74.696 Miejsce do przechowywania w podstawie XL
60.76.306 Ostony do podstawy L
60.76.305 Ostony do podstawy XL
87.00.749 Zestaw podtaczeniowy urzadzenia, regulacja wysokosci L, XL Dotaczony do podstawy z elektryczng regulacja
(elastyczny waz odptywowy DN50-DN50,/40) wysokosci.
Dodatkowo wymagany jest zestaw przytaczeniowy do
odptywu wody.
80.00.615 Balanced Power ON, typ L, XL L, XL Wytacznie dla napiecia 3 NAC 400 V 50/60 Hz
80.00.616 Balanced Power OFF, typ L, XL L, XL Wytacznie dla napiecia 3 NAC 400 V 50/60 Hz
= Podstawa z elektryczna regulacja wysokosci L, XL Nie ma mozliwosci pézniejszego doposazenia.
Zestawy modernizacyjne(zamawiane wytacznie jako czg$¢ serwisowa)
Nrart. Opis Rodzaj Wskazéwka
urzadzenia
87.01.793S Zestaw modyfikacji - podstawy L, XL Zawiera kompletng podstawe do iVario Pro L i XL. Nogi
nalezy zamawiac oddzielnie.
87.01.814S Zestaw modyfikacji - podtaczenie systemu optymalizacji L, XL
energii
87.01.792S Zestaw modyfikacji - podtaczenie przewodu Ethernet L, XL
87.01.821S Zestaw modyfikacji - podtaczenie styku bezpotencjatowego L, XL
87.01.833S Zestaw modyfikacji - demontaz spryskiwacza recznego L, XL
87.01.848S Zestaw modyfikacji - zamykany panel obstugi RATIONAL L, XL
87.01.820S Zestaw modyfikacji - wytacznik réznicowopradowy L, XL Wytacznie dla napiecia 3 NAC 400 V 50/60 Hz
87.01.901S Zestaw modyfikacji - przytacze wody goracej L, XL

*Cena na zadanie
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Cechy wyposazenia iVario

Funkcje

iCookingSuite, inteligentna funkcja pomocnicza z 6 trybami pracy: Mieso, ryby, warzywa i dodatki, dania z
jajek, potrawy mleczne i stodkie, zupy i sosy lub 5 metod gotowania: pieczenie, smazenie, frytowanie, duszenie
i Finishing dla tatwego wprowadzania pozadanego rezultatu z automatyczng regulacja idealnego procesu
gotowania

Specyficzne dla danego kraju, wstepne ustawienia parametréw gotowania niezalezne od ustawionego jezyka.
Mozliwy jest wybdr drugiej, dodatkowej kuchni krajowe;j.

Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach (réwniez przez noc), konfitowanie, gotowanie prézniowe
metoda sous vide

iZoneControl — elastyczny podziat dna kadzi na strefy z réznymi temperaturami.

Tryb reczny: Gotowanie przy dowolnie regulowanej temperaturze cieczy, temperaturze dna kadzi oraz
temperaturze oleju. Zakres temperatury od 30 °C-250 °C

Zarzadzanie energia iVarioBoost

Tworzenie specyficznych dla uzytkownika profili MyDisplay umozliwiajacych indywidualna konfiguracje
urzadzenia i obstuge, np. indywidualny ekran startowy

1200 programdéw po maks. 12 krokéw z mozliwoscia dowolnego programowania i nazywania
Dwie niezaleznie pracujace kadzie

System podnoszenia i opuszczania koszy AutoLift

Rozpoznawanie trybu pracy w kadzi: nie ma mozliwosci przypalenia sie oleju

Przyrzadzanie potraw w trybie delta-T umozliwiajace tagodna obrébke duzych kawatkéw miesa
Gotowanie delikatne umozliwiajace optymalne przyrzadzanie produktéw wrazliwych

Doptyw wody, automatyczne napetnianie kadzi precyzyjna ilosciag wody

Funkcja gotowania pod cisnieniem gwarantujaca krétsze czasy pracy i wieksza wydajnos¢ produkcyjna

Obstuga

Kolorowy wyswietlacz TFT o przekatnej 10,1" z pojemnosciowym szklanym ekranem dotykowym i czytelnymi
symbolami utatwiajacymi intuicyjna obstuge

Centralne pokretto ustawien z funkcja ,push” umozliwiajaca potwierdzanie wprowadzonych danych
Obstuga w ponad 40 jezykach do wyboru

Lista 10 ulubionych, najczesciej uzywanych sciezek przyrzadzania iCookingSuite oraz programoéw recznych,
tatwych do znalezienia pod gwiazdka ulubionych na ekranie startowym

Cyfrowy wyswietlacz temperatury

Wyswietlanie wartosci zadanych i rzeczywistych

Cyfrowy timer 0—24 h z ustawieniami statymi; dostepne ustawienia godz./min. lub min./sek.

Ustawienia dzwonka i kontrastu wyswietlacza

Obszerna, kontekstowa funkcja wyszukiwania i pomocy

Cyfrowa instrukcja obstugi z praktycznymi wskazéwkami i obszernymi przyktadami zastosowania, ktére
mozna uruchomic jako Sciezke przyrzadzania z instrukcji obstugi

Monitorowanie urzadzenia z poziomu komputera PC, smartfona lub tabletu za pomoca ConnectedCooking

@ Standard | o Opcjonalnie | — Niedostepne

iVario
2-XS

iVario Pro
2-S

XL
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Cechy wyposazenia iVario

Elementy/cechy wyposazenia

System grzewczy iVarioBoost

Szybko reagujace, odporne na zarysowania, wysokowydajne dno kadzi

Czujnik temperatury potrawy z 6 punktami pomiaru (1 czujnik na kadz)

Wylewanie wody uzytej do gotowania albo mycia bezposrednio przez zintegrowany odptyw wody w kadzi

Zintegrowany, ergonomiczny spryskiwacz reczny z automatycznym systemem zwijania, mozliwoscia
przefaczenia strumienia (punktowy i prysznicowy) oraz zintegrowana funkcja odcinania wody

Zintegrowane gniazdko, 1 NAC 230 V

Mozliwos¢ ustawienia jednostek temperatury: °C lub °F

Magnetyczny uchwyt czujnik temperatury potrawy

Mozliwos¢ przechylania kadzi za pomoca cylindra elektrycznego

Pokrywa otwiera i zamyka sie za pomoca cylindra elektrycznego

Pokrywa ze zintegrowanym wlotem wody

ServiceDiagnose System (SDS) z automatycznym wyswietlaniem powiadomien serwisowych
Przytacze zimnej wody (z wezem doprowadzajacym 1,50 m)

Mozliwosc¢ podtaczenia do instalacji optymalizujacej zuzycie energii (tylko w przypadku napie¢ 3 NAC 400 Vi
3 NAC415V)

Przytacze sygnalizatoréw zewnetrznych / styku bezpotencjatowego np. do nadajnika sygnatu
Wyjscie dla powiadomien SOLAS (Safety of Live on Sea)

Przygotowanie do podtaczenia zdalnego wytaczania i wyjscia sygnatéow

Przytacze cieptej wody (z wezem doprowadzajacym 1,50 m)

Zintegrowany interfejs WiFi, np. do nawiazywania potaczenia z ConnectedCooking

Balanced Power

Specjalne napiecie na zagdanie (np. 3 AC 230V, 3 AC 400V, 3 AC 440V)

Komponenty wewnetrzne i zewnetrzne sa wykonane ze stali szlachetnej

Miejsce instalacji

No6zki z tworzywa sztucznego o wysokosci 90 mm
Ustawienie na podtodze (n6zki z tworzywa sztucznego 45 mm i cokét uszczelniajacy)
Podstawa na nézkach

Podstawa na nézkach ze stali nierdzewnej

Podstawa na kétkach skretnych

Podstawa z elektryczna regulacjg wysokosci nézek
Podstawa do ustawiania na cokole z rama montazowa
Podstawa MarineLine

Podstawa na nézkach z tworzywa sztucznego
Podstawa na nézkach ze stali szlachetnej

Podstawa na kétkach skretnych

Podstawa z elektryczng regulacjg wysokosci
Podstawa do ustawiania na cokole

Ostony do podstawy

Miejsce do przechowywania w podstawie

Uchwyt Scienny

e Standard | © Opcjonalnie | — Niedostepne
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Cechy wyposazenia iVario

Higiena, bezpieczenstwo pracy i ergonomia
Wskazniki pracy i ostrzegawcze, np. goracy olej przy frytowaniu
Zablokowany tryb frytowania

Ostona panelu obstugi z zamknieciem

Gniazdko z przetacznikiem réznicowopragdowym, 1 NAC 230 V
Ztacze Ethernet, np. do podtaczania do ConnectedCooking

Ztacze USB do transmisji danych HACCP i serwisowych, a takze do przesytania programéw do gotowania na
pamie¢ USB RATIONAL oraz do tatwej aktualizacji oprogramowania

Ogranicznik temperatury
Dostep do komory technicznej od frontu

Bezspoinowa, higieniczna kadz z zaokraglonymi naroznikami

Znak jakosci

Deklaracja zgodnosci: CE

Bezpieczenistwo elektryczne: SEMKO Intertek, ETL Safety, INMETRO, NOM
Bezpieczenstwo obstugi: GS, EAC, Watermark, IRAM, UA TR
Bezpieczenstwo i higiena: NSF, HCV-EU

Ochrona wody pitnej: SVGW, TZW, KUK WATER REG4

Poziom izolacji elektrycznej IPX 5

Instalacja na statkach: DNV-GL
o Standard | © Opcjonalnie | — Niedostepne

iVario
2-XS
[ )

o

o

o O

iVario Pro
2-S
[ ]

o

o O o

o O o

XL

o O o
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Znaki jakosci dla iVario

Ponizsze znaki jakosci potwierdzaja, ze nasze urzadzenia spetniaja wytyczne i standardy niezaleznych osrodkéw testowych i certyfikacyjnych. Dzieki
nim juz na pierwszy rzut oka wida¢, ze urzadzenia spetniajg krajowe i miedzynarodowe wymogi bezpieczeristwa, przyktadamy wage do wysokiej jakosci
produktéw i jesteSmy w stanie je udokumentowac. Blizsze informacje mozna znalez¢ na stronie rational-online.com.

Intertek| G

will connectivity

kiwa

approved

UK WATER
REGULATION 4

HCY

HACCR

ot aon
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Zgodnos¢ CE okredla najwazniejsze wymogi bezpieczeristwa stawiane produktom wprowadzanym na rynek
europejski.

Znak GS obowiazuje na terenie Europy i stanowi symbol bezpieczeristwa. Gwarantuje on uzytkownikom koficowym, ze
bezpieczerstwo produktu zostato przetestowane przez autoryzowana niezalezng instytucje trzecia (Intertek).

Instytut NSF dba o przestrzeganie standardow higieny NSF/ANSI w ramach wprowadzania nowych urzadzen na rynek.

Znak ETL-Safety to symbol bezpieczeristwa obowiazujacy na rynku pétnocnoamerykarskim. Informuje on o
przetestowaniu produktéw w akredytowanym laboratorium badawczym instytucji trzeciej i spetnianiu przez nie
obowiazujacych standardéw bezpieczeristwa i wymogdéw minimalnych na terenie Ameryki Pétnocnej.

Niniejszy certyfikat okresla wymogi odnosnie jakosci, bezpieczenstwa i wtasciwosci uzytkowych na rynku
szwajcarskim dla urzadzen w sektorze gazowym i wodnym.

Instytut EAC definiuje najwazniejsze wymogi dotyczace jakosci i bezpieczeristwa stawiane urzadzeniom na terenie
Eurazji.

Watermark zajmuje sie certyfikacjg urzadzen na rynku australijskim, gwarantujaca, ze sg one odpowiednio
dostosowane do uzytku.

INMETRO obowiazuje w Brazylii dla wszystkich urzadzen i komponentéw elektrycznych o mocy znamionowej 20 kW.

IRAM okresla warunki dopuszczenia na rynku argentyrnskim, w szczegdlnosci w zakresie elektroniki, instalacji
gazowych, mechanicznych, higieny, bezpieczenstwa i produktéw spozywczych.

DNV GL jest miedzynarodowym towarzystwem klasyfikacyjnym, ktdre certyfikuje wykonanie urzadzer do stosowania
na statkach.

Instytut UA TR definiuje najwazniejsze wymogi dotyczace jakosci i bezpieczeristwa stawiane urzadzeniom na terenie
Ukrainy.

TZW: oferuje badania zdatnosci higienicznej ze szczegdélnym uwzglednieniem zdatnosci wody pitnej dla wszystkich
segmentow krajowej i miedzynarodowej branzy wodnej.

RATIONAL jako swiatowy producent profesjonalnych urzadzen kuchennych zapewnit dla swoich produktéw
dopuszczenie do zastosowania facznosci WiFi. W celu uzyskania szczegétowych informacji na ten temat prosimy o
kontakt.

Regulatory Compliance Mark (RCM) to marka organéw regulacyjnych (Regulatory Authorities (RAs)) oraz
Australijskiego Urzedu ds. Komunikacji i Mediéw (ACMA), odpowiedzialna za przestrzeganie australijskich standardéw
dla produktéw elektrycznych.

KUK WATER REG4 to oznakowanie certyfikacji KIWA na rynku brytyjskim. Stanowi ono potwierdzenie spetniania
przez produkty i materiaty sanitarne wymogdw przepiséow dotyczacych dostarczania wody (armatury wodne)
wydanych w 1999 .

Instytut NSF-HCV zajmuje sie certyfikacja higienicznego bezpieczeristwa urzadzen przeznaczonych do przyrzadzania
potraw w Europie.



ConnectedCooking

ConnectedCooking to oparte na chmurze rozwiagzanie sieciowe i aplikacja na urzadzenia mobilne, umozliwiajaca
automatyczng dokumentacje danych HACCP oraz tworzenie i zarzadzanie programami gotowania. Aktualizacje
oprogramowania przeprowadzane s3 automatycznie. Motto stojace za ConnectedCooking to: ,Komfort.
Bezpieczenistwo. Inspiracja”. Ustuga gwarantuje zupetnie nowe i wygodne mozliwosci zastosowania.

Platforma oparta na chmurze pozwala uzytkownikom na bezposrednie korzystanie ze wszystkich funkcji. Aplikacja
ConnectedCooking jest dostepna do pobrania w odpowiednich sklepach App-Store w wersjach na urzadzenia iPhone i

= iPad oraz tablety i smartfony Android.

Rejestracja na stronie: ConnectedCooking.com

Adapter WiFi

Adapter WiFi z otworem kablowym, pasami montazowymi, czyscikiem, magnesem i ogranicznikiem pradu. Do
stosowania w SelfCookingCenter od 09/2071, VarioCookingCenter, iCombi (za wyjatkiem typu XS 6-2/3) oraz iVario.
Adapter WiFi umozliwia podtaczanie urzadzen RATIONAL wyposazonych w ztacze Ethernet do punktu dostepu WiFi.
Moze réwniez stuzy¢ do poszerzania zasiegu jako dodatkowy punkt dostepu WiFi i bezprzewodowego podtaczania do
pieciu dodatkowych urzadzen.

60.76.714 Adapter WiFi w zestawie z krétkim kablem do urzadzen nablatowych 1.430,-
60.76.603 Adapter WiFi w zestawie z dtugim kablem do urzadzen podtogowych 1.430,-

Interfejsy komunikacyjne

REST API

Za pomocya REST APl mozna przesyta¢ dane HACCP z ConnectedCooking do systeméw zewnetrznych. W tym celu
konieczna jest rejestracja urzadzern w ConnectedCooking. REST-API (znany réwniez jako RESTFul API) to interfejs API
(Application Programming Interface) lub interfejs sieciowy API, ktéry podlega ograniczeniom architektury REST i
umozliwia interakcje z ustugami sieciowymi RESTFful.

ConnectedCooking REST API bezptatnie

OPCUA

Interfejs komunikacyjny OPC UA zgodny z norma DIN 18898 umozliwia bezpieczne i wszechstronne podfaczanie
urzadzen RATIONAL do sieci. Opcja OPC UA w chmurze jest dostepna dla iCombi Pro, iVario, SelfCookingCenter i
VarioCookingCenter. W tym celu konieczna jest rejestracja urzadzer w ConnectedCooking.

ConnectedCooking OPC UA w chmurze bezptatnie

69



70



71



RATIONAL Sp. z o.0.
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