


JAKOSC
Komponenty naszych maszyn wytwarzane sq przez czolowych
swiatowych producentéw z USA, NIEMIEC, JAPONII.

1. DZIBANY blenderéw wytwarzane sq z PoliCarbon MATERIAL w Niemczech.
Pojemniki charakteryzujq sie:

- ZWIEKSZONA ODPORNOSCIA NA PEKNIECIA - SR QUALITY

- MOZNA MIKSOWAC CIEPLE KONSYSTENCJE

- KSZTALT RYNNOWY - powoduje nasuwanie surowca na miecze i lepsze przetwarzanie.
- NIE UWALNIA TOKSYCZNYCH SUBSTANCJI - bezpieczny przy wysokich temperaturach,
kontakcie z alkoholem i kwasami organicznymi,

- IDEALNIE DOPASOWANA POKRYWA - nie spada podczas blenderowania

Dzban ma pojemnos¢ 1800ml. Wyposazony jest w petng miare i posiada dodatkowy
dozer w zamknieciu pokrywy.

2. MIECZE naszych blenderéw wykonuje znana japonska firma trudnigca sie
obrébkgq i projektowaniem ostrzy pokrytych TYTANEM.

Miecze w MIXTEC ustawione sq w trzech parach, Ostrza powleczono TYTANEM.
Posiadajg konkretnie sprecyzowane zatozenia:

- MIECZE OFENSYWNE - zasysajq surowce i poddajq je wstepnej obrébce siekania,

- MIECZE UDAROWE - znajdujq sie w srodkowej strefie - rozbijaja, miazdzq i rozpylajg
surowiec,

- MIECZE DEFENSYWNE - znajdujg sie w dolnej strefie dzbana. Stabilizujg substancje,
nadajg surowcom rytm WAVE.

31 SPRZEGI’.A wytworzone z twardych stopéw metali. Technologia ta pozwala
dtugotrwale, pod duzym obcigzeniem korzystaé z urzqgdzenia.

4. CHLODZENIE - NOWOCZESNE powigzanie dwéch systemow :
- TURBINA ZASYSAJACA powietrze o wysokiej przepustowosci i duzym ciggu,
- GRODIZIOWY uktad separujgcy powietrze pobierane od wypieranego.

5. SILNIK - bardzo duzej mocy. Rozpedza wirnik do predkosci ( w zaleznosci od
modelu) ponad 38 000 obrotéw na minute. Zaprojektowania silnika podjeta sie znana
amerykanska fabryka silnikéw elektrycznych do zastosowan komercyjnych.

6. LABEZPIECZENIA

- BEZPIECINIKI PRZECIAZENIOWE - zadziatajg w sytuacji gdy do zbiornika dostanie sie
produkt np. metalowy.

- BEZPIECINIKI ZAPOBIEGAJACE SPALENIU SILNIKA - na skutek dtugotrwatej pracy.
Nastepuje czasowe wytaczenie blendera.

- BEZPIECINIK BHP - zapobiega incydentom z udziatem operatora. Po zdjeciu dzbana
blender automatycznie sie wytqcza.

Kilka waznych pytan i odpowiedzi:

] . Jakie obszary gastronomii potrzebujg blendera?

Odpowiedz: Blender jest uniwersalnym narzedziem wspierajgcym produkcje napojow, deserdw i innych.
W obecnych czasach nie ma hotelowej restauracji, baru, kawiarni, lodziarni czy punktu sezonowego bez
tego urzqdzenia.

2. Jaki procent przychodu z obrotu moina osiggngé wspomagajgc sie blennderem?

Typowym srodowiskiem dziatania blendera jest kontuar barowy. W miejscach gdzie "pierwsza lada”
wyznacza gtéwny nurt produkeyjny uzyskamy najwyzszy wskaznik niezbednosci takiego narzedzia.
Najwyzszy procentowy pdétap obrotu blender osigga w : FRESH POINT, KAWIARNI, LODZIARNI. Mozemy sie tu
spodziewac od 50% do nawet 80% przychodu.

Niewiele nizszy ( wieksza konkurencja z innymi produktami) osigga w: restauraciji ( bar+kuchnial), klub
muzyczny,

3 . Co moina wytworzyé przy pomocy blendera?

Produkcja barowa:
ICE COFFEE, MILK SHAKE, ICE TEA, LEMONADE, SMOOTHIES, YOGO COCKTAILS, FROZEN ALCOHOL
COCKTAILS, RADLER.
Oczywiscie wszystkie te grupy majqg nieograniczong ilos¢ wariacji smakowych.

Produkcja w kuchni:
ZUPY KREMOWE, SALSY, SOSY, POTRAWKI WARZYWNE, DIPY, KRUSZENIE ORZECHOW/ZIAREN.
Lastosowan jest wiele - liczy sie swiadomosé uzytkownika i umiejetnosé wykorzystania narzedzia jakim jest
blender.

4. Jak dobraé blender?

Urzgdzenia MixTec - spetniajg wszystkie obostrzenia zwigzane z produkcjg powyzszych grup koktajlowych.
Dobierajgc maszyne nalezy bra¢ pod uwage intensywnos¢ pracy, gestos¢ produkowanych struktur.
|dealnym podziatem jest:

MixTec model SJ6800 - PUB, MALA KAWIARNIA, BAR W MALEJ RESTAURACJI, LODZIARNIA
MixTec model $J9662 - KAWAIRNIA O DUZYM RUCHU, MALY FRESH POINT, RESTAURACJA Z OGRODKIEM,
LOBBY BAR
MixTec model $J9667 - KAWIARNIA SIECIOWA, DUZY FRESH POINT, DUZA RESTAURACJA, KLUB MUZYCINY
MixTec model SJ9698EC - DUZA LODZIARNIA, DUZA RESTAURACJA, DUZY FRESH POINT, KAWIARNIE O
NAJWYZSZYM
STATUSIE OBROTOWYM
MixTec model SJ9699EC - BEACH BAR, KUCHNIA HOTELOWA. - tam gdzie wysoka temperatura otoczenia






